EETKAMER

—DE HEKSENKETEL—

LUNCH BAR DINER

EST.1996

KOUDE VOORGERECHTEN

RUNDERCARPACCIO

klein 9,20/groot 17,20
rundercarpaccio met huisgemaakte
dressing en oude kaas

CARPACCIO DECADENT
klein 10,20/groot 18,20
rundercarpaccio, carpaccio van

eendenborstfilet en gerookte rib-eye met
pestomayonaise

SALADE GEITENKAAS
klein 8,20/groot 15,20
salade met Bettine Blanc, Calvados-

honingdressing, appel, krokant spekje en
pijnboompitten

PIET’S FAVORIET
charcuterie-plank 10,75

WARME VOORGERECHTEN

PITTIGE TOMATENSOEP 4,20

KREEFTENSOEP 9,20

geserveerd met geroosterd stokbrood,
rouille en kaas

CHAMPIGNONS IN KNOFLOOKROOMSAUS 7,20

HEKSENGARNALEN 9,20

garnalen gebakken in olijfolie met knoflook
en verse rode pepers

HOOFDGERECHTEN VLEES

KANJER SPARERIBS (+ 600 g) 18,25
CAJUN gekruid

NORMAAL met marinade
HOT met hot marinade

DUIVELSE MARINADE met pittige duivelse
marinade

DUIVELS, met duivelse marinade en
gekruid met chilipeper

SUPERDUIVELS (duivels + fijngehakte verse
Madame Jeannette PEPER) 19,75

*Voor de gasten die een portie kanjer
spareribs te groot vinden, serveren wij de
Lady spareribs (+ 400 g) 15,75

Lady spareribs superduivels 17,25

KIPSATE 14,75

huisgemaakte kipsaté met keuze uit brood
of frites en sla

VARKENSHAASSATE 16,75

huisgemaakte varkenshaassaté met keuze
uit brood of frites en sla
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BLACK ANGUS BIEFSTUK 21,70

biefstuk met gebakken champignons; een
heerlijke steak van de Aussie Black Angus,
Creekstone, Australié met frites en sla

BIEFSTUK TAGLIATA 20,70

getrancheerde Aussie Black Angus steak
op ltaliaanse wijze, met rucolasla,
Parmezaanse kaas en rozemarijnolie; met
frites

SUPER HEKSENBURGER (200 g) 14,75
hamburger van 100% rundvlees, op
geroosterd boerenbrood met rucola,
gebakken uien, Old Amsterdam, jalapeno-
pepers, crispy spek, barbecuesaus,
fritessaus en frites

RIB-EYE (+ 350 g) 23,60

het beste Amerikaanse rundvlees,
‘graangevoerd’; medium gegrild komt de
smaak het best tot zijn recht, met frites en
sla

BLACKENED RIB-EYE (+ 350 g) 25,60
met Cajun-kruiden in een gloeiend hete

koekenpan gebakken rib-eye waardoor het

vlees er aangebakken en zwart uitziet

BAVETTE (+ 200 g) 21,50
‘graangevoerd’, Amerikaans
kwaliteitsvlees, mals met een lange en
grove draad, met frites en sla

TE LAND & TER ZEE 23,75

gegrilde Black Angus biefstuk met scampi
in licht pittige ketjapsaus
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TOURNEDOS (+ 180 g) 22,75
met frites en sla

DIKKE PLANK VLEES (+ 300 g) 25,50
varkenshaasmedaillon (Iberico)/bavette/
rib-eye met huisgemaakte beurre de Paris,
met frites en sla

DIKKE PLANK VLEES XL (2 personen, +600 g)
47,00 (zie hierboven)

KINDERMENU 10,50

(voor onze gasten tot 12 jaar)

frites en appelmoes met naar keuze: een
stokje kip- of varkenshaassaté, spareribs of
hamburger en als toetje een ijsje met een
verrassing

VEGETARISCH

VEGETARISCHE SCHOTEL 16,50

Kijk hiervoor op het blad met de extra
gerechten
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GEGRILDE GAMBA’S 21,75
(6 stuks gekruid en gegrild)

ZALMFILET 17,50
met frites en sla

SAUZEN

Gewone pepersaus 2,00
Creoolse pepersaus (pittig!) 2,25
Champignonsaus 2,50
Roquefortsaus 3,00

Satésaus 1,50

Knoflookmayonaise 0,75

DESSERTS

CREME BRULEE 6,00
met vanilleroomijs

SPEKKOEK 6,75
met kaneelijs en slagroom

DOM PEDRO 7,20

Zuid-Afrikaans dessert op basis van
vanilleroomijs en Amarula

COUPE JUS D’ORANGE 6,75

verse jus d’orange met vanilleroomijs en
een scheutje Mandarine Napoleon
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LIMOEN-CITROEN SORBET 6,75

limoen-citroen sorbetijs met Limoncello

BROWNIE MET FUDGE 6,75

met chocolade crunch-roomijs, yoghurt-
amarene-ijs en slagroom

PAIN PERDU 6,75

wentelteefje van suikerbrood met
huisgemaakte bosvruchtencoulis en
vanilleroomijs

TAPASDESSERT 9,75

(5 lekkernijen, kan variéren)

KAASPLANKJE 9,75
(5 verschillende kazen)

DIGESTIEF

DESSERTWIJNEN

Black Muscat (Elysium) 6,00
overheerlijk bij de brownie!

Moscatel de Navarra ‘Marqués de
Sarasate’ Spaanse dessertwijn met
aroma’s van rijp muskaatfruit 4,00

Red Muscadel, Rietvallei, Robertson, Zuid-
Afrika 5,00
Lekker in combinatie met spekkoek!

LIMONCELLO 3,60

ltaliaanse digestief, bevordert de
spijsvertering!

Likeuren en digestieven vanaf 3,50
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KOFFIES EN THEE

Spanish Coffee

dubbele espresso, Licor 43 en slagroom
6,90

Irish Coffee
koffie met Jameson en slagroom 6,90

Marnissimo
koffie met Grand Marnier en slagroom 6,50

French Coffee
koffie met Cointreau en slagroom 6,90

Cafeé Brasil
koffie met Tia Maria en slagroom 6,50

Café Italien
koffie, Amaretto en slagroom 6,50

Cappuccino Disaronno
cappuccino met Amaretto 4,20

(toeslag cafeinevrije koffie 0,50)

Koffie 2,35

Espresso 2,25

Dubbele espresso 3,70
Cappuccino 2,60

Koffie verkeerd 2,45
Koffie met slagroom 2,75
Latte macchiato 2,60

Amandel macchiato
latte macchiato met amandelsiroop 2,90

Stroopwafelkoffie
latte macchiato met caramelsiroop,
slagroom en stroopwafel 3,50

Lipton thee 2,15

Verse muntthee 2,75



