\/oorgerechten

Creighton‘s Carpaccio € 9,95
Lichtgerookte ribeyc l Basilicum | Pﬂnboompitten | Pecorino | Tomaat

Duo vanvis€ 9,50

Hollandse gamaahjes | Zalmmousse | Truffel | Crostini

Salade (v) normaal/groot € 9.75/€ 14,50
Geitenkaas | Gele biet | Ra&js | Pecannoot | Bieslook

Risotto (V) normaal/groot€ 11,50/€19,50

Zeebaars | Groene asperges | Beurre Blanc

ProeFPalet V) €£12,50

Selectie van voorgerechten

Soep van het moment € 5,50

A”C Voorgerechten WOFCICF] geserveercl met biologisch !DFOOCJ en

gemarineercle olﬁven.

*(\V) = vegetarisch gerecht of Vegetarisch mogelgk

Hoogclgerechten

Vis van de Dag Dag[:)rgs
wisselend visgerech’c Wﬂntip: vraag ernaar D de bediening

Zalm & Gamba € 20,50

Groene linzen | Verse salsa

Gegrilde lerse Tournedos (200 gram) £ 26,50
Wortel | Asperges | Bearnaisesaus | AarclaPPel

Duo van lam € 23,50

Rozcmarﬂn | Knoflook | Jus



Tamme eendenborst € 21,50

Paddenstoel lTuinbonen | Honing[ Frambozen

Waggu burger €17,50

Bio bol | Chedc}arl Bacon | Eil Augurk

Gnocchi (V) €17,50
Aarc]appe[ | Gorgonzo[a l Oregano

Extra groenten | Extra aarclappel?riet% 2,50]1€250

*\V) = Vegetarisch gerecht of vegetarisch mogelﬂk

Desserts

Tartines Russes € 6,00

Vanille ﬁs | Karamel | Zeezout

Huisgemaa‘dte cheesecake € 7,00
Aardbei | Bastogne | Vanille | Sorbe’cﬂs

Chocolade € 7,00

Biscuit | Mousse | Kokos

Sgroppino £ 8,00

vodka | Limoncello | Prosecco | Citroensorbet ﬁs

Grand Dessert € 9,75
Verschillende le‘ckemﬂen

Kaasplateau € 10,00
Notencrackers I Chutncy

Petit Fours € 0,75

Klein maar ﬁjn

Kids



Kinderpannenkoek €350

met StrOOP en suiker

Beefbu rger € 7,50
met tomaat, slaen Frietjes
KiPPencﬂgspiesje € 6,50
met Frietjcs

Zalmmoo’gje £ 750

met aachaPPeItjes en groenten

Kinder;jsje maken € 3,75

Samen met de kok ze Fje l(inclcrﬂsje maken in de keuken.



