
MENUKAART

ELKOM THUIS BIJ Een aantal jaren geleden kwam ik in contact 
met verstandelijk beperkte jongeren
via stichting Heppie. Bevlogen door het 
vrijwilligerswerk wat ik hier deed besloot ik 
ontslag te nemen bij mijn toenmalige werk om 
op eigen kracht een bijzondere lunchroom te 
beginnen. Een bijzondere lunchroom verdient 
een bijzondere locatie. Zodoende kwam alles 
bij elkaar toen ik het pand aan de Markt in 
Helmond zag.

Na een enorme verbouwing ging de deur open 
in mei 2013 en begon het grote avontuur.

Na drie jaar hard werken, is in 2016 een mooie 
binnentuin gecreëerd. Intussen is het een 
ontmoetingsplek voor vele Helmonders en 
staan onze jongens en meiden in het 
middelpunt van de belangstelling.

Ik ben zo trots op mijn personeel, zonder hun 
ben ik nergens. En dankzij al onze gasten 
kunnen wij blijven bestaan en zien wij de 
toekomst zonnig tegemoet.

Geniet van alles,

“IK BEN ZO 
TROTS OP MIJN 
PERSONEEL” 

eigenaresse

Begrijpen dat de samenleving mooier 
wordt naarmate we meer in staat zijn 
elkaar te accepteren zoals we zijn, het 
laten integreren van mensen met een 
beperking in deze mooie ambiance, daar 

ben jij, Loes, zeer zeker in geslaagd. Wij als 
ouders en gezin zijn er trots op dat ónze 
Olaf deel uit mag en kan maken van dit 
geweldig initiatief. Chapeau!

moeder medewerker

IST JE DAT

Bakkerij Morssink is trots om leverancier te 
mogen zijn bij Welkom thuis.

Ons familiebedrijf is al ruim 50 jaar een begrip 
in Helmond en omstreken. Dagelijks bakken we 
brood en gebak op authentieke wijze, zoals 
door mijn vader is geleerd. Het brood wordt 
dagelijks vers gebakken met de beste 
ingrediënten, desem en puur vakmanschap 
waardoor het brood altijd de tijd krijgt die het 
nodig heeft. Door deze werkwijze krijgt ieder 
brood zijn eigen karakter en smaakt het 
steeds naar meer.

Brood is en blijft een natuurprodukt en daarom 
kan het steeds iets anders van smaak en 
vorm zijn, dit is het mooie van de bakker, 
steeds weer proberen om van verschillende 
grondstoffen toch iedere keer het maximale 
resultaat eruit te halen. 

Groeten,
Richard



KOFFIE € 2,20
GROTE KOFFIE € 2,90
ESPRESSO € 2,20
DUBBELE ESPRESSO € 2,90
KOFFIE VERKEERD € 2,90
CAPPUCCINO € 2,50
LATTÉ MACHIATTO € 2,90
THEE € 2,20
VERSE MUNT-THEE € 2,50
WARME CHOCOLADEMELK € 2,60

IJSKOFFIE € 4,50
MELK € 2,00
KARNEMELK € 2,00
COCA COLA € 2,20
COCA COLA LIGHT € 2,20
FANTA ORANGE € 2,20
FANTA CASSIS € 2,20
SPRITE € 2,20
ICE TEA € 2,40
ICE TEA GREEN € 2,40

TONIC € 2,20
BITTER LEMON € 2,20
RIVELLA € 2,20
SPA BLAUW € 2,20
SPA ROOD € 2,20
RANJA  € 1,50
FRISTI € 2,20
CHOCOMEL € 2,20
APPELSAP € 2,40

APPELTAART WARM € 2,90
Slagroom + 0,50 
BROWNIE WARM  € 2,90
Slagroom + 0,50 
PARFAIT (IJSTAART)  € 2,90
Slagroom + 0,50
Voor de smaak?* 
TAARTJE VAN DE DAG* € 3,50
BOLLETJE IJS € 1,00
WORSTENBROODJE  € 2,90
Warm - mosterd-
mayonaise 

BROODJE CARPACCIO € 7,85
Runder carpaccio – parmezaan -
spekjes – truffel 
BROODJE ZALM  € 8,25
Rauw gemarineerde zalm -
zoet zuur – ponzu 
BROODJE GEZOND 2.0  € 7,75
Ham – kaas – gegrilde  
groenten - knoflook
BROODJE OUDE KAAS  € 7,75
Oude kaas – zoet zuur – 
gegrilde groenten - mosterd

BROODJE TONIJN € 8,25
Rauwe tonijn – tonijn crème - 
zoet zuur – soja sesam 
CLUB SANDWICH KIP  € 9,50
Kippendijen – spek – 
ei – truffel 
CLUB SANDWICH VIS € 9,50
Rauw gemarineerde zalm –  
garnalen – zoet zuur – ponzu
BROODJE BOURGONDISCHE 
KROKETTEN  € 7,50
2 Kroketten – salade - mosterd 

UITSMIJTER € 7,00
Ham – kaas – 2 eieren - knoflook 
UITSMIJTER XXL  € 8,50
Ham – kaas – 3 eieren - knoflook 
TOSTI KLASSIEK  € 7,00
Ham -kaas – tomaat - mosterd 
TOSTI BRIE  € 7,50
Brie – uiencompote – 
walnoot - truffel
BROODJE VAN DE DAG*   

Er is een keuze uit oerwit- meergranen- of 
speltbrood 

ROMIGE TOMATENSOEP € 5,00
SOEP VAN DE DAG*  € 5,00
DUO SOEP  € 5,00
Combinatie van
beide soepen   
 
De soepen worden geserveerd met gegrild 
brood en kruidenboter

Salades worden rijkelijk belegd
Er is een keuze uit oerwit- meergranen- of 
speltbrood

SALADE CARPACCIO  € 11,50
Runder carpaccio –parmezaan- 
spekjes – gegrilde groenten – truffel 
SALADE OOSTERSE KIP  € 11,50
Kippendijen – groenten – 
oosterse saus
SALADE ZALM  € 13,50
Rauw gemarineerde zalm –  
zoet zuur - gegrilde groenten – ponzu
 

WORSTENBROODJE  € 2,90
Mayonaise 
FRIET MET FRIKANDEL  € 5,50
OF KROKET  
Mayonaise – curry
KINDERTOSTI  € 4,50
Tomatenketchup

TOMATENSOEP  € 4,50
Soep - brood - kruidenboter
SNEETJE BROOD MET  € 2,50
HAM OF KAAS  
KROKET OP BROOD  € 4,50
1 sneetje brood - 
kroket - mayonaise

BROODPLANK MET  € 4,50

DRIE SOORTEN DIPS  
8 BOURGONDISCHE  € 5,50
BITTERBALLEN  
Mosterd

RONDJE OM TE DELEN  € 25,50
(VANAF 2 PERSONEN)
3 pers:  € 38,25
4 pers:  € 51,00
Een selectie van de lekkerste 
gerechten van de kaart.

*Vraag het onze medewerkers *Vraag het onze medewerkers *Vraag het onze medewerkers

GEZOND
VERSE JUS D’ORANGE € 2,75
VERSE JUS D’ORANGE 
met kiwi € 3,75
VERSE JUS D’ORANGE 
met aardbei € 3,75
VERSE JUS D’ORANGE 
met mango  € 3,75

ONZE ALCOHOLISCHE DRANKEN
WIJN 
FLESJE WITTE WIJN € 4,50
(25 cl)
FLESJE RODE WIJN  € 4,50
(25 cl)
FLESJE ROSÉ WIJN € 4,50
(25 cl)

GROTE FLES WIJN WIT, 
ROOD, ROSÉ (75cl) € 20,00
BIER
LA TRAPPE DUBBEL € 3,60
LA TRAPPE WITTE € 3,60
SWINCKELS VOLMAAKT € 3,60
BIER ROSÉ MAX € 3,60
JUPILER € 2,80

WARME BROODJES
BROODJE WARME KIP  € 7,85
Kippendijen – groenten – 
oosterse saus - knoflook
BROODJE HAMBURGER  € 10,50
Brioche broodje – burger - 
oude kaas – ei - aardappeldippers
WRAP PULLED PORK  € 7,85
Langzaam gegaard 
varkensvlees – koolsalade-
gefrituurde ui - barbecue 
RONDJE OM TE DELEN  € 25,50
(VANAF 2 PERSONEN)
3 pers:  € 38,25
4 pers:  € 51,00
Een selectie van de lekkerste 
gerechten van de kaart.

BROODPLANK MET 
DRIE SOORTEN DIPS  € 4,50

DRANKEN

GEBAK

SOEP

EEN 4-GANGEN HIGH TEA € 20,00
Thee - soep - broodjes -
salade - dessert

HIGH TEA

EEN 4-GANGEN HIGH TEA € 25,00
Wijn (naar keuze) - soep - 
broodjes -salade - dessert

HIGH WINE

EXTRA TE 
BESTELLEN

BROODJES

SALADES

Broodjes worden rijkelijk belegd
Er is een keuze uit oerwit- meergranen- of speltbroodBROODJES

KLEINE GASTEN

BORRELEN NA 14.30 UUR

Deze gerechten zijn 
op verzoek ook: 
vegetarisch te verkrijgen
zijn vegetarisch

KEUKEN
Onze keuken sluit om 
16.45 uur, de bar blijft 
natuurlijk open tot 17.00 uur. 

Op vrijdagen sluit de keuken 
om 21.00 uur, de bar blijft 
natuurlijk open tot sluit.

HEEFT 
U EEN 
ALLERGIE?
Geen probleem!
Wij houden hier graag 
rekening mee. 

Wegens de allergenenwet 
zijn wij verplicht u te melden 
dat er mogelijk allergenen 
zoals gluten, noten en/of 
lactose in onze gerechten 
verwerkt zijn. 

U kunt bij onze kok terecht 
voor meer informatie.

Volg onze blog en vlog op 
onze website:

www.welkomthuishelmond.nl
of op social media.

VRIJDAG-
AVOND 
KEUZEDINER
Iedere vrijdagavond vanaf 
18 uur te bestellen.

Kijk op onze maandkaart voor 
de keuzes.

Kies je eigen vrijdagavond 
diner.
Stap 1 een voorgerecht
Stap 2 een hoofdgerecht
Stap 3 dessert

-  Of kies alleen voor een 
hoofgerecht

-  Of alleen een nagerecht
-  Of een voor en een 

nagerecht

Have fun!

SALADE TONIJN  € 13,50
Rauwe tonijn – tonijn crème - 
zoet zuur - gegrilde groenten – 
soja sesam 
SALADE GEGRILDE  € 11,00
GROENTEN  
Gegrilde groenten – tomaat – 
walnoot – balsamico

SALADE VAN DE DAG*  

De salades worden geserveerd met 
gegrild brood en kruidenboter

 

SALADES

CADEAUTIP!
ONZE HIGH-TEA, HIGH-TEA DE LUXE EN HIGH-WINE ZIJN UITERMATE 
GESCHIKT OM CADEAU TE DOEN.
Maar ook als er niks te vieren is zijn deze arrangementen  
de moeite waard. Cadeaubonnen vindt u bij de kassa.

EETJES

Vanaf het moment dat ik gevraagd 
werd om hier te komen werken was 
ik meteen dolenthousiast. Wat een 
avontuur.

Hoe speciaal is het om op zo’n manier 
met deze doelgroep aan de slag te 
gaan. Mijn passie voor koken 
overbrengen op mijn collega’s en 
alle anderen die hier interesse voor 
hebben, de kennis overbrengen over 
smaak en mooie producten is echt iets 
waar ik erg enthousiast van word.

We hebben nu een aantal vaste 
jongens die de keuken goed beheersen. 
Met veel geduld hebben wij dit de 
afgelopen vijf jaar bereikt. Je ziet de 
jongens met sprongen vooruitgaan. 
Dit vind ik geweldig om te zien, het 
maakt me trots.

chef-kok


