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Wildpaté
Portsiroop | mango
of
Salade geitenkaas

Uit de oven | spek | pompoen | basilicumpesto
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Gegrilde zeebaars
Knolselderij | scampi | tomatenchutney | saffraan saus
of
Hertenbiefstuk met wildpeper

Traditioneel wildgarnituur
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Bavarois van peer en karamel
stroopwafel ijs
of
Dame blanche

Vanille roomijs met chocoladesaus
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Koffie of thee met diverse lekkernijen

Wij verzorgen ook voor iedere gelegenheid catering op locatie
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De chef-kok en zijn keukenbrigade stellen een heerlijk
verrassingsmenu voor u samen

3-gangen: voor-, hoofd-, nagerecht 29,50
4-gangen: voor-, tussen-,hoofd-, nagerecht 34,50
5-gangen: voor-, soep-, tussen-, hoofd-, nagerecht 39,50

Ons verrassingsmenu is alleen per tafel te bestellen

Wij houden graag rekening met uw allergieén en intoleranties
Vraag naar onze speciale allergenenkaart

Meld uw intolerantie(s) aan een van onze medewerkers. Zij
vertellen u graag meer over de mogelijkheden

Elke dag serveren wij een ander gerecht om af te halen voor € 10,-

Dinsdag “Maaltijdsalade Kip”
Frisse salade | kerriemayonaise

Woensdag “Gehaktdag zuurkoolstamppot”
Gehaktbal [ jus | grove mosterd

Donderdag “Kipsaté met satésaus”
Friet [ salade

Vrijdag “Kapsalon De 3 Gebroeders”

Pulled pork [ kaas | bbq en knoflook saus | salade
Zaterdag “Biefstuk of kabeljauw”

Groenten [ friet [ salade
Zondag “Maaltijdsalade carpaccio”

Van rund [ basilicumpesto | Parmezaan
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Amuseplateau 15,50
Plateau met daarop verschillende kleine voorgerechtjes,
bestaande uit vis, vlees en vegetarisch

Rundercarpaccio 12,50
Basilicumpesto | Parmezaanse kaas | rucola | pijnboompitjes

Gerookte zalm 13,50
Garnalen kroketje | kappertjes [ rode ui
honing-mosterd dressing

Rundercarpaccio “Deluxe” 13,50
Manchego [ scampi’s | gerookte amandel [ truffelvinaigrette

Scampi’s aglio e olio 13,50
Rode peper [ knoflook [ peterselie [ salade

Salade geitenkaas (ook /) 12,50
Uit de oven [ spek | pompoen [ basilicumpesto

Salade Kip 9,50

Roergebakken kip [ gefrituurde uitjes [ kerriemayonaise

Mousse van bospaddenstoelen \/ 11,50
Gebakken bospaddenstoelen [ op toast | kruidensalade
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4,50 Klein

Créme van pomodori tomaat (ook V)
Gehaktballetjes

Vissoep
Rijkelijk gevuld

Creme van geroosterde paprika en pompoen

(ook V)

Met scampi’s

Creme van knolselderij (ook)
spruitjes [ peterselie [ spekjes
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Coquilles 23,50
Gegrild [ buikspek gelakt met appelstroop

Kabeljauw filet 22,50
Op de huid gebakken [ knolselderijpuree
gepofte tomaat [ saffraan witte wijnsaus

Scampi’s 22,50
Tagliatelle | witte wijn truffelsaus

Zeebaars filet 23,50
Gegrild [ coquille | scampi | tomatenchutney
knolselderij [ basilicumpesto

Zeetong 37,50
In roomboter gebakken

Flan van pompoen 18,50
Bieten-appel salade [ zure room [ schorseneren
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Biefstuk “Angus Pure” 22,50
Pepersaus [ seizoensgroenten

Hertenbiefstuk 26,00
Traditioneel wildgarnituur | jus van eekhoorntjesbrood

Ierse tournedos (200 gram) 26,00
Truffeljus | gebakken bospaddenstoelen

Beenhammetje “van de Heyde Hoeve” 19,75
zuurkoolstamppot [ beurre noisette

Eendenborstfilet 22,50
Eendenrilette op toast [ jus van sinaasappel en karamel

Wildpeper 22,50
Van hert en haas [ traditioneel wildgarnituur
Spareribs “van de Heyde Hoeve” 19,75
(500 gram)

Rauwkostsalade [ friet
(spareribs per 250 gram bij te bestellen a 7,00)

LUNCH | BORREL | HIGHTEA | HIGHWINE | HIGHBEER | CATERING | TRAITEUR | WORKSHOPS | DINER




3

GEBROEDERS

%@/’ZZ

Dessertplateau 11,00

Plateau bestaande uit verschillende kleine desserts
Wijnsuggestie: Muscat dessertwijn, per glas 5,50

Bavarois van peer en karamel 7,50
Stroopwafel roomijs | ¥ stoofpeertje

Moelleux van chocolade 8,00
Licor 43 ijs [ karamelsaus

Kaasbordje 9,50
5 diverse soorten kaas [ kaneelbrood [ druiven

aceto balsamicosiroop
Wijnsuggestie: Dow’s Tawny Port 10 Years Old, per glas 6,50

Parfait 7,50

Butterscotch [ bitterkoekjes [ bananen roomijs
gekarameliseerde banaan

Vijgen 8,00
In glithwein gepocheerd | kaneel roomijs
mascarpone [ glaasje gltihwein

Créeme brilée 7,50
Vanille roomijs [ kletskop

Dame blanche 6,50
Vanille roomijs | chocoladesaus | slagroom
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pecial for fids

Voorgerechten 4,50
Tomatensoepje \/
Groentesoepje

Fruitsalade

Ham met meloen
Snackgroenten '\’

Hoofdgerechten

Biefstukje met frietjes, groenten en appelmoes 8,00
Spareribje met frietjes, groenten en appelmoes 8,00
Mini broodje hamburger met frietjes en appelmoes 8,00
Poffertjes met poedersuiker en stroop \f’ 6,00
Kipfiletje met frietjes en appelmoes 7,00
Witvisje met frietjes en appelmoes 8,00
Frikandel met frietjes en appelmoes 6,00
Kroket met frietjes en appelmoes 6,00
Kipnuggets met frietjes en appelmoes 6,00
Extra snackje 2,00
Desserts 4,50

Kinderijsje, gemaakt door jou zelf in de keuken!
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Fruitcocktail met vanille roomijs
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Mokka na diner (met friandises) 2,95

Koffie 2,20
Thee 2,20
Verse muntthee 2,95
Twistea, verse thee 2,95
Cappuccino 2,40
Espresso 2,30
Espresso doppio 2,80
Chococino 3,10
Hazelino 3,10
Caramelino 3,10
Latte macchiato / Koffie verkeerd 2,90
Latte macchiato doppio 3,50
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Speciale koffie’s 6,50

Irish

Koffie met Jameson

Italian

Koffie met Amaretto
Spanish

Koffie met Tia Maria
Mexican

Koffie met Kahlua

French

Koffie met Grand Marnier
Dom

Koffie met Dom Benedictine
Baileys

Koffie met Baileys

New Spanish

Koffie met Cuarenta Y Tres
Italian Nuts

Koffie met Frangelico

Vraag naar onze likeuren en whisky’s
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