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Saté van varkenshaas gemarineerd in ketjap met satésaus
en kroepoek

+250 gram 16,50

+350 gram 20,50

Spies van kippendijen met de speciale Jo2Co kruidenmix,
lekker met een knoflook-, peper- of satésaus

2 spiesjes 13

3 spiesjes 16

Op de plaat gebakken ossenhaas, een heerlijk mals stuk
vlees geserveerd met een saus naar keuze

* +160 gr 22,50
Italiaanse bol met aioli en kruidenmayonaise 4,25 +200gr 2750
U kunt kiezen uit peper-, stroganoff-,
Spaans plankje olijven, rauwe ham, chorizo champignon- of uiensaus

en manchego. Voor 2 personen 7

Onze bourgondische spare-ribs vallen van het bot en zijn er
in de smaken knoflook-honing, BBQ, hot of real-hot.
Met chili mayonaise en knoflooksaus 19,75

Grote carpaccio van dun gesneden ossenhaas met
croutons, Beemsterkaas, spekjes en pijnboompitten.
Met pestomayonaise of truffelmayonaise 21,50

Mooie sappige pork steak van £ 300 gr aan het bot met
aardappelpuree & Chimichurri, "een Argentijnse saus en
marinade" 21,50

Licht pittig gekruide halve kip met pepermayonaise en
huisgemaakte appelmoes 14,50
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Gebakken kabeljauwfilet met diverse seizoensgroenten,

! . aardappelpuree en een saus van witte wijn 20,50
Onze, zeker regionaal, beroemde romige tomatensoep, ® PPEIp ) !

met een zoete bite 5,75

Effe kleiner 4 In roomboter gebakken sliptongen met

krieltjes en een remouladesaus 19,75

Elke week een ander soepje 5,75

Effe kleiner 4 Lekker in de knoflook gebakken gamba’'s, gepeld

en afgeblust met kikkoman, geserveerd met een
knoflookmayonaise

6 stuks 18,75

9 stuks 27,25

Carpaccio van dun gesneden ossenhaas met
croutons, Beemsterkaas, spekjes en pijnboompitten.
Met pestomayonaise of truffelmayonaise 11,75

lets minder 8

Gegrilde zalm met tagliatelle en een tomaat-

Lekker in de knoflook gebakken gamba'’'s, gepeld en khgTlogksalsReigilidenoligiie 30

afgeblust met kikkoman, geserveerd met
knoflookmayonaise

3 stuks 9

6 stuks 17,50

Gebakken brie in een krokant korstje, ®

met bospaddestoelen en een honing dressing 9,50 Gevulde Portobello met warme seizoensgroenten,

gegratineerd met de overheerlijke Beemsterkaas 16,50

Filodeegbakje gevuld met geitenkaas, @®

zoete appeltjes en stroop 11,50 Courgette overladen met rode linzen, aardappel,

curry en Parmezaanse kaas 16,50

Kanniekieze; trio van een klein glaasje tomatensoep,

mini carpaccio en 2 gamba’s 13,50 Klassieke lasagne van laagjes bospadde-

stoelen, spinazie, paprika & truffel 1750
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Bij al onze hoofdgerechten worden frites en mayonaise
geserveerd en indien gewenst een salade, tenzij anders
vermeld.
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Heeft u een allergie? Vraag dan naar onze allergenen kaart.
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