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48. FRESH FRUIT DESSERT 6,5 49. CHOCOLATE LAVA CAKE 8,5 
 

50. HOMEMADE DESSERT SPECIAL  8

DESSERT 

44. FRIED RICE  4
 Groenten | Mais | Lente-ui

45. NOODLES 4
 Eiernoodles | Komkommer 

46. FRIES 3,5
 Hollandse Patat | Mayonaise

47. EDAMAME  3,5 
 Japanse Sojabonen

 SIDE DISH



29. RED CURRY CHICKEN 7,5  
 Kippendijfilet | Rode curry | Kokosmelk  

30.  SHANGHAI STYLE CHICKEN 7
 Kippendijfilet | Paprika | Rode ui 

31. SWEET CRISPY CHICKEN 8
 Krokante kippendijfilet | Kimchi | Ketjap

32. STEAMED FISH HONGKONG STYLE 7,5
 Vis | Lente-ui | Knoflook 

33. CRISPY DUCK  7
 Krokante Peking eend | Pruimensaus

34. BLACK PEPPER BEEF 8,5
 Ossenhaas | Zwarte-pepersaus

35. BEEF MI LI 9,5
 Chef’s Special

36. GYU TERIYAKI 8
 Ossenhaasblokjes | Teriyaki | Sesam

37. SPICY GARLIC SHRIMP 8,5
 Garnalen | Knoflook | Szechuan pepers

38. CHINESE FIVE SPICES PRAWNS 8,5
 Garnalen | Chinese 5-spices

39. PRAWNS Á LA CHEF 9,5
 Chef’s Special 

40. CHINESE STYLE SCALLOP 9,5
 Coquille | Glasnoedels | Lente-ui | Knoflook

41. CRISPY TOFU  7,5
 Tofu | 5-spices

42. SEASONAL VEGGIES 6  
 Seizoensgroenten | Knoflook

43. MUSHROOMS 6,5
 Champignons | Teriyaki | Sesam

CHEF’S CHOICE

19. YAKITORI 6
 Kippendijfilet | Teriyaki

20. EBI KUSHI 7,5
 Garnalen | Zout en peper

21. GYU KUSHI 8,5
 Black Angus | Lente-ui | Knoflook

22. SATÉ MIX 9,5
 Kippendijfilet | Garnaal | Black Angus

23. KOREAN ‘’BBQ’’ CALAMARIS 9
 Pijlstaartinktvis | Koreaanse 7-spices

24. RIB-EYE ‘RED SAND TEA’ 8,5
 Beefroll | Red Sand Tea spices | Kaas | Asperge

25. GRILLED HONEY CHICKEN 7
 Kippenvleugels | Honingsaus | Lente-ui

26. SALMON 8,5
 Zalm | Mango-citrussaus 

27. SUZUKI 9
 Zeebaars | Uienolie |Spinazie

28. LAMSRACK 8
 Lamskotelet | 13-spices

GRILL

VEGETARISCH

DIM SUM & SHARE

8. SUSHI MIX NIGIRI 6,5

9. CHEF’S SPECIAL SUSHI PLATEAU 9
 Chef’s Special
 
10. TUNA TARTARE 6,5
 Tonijn | Kimchisaus 
 
11. DIM SUM MIX 8
 Ha Kau | Siew Maai | Xiaolongbao

12. FRIED MIX 7
 Garnalenkroket | Inktvisring | Mini Loempia

13.  EBI FRY 5,5
 Garnalen | Broodkruimeldeeg | Chili

14. FRIED SHRIMP 6  
 Krokante garnalen ravioli | Chili

15. GYOZA 7  
 Kip dumpling | Knoflook | Lente-ui

16. CHEF’S DUCK ROLL 7,5 
 Peking Eend | Bosui | Komkommer | Hoisin

17. TAKOYAKI 6
 Octopus | Rode gember | Tempura

18. CHEF’S VEGETARIAN DUCK ROLL  7,5 
 Vegetarische eend | Bosui | Komkommer | 
 Hoisin

1. CHEF’S SASHIMI DELUXE  10 
 Dagverse rauwe vis | Soja | Wasabi

2. FRESH OYSTERS 7 
 Verse oesters | Wijnazijn | Ui

3. VIETNAMESE PRAWN SALAD  6,5 
 Garnalen | Chili-citrussaus | Munt

4. CALIFORNIA SALAD 6,5 
 Surimi | Avocado | Viskuit | Wakame |  
 Mayonaise

5. MISO SOUP  5 
 Dashi | Miso | Zeewier

6. SOI KAU SOUP 5,5
 Garnalen ravioli | Seizoensgroenten |   
 Bouillon

7. HOMEMADE SOUP 5,5
 Soep van de Chef

APPETIZERS

3 – COURSE DINNER* 

28,50 P.P.
 3-gangenmenu, keuze uit 2 gerechten p.p. per gang 

 

4 – COURSE DINNER*  

32,50 P.P.
 4-gangenmenu, keuze uit 2 gerechten p.p. per gang

 

SURPRISE DINNER**

35,- P.P.
Verrassingsmenu van de Chef

 *EXCLUSIEF DESSERT, DE HELE TAFEL DIENT GEBRUIK TE MAKEN VAN HET MENU.

** DE HELE TAFEL DIENT GEBRUIK TE MAKEN VAN HET MENU.

SHARED DINING


