
Seinpost
Het gebouw, gelegen op het Seinpostduin, is een rond 
paviljoen dat deel uitmaakt van een rond 1980 aangelegd 
gebouwencomplex met appartementen. Op het paviljoen 
staat het metershoge bronzen beeld van Neptunus, dat 
sinds 1886 café-restaurant De Seinpost had bekroond. 
Dit gebouw werd in 1976 gesloopt. Het nieuwe 
restaurant Seinpost opende in 1982. In augustus 2018 zijn 
wij trotse eigenaren geworden van dit mooie pand. Wij 
laten u graag kennis maken met traditionele Indonesische 
gerechten zoals u deze alleen in Indonesië eet.

Voorgerechten

Martabak €7.5
Deegpakketje gevuld met ei 
en witvis 

DaDar iSi €7.5
Omelet gevuld met gekruid 
gehakt

LoeMpia baSah €7.5
Rijstvel gevuld met kip, 
koud geserveerd

pangSit goreng €7.5
Gevuld met kip en garnalen

guLai kaMbing €12.5
Gekruid lamsvlees met een 
soep van kokos 

FrikaDeL pan €8.5
Gekruid gehakt

VanaF 2 perSonen te beSteLLen
 
gaStro €11 p.p.
Lemper, pasteitjes, pangsit goreng en dadar isi

SeinpoSt €14 p.p.
Lemper, loempia basah, soto ayam, dadar isi en risolles

Cocktails

aperoL Spritz
Aperol met prosecco

gin toniC
Gordon’s gin, tonic en 
limoen

Mojito
Rum, limoen, verse munt, 
rietsuiker en soda water

huiSCoCktaiL
Prosecco, limoncello, verse 
munt en een schijfje limoen

€8

Soto ayaM €9
Gekruide kippensoep, rijstvermicelli, komkommer, taugé en een eitje



Specialiteiten

Saté proeVerij €18 p.p.
Een mix van onze soorten saté:

Ayam, Babi, Tongkol, Udang en Kambing

LoS te beSteLLen
ayaM panggang 
ketjap
gegrilde kippendijfi let

ayaM paDang  
gegrilde kippendij met 
koenjit en een padangsaus

ayaM CaSheW
stukjes krokant 
gebakken kippendijfi let 
met tamarindesaus en 
cashewnoten

ayaM LengkuaS
gebakken kippendijfi let met 
kruimels van laos

Vanaf €15

ikan penyet €18.50
hele zeebaars gebakken met 
sambal trassi

CuMi goreng €18.50
gebakken inktvis met een 
saus uit padang

kepiting LeMburi 
softshell krab gefrituurd met 
balisaus en verse groente 

babi bakar 
langzaam gegaard buikspek 
met taotjo en honing

tongSeng kaMbing 
lamsvlees gestoomd in 
kokosmelk

ikan ananaS
zeebaars fi let op de huid 
gebakken met honing, 
gember en ananas

ikan baLi
makreel in een pittige saus

tuLang ruSuk babi 
bakar
spareribs met een zoetzure 
marinade

• Nasi putih €3,50
• Lontong €3,50
• Bami goreng €5
• Nasi goreng djawa €5
• Nasi goreng €5
• Nasi kuning bungkus €5

Saté ayaM €9
Geroosterde saté van 
kippendij met pindasaus

Saté babi €9
Geroosterde 
varkenshaassaté met 
pindasaus

Saté Saté van de grill  -  3 stokjes

Saté tongkoL €12.5
Geroosterde saté van tonijn, 
met sambal matah

Saté uDang €15
Geroosterde saté van gamba’s 
met een pikante ketjap saus

Saté kaMbing €10
Geroosterde saté van geit 
met een pittige ketjapsaus

gaDo gaDo 
groentengerecht met 
pindasus en ei

groentegerechten €13.50

urap urap
salade met een 
kokosdressing

kreDok ketjiL
rauwkostsalade met een 
zachte ketjilsaus (pinda)

tuMiS broCCoLi
peen, paprika, baby-mais en 
champignons

Vegetarische gerechten, rijst los te bestellen

Rijst los te bestellen



Desserts

inDoneSia €30 p.p.gaStro €25 p.p.

rijstt afels

SeinpoSt €42.50 p.p.

Vanaf 2 personen, prijs per persoon.

• Rendang padang
• Sambal goreng boontjes
• Udang  peteh
• Saté Ajam
• Sambal goreng tempé kering
• Sajour Lodeh
• Tumis brocolli
• Babi Ketjap
• Atjar Ketimoen
• Blado Telor
• Seroendeng
• Daging Semur
• Tahu Boemboe Roedjak
• Frikadel pan

• Saté ajam
• Saté babi
• Saté tongkol
• Saté udang
• Saté kambing met ketjap saus
• Sajour lodeh
• Urap urap
• Atjar ketimoen

VooraF 
• Loempia Basah

tuSSengereCht
• Soto ajam

hooFD
• Ikan ananas
• Urap urap
• Ayam pangang ketjap 
• Kepiting lemburi
• Ayam cashew
• Saté tongkol
• Tulang Rusuk Babi Bakar

DaDar guLung
Pannenkoek gevuld met 
kokos en palmsuiker

CreMe bruLLee
met citroenblad en 
mango mousse

tjenDoL
cocosdrank met palmsuiker, 
pandansliertjes en jackfruit

ijS kLapa MuDah
geraspt ijs met rozenstroop 
en kokossliertjes

banaan Met ruM en 
bruine Suiker
en een bolletje vanille ijs

MeLon DreaM €12.50

pineappLe heaVen €12.50

v.a. €8

Bij onze rijsttafels serveren wij naar keuze:
Nasi putih of Lontong, Bami goreng of Nasi goreng djawa of Nasi goreng of Nasi kuning bungkus

Gerechten zijn niet onderling te verwisselen

koFFie
Met Spekkoek

€6.50

bintang €4.50
Bier uit Indonesie

tehbotoL €4
IJsthee van jasmijn

Speciale koffi  es

iriSh CoFFee
koffi  e met Ierse whiskey en 
slagroom

SpaniSh CoFFee
koffi  e met Tia Maria en 
slagroom

itaLian CoFFee
koffi  e met Disaronno en 
slagroom

€8.50

SeinpoSt SpeCiaL



gentry CharDonnay €4.95 (€22.50 per FLeS)
Frankrijk - Languedoc
Elegant | geel fruit | amandelen | modern

boDega norton FinCa La CoLonia SauVignon 
bLanC €5.50 (€25.50 per FLeS)
Argentinië - Mendoza
Stuivend | citrusfruit | groene kruiden | verfrissend

MaSi pinot grigio €5.95 (€27.50 per FLeS)
Italië - Veneto
Fris | perzik | mineralig | mooi zuurtje

Witte wijn

gentry MerLot €4.95 
(€22.50 per FLeS)
Frankrijk - Languedoc
Elegant | viooltjes | zwart 
fruit | modern

boDega norton 
FinCa La CoLonia 
Cabernet 
SauVignon €5.95 
(€27.50 per FLeS)
Argentinië - Mendoza
Sappig | bramen | bessen | 
lange afdronk

rode wijn rosé

gentry roSé €4.95 
(€22.50 per FLeS)
Frankrijk - Languedoc
Bleek | verfrissend | rood 
fruit | modern

boDega norton CoSeCha eSpeCiaL extra brut, 
CharDonnay €7.50 (€45 per FLeS)
Argentinië - Mendoza
Elegant | tropisch fruit | vanille | verfrissend
Mooie mousserende wijn van de Chardonnay druif. De 
elegante smaak is een schitterende combinatie van een 
fluwelen zachtheid en rijpe fruittonen met heerlijke belletjes. 
Kenmerken van deze mooie wijn zijn de mooie balans, 
de intense aroma’s, de ronde delicate structuur, de lichte 
vanilletonen en een lange afdronk.

Mousserende wijn

huiswijnen

Meer Wijnen?
Vraag naar onze Wijnen kaart

aCqua panna 75CL. €6.50

S. peLLegrino 75CL. €6.50

Water

Illustraties door Riccardo Baldoni.

neCtar peDro xiMénez €8
Spanje - Jerez de la Frontera
Zacht | rozijnen | vijgen | rijk
Pedro Ximénez wordt verkregen uit overrijpe druiven met 
dezelfde naam, die zongedroogd worden zodat ze hun 
exceptionele hoge concentratie aan restsuikers behouden. 
De rijping in het criadera systeem en de rijke Pedro Ximénez 
druif maken Nectar tot een krachtig en volle zoete sherry met 
de smaak van rozijnen en zongedroogde vijgen.

Dessert wijn


