
 

 

 

 

Soepen:   €   koude gerechten   €  
Pindasoep   6,2   serrano ham    6,7 
Tomatensoep   5,6   chorizoworst    4,1 
Goulashsoep   6,2   gevulde zoete pepers  6,7 
Vissoep   7,3   gemarineerde olijven  4 
       Garnalen met avocado  8,7 
Vis en schaaldieren:  €   stokbrood met alliolï   5,1 
Inktvisringen   6,2   salade van vis of vlees  7,7 
Garnalen in knoflook  7,7   aardappelsalade    3,7 
Gamba’s in knoflook  9,9   gerookte zalm met krabsalade 5,7 
Mosselen uit de oven 6,7 
Pikante mosselen  6,7   vleesgerechten   € 
Zalm van de gril  6,7   gehaktballetjes/tomatensaus 5,7 
Zalm met spinazie  7,9   spare ribs uit de oven  7 
       V’haas medaillons/truffelsaus 9 
Diverse bijgerechten:  €   spiesjes van v’haas(2 stuks)  6,7 
Tomaten met grottenkaas 7,5   biefstukjes met rozemarijn  9,9 
Knoflook champignons 6   biefstukjes met pepersaus  10,2 
Warme tortillachips  3,6   pikante kip(filet)AANRADER  7 
Patatas bravas  4   kipvleugels uit de oven  6 
VERSE frites   4   pulled chicken   6,6 
Knoflook pasta  7  
Paprika met geitenkaas 6,7 
 

Op maandag, donderdag en vrijdag 

serveren wij ook héérlijke schotels. 

 

  Voor maar  € 12,95 
 

 

Schnitsel, kip of varkensvlees met 
friet & salade 
______________________________ 
Hamburger special met friet & salade 
______________________________ 
Kibbeling met friet & salade 
______________________________ 
Pasta met garnalen 
______________________________ 
Inktvis ringen of gebakken mosselen 
met friet & salade 
______________________________ 
Gehaktballetjes of spare ribs  
met friet & salade 
______________________________ 
 

niet geldig op feestdagen 

“in onze keuken wordt uitsluitend met eigen verse producten gewerkt. Dit is niet te vergelijken met restaurants  

die met kant en klare producten werken, veelal uit de frituur of magnetron”. 

Peter Claessens, chefkok Pedro’s tapasbar  


