
DINERKAART

SOEPEN
al onze soepen worden geserveerd met brood, kruidenboter en tapenade

• Tomatensoep van Pommodori tomaten met basilicum-knoflookcrème  €  4.95

• Romige vissoep met een garnituur van gerookte zalm en Noorse garnaaltjes €  5.50

• Runderbouillon met verse groenten en soepvlees van het Herefords-rund  €  4.95

LEKKER VOORAF
• Rustiek broodplankje met kruidenboter, tomatentapenade,  paprika aioli  €  4.50

  en groene pesto

VOORGERECHTEN/MAALTIJDSALADES
al deze gerechten worden geserveerd met brood, kruidenboter en tapenade

• Carpaccio van Herefords rund met truffelmayonaise, pijnboompitjes,   € 9.50

 kruidig kaaskoekje, zongedroogde tomaatjes en geraspte overjarige   groot € 14.50

  kaas van Mertens 

• Gravad Lax - gemarineerde zalm en gerookte zalm met een salade van      € 9.50

 parelcouscous, zoetzure groenten, kruidenmayonaise en een mini    groot € 14.50

 kroketje van gamba 

• Salade Surf ‘n Turf - gegrilde runderhaaspuntjes, pittig gebakken      € 9.50

  gamba’s, frisee salade, krokant filodeeg met pesto en mayonaise van          groot € 14.50

  gepofte rode paprika en cayenne

• Salade met gegratineerde geitenkaas van de Bokkensprong, kroketje van    € 9.50

 geitenkaas, walnoten, toast van kletzenbrood, vijgencompote en         groot € 14.50

 honing-mosterdcrème

• Salade kip - knapperige salade met gerookte kip en een spiesje van     € 9.50

 gemarineerde kippendij, mango blokjes, cashewnoten, zoetzure groenten    groot € 14.50

 en sweet chilisaus

Horeca

Al onze gerechten kunnen allergenen bevatten, heeft u een allergie laat het ons weten! 

Gerechten met een     zijn vegetarisch.



DINERKAART

HOOFDGERECHTEN VLEES
al onze hoofdgerechten worden geserveerd met salade en bijpassend aardappelgarnituur

• Saté - varkenshaas saté, kroepoek, gebakken uitjes, atjar en satésaus   € 16.50

• Mixed Grill - biefstuk, kalfshaas en varkenshaas van de grill met    € 19.50

  een spareribje van slagerij Rutten, met een spies van gepofte groenten  

  en twee koude sausjes 

• XXL Mixed Grill - voor de grote eter! Mixed grill met extra huisgemaakte  €23.50

  pulled pork, gegrilde kip en drie koude sausjes

• Spareribs - heerlijke spareribs van slagerij Rutten (600 gram!), een spies  € 18.50

  van gepofte groenten en twee verschillende sausjes

• Gegrilde kogelbiefstuk (200 gram) van het Herefords rund met     € 19.50

  seizoensgroenten en met keuze uit:  

  champignonroomsaus, rode wijnsaus of pepersaus

• Rundermedaillons omwikkeld met pancetta, geserveerd met       € 17.50

  seizoensgroenten en pepersaus

• Varkenshaasmedaillons ingesmeerd met salsa van zongedroogde   € 17.50

  tomaten en basilicum, omwikkeld met Serrano ham met champignonsaus  

• Maishoen gevuld met paddestoelen en truffel, omwikkeld met spek,            € 17.50

 groenten van het seizoen en truffeljus

• Classic! - Gegrilde runderhamburger van Hereford met gerookte uiringen,  € 14.50

  gegrild spek,  augurk, smokey bbq saus en gesmolten peperkaas van Mertens

HOOFDGERECHTEN VIS
al onze hoofdgerechten worden geserveerd met salade en bijpassend aardappelgarnituur

• Op de huid gebakken zalm geserveerd met seizoensgroenten en een           € 17.50

 witte-wijn-limoensaus

• Vis van de dag - dagverse vis geserveerd met seizoensgroenten            € 17.50

  en hollandaisesaus

• Verse pastalinten in romige kreeftensaus met gebakken zeebaarsfilet,               € 18.50

  pikant gebakken gamba’s en gerookte zalm

Horeca

Al onze gerechten kunnen allergenen bevatten, heeft u een allergie laat het ons weten! 

Gerechten met een     zijn vegetarisch.



DINERKAART

HOOFDGERECHTEN VEGA
al onze hoofdgerechten worden geserveerd met salade en bijpassend aardappelgarnituur

• Ravioli gevuld met paddenstoelen en truffel, oude kaas, zomerse groenten,           € 17.50

 pijnboompitjes en hollandaisesaus 

• Vegetarische reepjes met seizoensgroenten, cashewnoten, milde curry saus           € 16.50

  in een papadum en rucola sla 

DESSERTS
• Drie bollen vanille ijs met warme chocoladesaus en slagroom    €  6.00

• Koffie compleet - koffie/thee/cappuccino met twee huisgemaakte dessert items €  6.00

• Mousse van aardbeien met vanille en aardbeienijs, verse aardbeien,    €  6.50

 slagroom en aardbeiensaus 

• Crème brulee met yoghurt bosvruchtenijs, compote van roodfruit en slagroom     €  6.50 

• Kaasplankje - drie soorten kaas van kaasboerderij Mertens met spicy chutney  €  6.75

 van sinaasappel, vijgenbrood en walnoten

• Dessert DOK6 - proeverij van al het lekkers wat DOK6 te bieden heeft    €  6.75

Horeca

Al onze gerechten kunnen allergenen bevatten, heeft u een allergie laat het ons weten! 

Gerechten met een     zijn vegetarisch.


