
Welkom bij 

“Koperen Pan, eten en drinken” 
 

Ons bedrijf straalt sinds 1977 uit wat wij onze gast willen bieden: Warmte, 
gezelligheid en kwaliteit! Alle gerechten worden met verse ingrediënten op een 

ambachtelijke wijze bereid door Nico Nieuwenbroek en zijn keukenteam 
 

Reserveer tijdig via info@dekoperenpan.nl of 015-2570693 
_________________________________________________________________ 

Attentie! 
Vergeet niet uw parkeergeld te betalen 

Di. Wo. Do. Vrij. en Zat..vanaf 12.00 tot 18.00 uur 
Zondag is het vrij parkeren 

___________________________________________________________ 
Wij hebben ons best gedaan u een leuke menukaart aan te bieden en hiermee uw 

verblijf in ons restaurant tot een gezellige ervaring te maken.  
Wilt u ons laten weten of wij hier in geslaagd zijn? 

www.dekoperenpan.nl 
- Cadeaubon - 

Leuk om te krijgen, nog leuker om te geven 
Vraag aan de bediening voor de mogelijkheden 

 

High Tea 
   *Onbeperkt thee 
   *Belegde sandwich 
   *Diverse koude gerechtjes 
   *Soepje 
   *Diverse warme gerechtjes 
   *Zoetigheden: scones,      
marmelade , dunne room, 
cakejes met chocolade. 

€ 27.50 pp 
Maak het extra feestelijk met  

Cava Mas Fi Brute 

Glas € 5.95 Fles € 39,50 
Reserveren vanaf 14.00 uur 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

       
     

    High Wine 
De “wijn variant” van de high tea 

Kiwi- Pinot grigio / Chardonnay 
3 koude tapas vlees/ vis 

Kiwi- Shiraz / Pinot noir 
soepje en  Bruchetta 

Fonseca Bin 27 reserva 
* kletsenbrood en 2 diverse  kazen 

€ 27.50 pp 
reserveren vanaf 15.00 uur 

minimaal 2 personen 
 



Lunchkaart (geserveerd tot 17.00 uur) 

 

Uit eigen bakkerij  “Appelgebak”  €  3.85 

In combinatie met koffie of thee, naar keuze: € 6.50 

 

Brood de luxe*        €  6.75 
    Warm breekbrood met kruidenknoflookboter, aoli en tapenade 
 

Koperen Pan salade  ( brood en boter)     € 11.25 
Mesclune salade, Delfts blauwe kaas, warme spekjes, pijnboompitten 
 

Carpaccio sandwich       € 11.25 
Van Waardse rund met truffelcrème, rucola, Parmezaan 
 

Gerookte zalm sandwich     € 11.25             
    Met roomkaas, salade, kappertjes en rode ui 
 

Uitsmijter (3 eieren)       €   7.25 
Met naar keuze kaas, ham, bacon, tomaat, champignons  

 (+ €0.75 per ingrediënt). 
 

Omelet ‘Pan’        €   8.95 
Met spek, ui, champignons, Parmezaanse kaas. 
 

Kroketten van het Waards rund      €   9.95 
2 stuks geserveerd met 2 sneetjes brood en mosterd 
(met frites en mayonaise + 2,50) 
 

Saté babi       € 17.95 
Varkenshaas saté, van de grill met atjar, salade, kroepoek, frietjes 
 

Beefburger “Pan”               € 17.95 
St. Hendrick bio burger met cheddar kaas, gerookt spek, 
sla, ui, augurk, tomaat, komkommer en frieten 
 

Lunchkaart tot 17.00 uur 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 



Borrelen 
 

Bier 
Hertog Jan fluitje  €  2.70 

Hertog Jan vaas  €  3.00 

Hertog Jan ½ liter  €  5.50 

Hertog Jan Karakter Ale   €  4.35 

Hertog Jan Weizener  €  4.35 

Jupiler alc.vrij   €  3.65 

Hertog Jan bastaard  €  3.65 

Hoegaarden Witbier  €  3.80 

Hertog Jan Dubbel  €  4.35 

Hertog Jan Tripel  €  4.35 

Leffe Blond   €  4.35 

Hertog Jan Enkel  €  3.65 

Hertog Jan grand prestige €  4.50 

Wijn 
Huiswijn   €   4.35     
Cava MasFi Brute   €   5.95     
Port Ruby / White  €   4.35 
Sherry medium   €   4.35 
Sherry dry Tio Pepe  €   4.75 
Vermouth Rood / Wit / dry €   4.35 
 
Amaretto   €   5.40 
Cointreau   €   5.40 
Grand Marnier  €   5.40 
DOM Benedictine  €   5.40 
Tia Maria   €   5.40 
Drambuie   €   5.40 
Liquer 43   €   5.40

Gin & Tonic 
Rutte       - Selderij    € 8.75 
Poli       - Citrus    € 8.75 
Hendrick’s - Komkommer   € 8.75 

PORT COCKTAIL  
 HEERLIJK APERITIEF MET WITTE PORT, IJS, TONIC, CITROEN 

  € 6.50 

Bittergarnituur 
Breekbrood                €  6.75 
Warm breekbrood met kruidenknoflookboter, aoli, tapenade 

Gemarineerde olijven          €  4.95 
Nootjes            €  2.50 
Oude kaas            €  6.75 
Bitterballen (6 stuks)             €  5.75 
Kaasstengels (6 stuks)          €  5.75 
Tatsuta Kip tempura          €  6.75 
Smokey BBQ sauce 

Kaasplank            € 13.50 
4 soorten kaas, kletsenbrood, mosterd, honing, vijgenjam 

Tapasplank                € 18.50 
Samenstelling van spaanse diverse snacks 

Fingerfood “Warm” (14 stuks)          € 10.00 
Alleen warme snacks 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



“Deksels” Menu 
zomer 

 
Apart te bestellen - Brood de luxe   € 6.75 

breekbrood met knoflookkruidenboter, Aoli en tapenade 
 

----- 
             

   Gravlax van Noorse zalm 
Gemarineerde zalm met  salade van garnaaltjes 

  Buffelmozarellla salade caprese 
Diverse tomaten, avocado, bassilicum-pesto, aceto 

Mosterdsoep 
Spekjes en dragon 

& 

Cordon bleu 
Varkenshaas gevuld met ham en kaas, sherryroomsaus 

Vangst van de dag 
Wisselende soorten vis. Dagelijks vers 

Biefstuk (waards rund) 
Strogonoff saus 

Vegetarisch groentetuintje 
Geroosterde knolselderij, zoete aardappel crème, voorjaarsgroenten, 

hazelnoot, groene kruidenolie, aardappelchips 
& 

        Pavlova 
Meringue, roodfruit, crème suisse, kersenroomijs 

Grootmoeders sorbet 
Een hoog glas met 3 soorten roomijs, seizoensfruit, 

kersensaus, bronwater, slagroom. 

Panna cotta 
Gemarineerde aardbeien 

 

3 gangen € 26.50 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Voorgerechten 
 
Brood de luxe         €   6.75 

     Breekbrood met knoflookkruidenboter, aoli, tapenade 

Proeverij         p.p. € 13.50   
     Diverse voorgerechtjes van onze kaart, minimaal 2 personen 

Carpaccio ‘Pan’         € 13.50  
Gesneden ossenhaas van het Waards rund met truffelcrème, rucola, Parmezaanse kaas. 

Gravlax van Noorse zalm        € 13.50 
     Gemarineerde zalm met  salade van garnaaltjes 
 Gamba’s pil-pil         € 12.50 
     Pittige garnalen 

Visbordje          € 14.50 

     Gerookte zalm, hollandse garnalen, gamba pil pil   

Buffelmozarellla salade caprese       €   9.75 
     Diverse tomaten, avocado, bassilicum-pesto, aceto 

 
Tomatensoep         €   6.75      
    Bieslook, rundvlees, room 

Mosterdsoep          €   6.75      
     Spekjes en dragon 

 

Tussen 
Scropino          €   7.50 

    Verfrissende citroendrank op basis van limoen sorbet, prosecco, limoncello 

 
Voor de toekomst: 

Tomatensoepje         €  4.50 

Kinderschotels         €  9,95 
Frietjes, appelmoes, mayonaise, rauwkost en keuze uit: 

Mini-Frikandel 
Vissticks 
Bitterballen 

Spaghetti bolognese          

 
Kinderijsje          €  4.50 

  Met verrassing 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 



Hoofdgerechten 
 

Ossenhaas “café de Paris” 
Van de grill, gesmolten kruidenboter waarin ansjovis.  
Zoete aardappel crème, aardappelwafel, voorjaarsgroenten     
Lady    150 gram     € 25.95  

Daddy    250 gram     € 35.95 
Lamsrack          € 32.95 

Lams-rib, mosterd, honing, zoete aardappel crème, aardappelwafel, 
voorjaarsgroenten 

Lams ossobuco         € 22.95
 Op lage temperatuur gegaard in eigen jus. Stamppot van rode biet, spekjes, appel 
Cordon bleu          € 19.50 
          Varkenshaas gevuld met ham en kaas, sherryroomsaus 
Beefburger “Pan”                   € 17.95 

Bio burger, cheddar kaas, gerookt spek, sla, ui, augurk, tomaat, frietjes 
Saté babi          € 17.95 

   Varkenshaas saté, van de grill, atjar, salade, kroepoek, frietjes 
Hele zeetong         dagprijs 
      In zijn geheel in de roomboter gebakken, citroen, aardappelgarnituur, groenten 
Vangst van de dag         € 19.50 
      Wisselende soorten vis. Dagelijks vers 
3 Sliptongetjes                                 € 23.95 

In roomboter gebakken, salade, ravigotesaus, frieten 
Wilt u 2 sliptongetjes!       € 19.95           

 Vegetarisch groentetuintje       € 15.95 
Geroosterde knolselderij, zoete aardappel crème, voorjaarsgroenten, hazelnoot, 
groene kruidenolie, aardappelchips 

        

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Nagerechten 
 

Kaas plateau       € 13.50  
4 soorten kaas  
Met kletsenbrood, mosterd, honing, vijgenjam. 

Fonseca Tawny       €   4.35 

Fonseca BIN27 Finest Reserve Port     €   7.00 

Fonseca Aged 10 years old      €   8.95 

Fonseca Aged 20 years old      € 13.50 

Fonseca Vintage 1998                 per fles € 85.00 

Grootmoeders sorbet      €   7.95 
Een hoog glas met 3 soorten roomijs, seizoensfruit, kersensaus,  
Bronwater, afgetopt met een toef slagroom 

Appelgebak a la mode ( huisgemaakt)    €   7.50 
    Lauwwarm geserveerd, vanille roomijs en slagroom  

Pavlova        €   8.75 
   Meringue, roodfruit, crème suisse, kersen roomijs   
Panna cotta        €   8.75 
    Gemarineerde aardbeien 
Friandises        €   8.75 
   Koffie of thee , huisgemaakte friandises , likeurtje 
 

Irish coffee - John Jameson      €   7.75 

French coffee - Grand Marnier     €   7.75 

D.O.M. coffee - Benedictine      €   7.75 

Italian coffee - Amaretto      €   7.75 

Calypso coffee -Tia Maria      €   7.75 

Dutch coffee – Ketel 1 matuur     €   7.75 

Erbij 
Montes late harvest gewurtztraminer    €  7.25 

Montes Late Harfest is een practige boytrytis gerijpte dessertwijn uit Chili die 100% wordt       
gemaakt van gewurtztraminerdruiven afkomstig van hun wijngaarden in Curio Valley 
. 

Piedra Luenga DO - PX 15 year old Sherry    €  7.25 
De rijping in het solera systeem en en de rijke P.X. druif maken de nectar tot een krachtig en 

volle zoete sherry met de smaak van rozijnen en zongedroogde vijgen. De Piedra Luenga PX 
krijgt een diepe mahoniekleur van 15 jaar rijping op vat. Heerlijk met chocolade 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Dranken 

 
Koffie             €  2.55 
Espresso   €  2.55 
Dubbele espresso  €  5.00 
Cappuccino Cool  €  3.10 
Cappuccino   €  2.80 
Thee    €  2.40 
Verse Munt thee   €  3.35 
Warme chocomelk  €  3.35 

Slagroom    + €  0.75 
Appelgebak   €  3.85 
Uit eigen bakkerij 

 
Courvoisier v.s.o.p. €  9.50 
Remy Martin v.s.o.p. €  9.50 
Hennesy v.s.o.p.  €  9.50 
Hine Antique X.O.      € 15.25 
Armagnac 10 jaar  €  9.25 
Calvados vsop  €  7.25 
Calvados 12 jaar       € 10.50 

 
 
 

 
Coca cola   €  2.65 
Coca cola zero  €  2.65 
Water Naturel  €  2.65 

Sprankelend  €  2.65 
Cassis    €  2.65 
Orange   €  2.65 
Ice tea      €  2.65 
Seven Up   €  2.65 
Chocomel   €  3.35 
Tomatensap   €  3.35 
Vers geperste jus d’orange 

Klein   €  3.75 
Groot   €  5.75 
     Huiswijnen:  

Pinot grigio      gl. 4.35  fl. 24.90 
Chardonnay     gl. 4.35  fl. 24.90 
Pinot noir         gl. 4.35  fl. 24.90 
Shiraz               gl. 4.35  fl. 24.90 
Bergerac           gl. 4.35  fl. 24.90 
Rose MED         gl. 5.20  fl. 25.75 
 
  

 

Wine by the glass ® 
Wij hebben een uitgebreide selectie van kwaliteitswijnen die wij ook per 
glas serveren. Naast onze huiswijnen ( rood, wit droog en zoet, en rosé ) 
schenken wij nog een aantal bijzondere wijnen per glas. Door het “wine 

by the glass” serveersysteem bieden wij u als gast een uitgebreide keuze 
aan kwaliteitswijnen voor een scherpe prijs zonder dat u gelijk een hele 

fles hoeft te bestellen! By the glass® is de merknaam van een 
gepatenteerd wijn serveersysteem dat geopende flessen wijn minstens 

twee weken in perfecte conditie houdt 

 


