
www.tapasbarca.nl

  
  Oktober 2019

Bei Allergien, fragen Sie nach den Möglichkeiten

Tapas:

1. Pan con alioli €   3,60 
 Spanisches Brot mit Knoblauchmayonaise

2. Pan tumaca €   3,25 
 Spanisches Toastbrot mit Tomatensalsa

3. Olivas caseras “Barça” €   3,25 
 Marinierte Oliven

4. Ensaladilla de atún €   3,95 
 Kartoff el-tunfi sch salat 

5. Tabla de Ibericos €   4,75 
 Mix von verschiedene Spanischen Wurst

6. Tabla de queso Manchego €   5,25 
 Mix von verschiedene Manchego Käse

7. Huevos rellenos €   3,50 
 Gefüllter Eier mit Tunfi schsalat

8. Sopa de pescado €   5,25 
 Fischsuppe

Spezialitäten:

9. Jamón Iberico ‘Pata Negra’ € 10,80 
 Spanischer Iberico Schinken, der beste der Welt

10. Anguila y gambas €   6,95 
 Sesamtoast mit Krabbensalat, Aal u. Garnelen

11. Pulga de carne €   6,50 
 Toast mit Lendesteak vom Grill

12. Carne con ajos €   6,95 
 Lambkeule Stückchen mit Knoblauch

13. Salteado de setas y jamón €   4,95 
 Gemischte Pilzen mit jamón 

14.  €   
.........

 
 ..........................................................................

Kartoff el Tapas:

15. Patatas Bravas €   3,70 
 Fritierte Kartoff elwürfel mit scharfen Mayonaise

16. Patatas con alioli €   3,70 
 Fritierte Kartoff elwürfel mit Aiolin

Vegetarischen Tapas:

17. Piquillos rellenos de queso feta €   3,25 
 Paprikas gefüllt mit scharfem Fetakäse

18. Pimientos de Padrón €   4,80 
 Spanische grüne paprika’s mit seesalz

19. Queso frito €   3,95 
 Frittierter junger Käse

20. Empanada vegetariana €   3,00 
 Pastete mit Spinat, Mais u. Käse

21. Tortilla Española €   3,00 
 Spanische Kartoff el-Omelett

22. Verduras a la plancha €   5,25 
 Gegrilltes Gemüse

23. Quesadillas €   4,25 
 Gratinierter Tortillas

24. Berenjena y calabacin €   4,95 
 Gemüsechips mit Honig

25. Queso de cabra con miel €   5,60 
 Briochebrot mit Ziegenkäse u. Honig
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Salate:

26. Ensalada pollo ahumado €   4,10 
 Gemischter Salat mit geräucherter Hähnchen u. Pinienkernen

27. Ensalada con queso €   4,10 
 Gemischter Salat mit Fetakäse u. Pinienkernen

Fisch Tapas:

28. Gambas al ajillo €   5,95 
 Gebratene Garnelen in Knoblauchöl

29. Calamares fritos €   5,50 
 Frittierte Tintenfischringe

30. Mejillones rebozados €   5,25 
 Panierte Muscheln

31. Revuelto de gambas y espinaca €   5,65 
 Rührei mit Garnelen und Spinat 

32. Pincho de salmón €   5,25 
 Lachsspieß mit Senf-Dille Marinade

33. Croquetas de gambas €   3,10 
 Garnelenkroketten

34. Boquerones fritos €   4,50 
 Frittierte Sardellen

Fleisch Tapas:

35. Albondigas €   4,95 
 Hackfleischbällchen in Tomatensoße

36. Pimientos rellenos de carne €   4,95 
 Piquillos; Paprika gefüllt mit Hackfleisch

37. Chuletitas de cordero €   5,95 
 Lammkoteletts

38. Caldereta de cordero €   5,95 
 Lambschmorfleisch

39. Croquetas de jamón €   3,10 
 Kroketten gefüllt mit Spanischem Schinken

40. Pollo en salsa “Criolla” €   4,95 
 Hähnchen mit Kreolische Soße

41. Pollo al ajillo €   4,10 
 Stücke vom Hähnchenbein in Knoblauch-marinade

42. Pollo marañon €   5,95 
 Hähnchen mit süßer Sojasoße u. Cashewnüssen

43. Chorizos fritos €   5,50 
 Gebratene Chorizowürstchen

44. Datiles con bacon €   3,55 
 Datteln im Speckmantel

45.	 Lomo	con	hierbas	finas	 €   4,65 
 Rinderlendenröllchen gefüllt mit Kräuterfrischkäse

46. Empanada de carne €   3,00 
 Hausgemachte Fleischpastete

47. Pinchos de cerdo €   4,50 
 Gebratene Schweinefiletspießchen

Nachtische:

48. Crema Catalana €   3,95 
 Katalanische Crème Brulée

49. Torta de chocolate €   3,50 
 Hausgemachte Schokoladentorte u. Schlagsahne

50. Yoghurt de otoño €   3,25 
 Joghurt mit süßen Waldfrüchten

51. Chocolate mousse €   4,95 
 Weiße u. Braune Schokoladenmousse u. Schlagsahne 

52. Copa de helado €   4,75 
 Sorten: Vanille, Schokolade, Caramel, Erdbeer
   Zwei belchen eis mit soße und mit schlagsahne


