
 

Voorgerechten | Starters 

Taartje van gerookte zalm met Granny Smith, courget, avocado en Yuzu-mayonaise  €9.5 
Smoked salmon with Granny Smith, courgette, avocado and Yuzu-mayonaise    
 

Pastrami van ree met eendenleverterrine, ingelegde akker champignons, pistachenoot en         € 14.5 
knolselderij  
Pastrami of roe deer with duck liver terrine, field mushrooms, pistachio nuts and celeriac              
 

Carpaccio met pijnboompit, truffelkaas, oude balsamico en een kletskop van Pandanokaas €10.5 
Carpaccio with pine nuts, truffel cheese, old balsamic and a cracker of Pandano cheese 

 
Salade met geroosterde bataat, pompoen, paddenstoelen en pastinaak, pittige chorizo  €9.5 
en geraspte oude Manchego kaas  
Salad with roasted sweet patato, pumpkin, mushrooms, pastnik, spicy chorizo and  
old Manchego cheese 
 

Voorgerecht van het Landgoed Westerlee       €9 
Starter of the Estate Westerlee 
 

Broodplank met huisgemaakte hummus, kruidenboter en tapanade     €5.5 
Bread with homemade hummus, garlic butter and tapanade 
 

Soepen| Soups 

Ossenstaart bouillon met bosui, shiitake en zacht gegaarde sukade    €7.5 
Oxtail broth with spring onion , shiitake and slow cooked citron meat 

Groninger Marne mosterd soep met uitgebakken chorizo     €7.5 
Groninger Marne mustard soup with baked chorizo 
 
Soep van de dag          €7.5 
Soup of the day 

 

Tussen gerechten| Entrements 

Quiche van zoete aardappel, kikkererwten, feta en komijn     €8.5 
Quiche of sweet potato, chickpeas, feta and cumin 
 
Piccata van kalkoen met rozemarijn, couscous, geroosterde paprika en tomaat                             €8.5 
Turkey piccata with rosemary, couscous, smoked bell pepper and tomato 
 

 
 

 

 



 

 

Maaltijd salades | Main salades 

 

Salade met kip, gemarineerd in hoising, oosterse groenten en huisgemaakte curry kroepoek       €16.5 
Chicken salad marinated in hoising, oriental vegetables and homemade curry prawn crackers 
 
Frisse salade met gegratineerde geitenkaas, aceto uitjes, gemarineerde olijven en gerookte        €18.5 
amandelen   
Fresh salad with marinated goat cheese, aceto onions, marinated olives and smoked almonds 

 

 

Hoofdgerechten | Main courses 

 
Racks van speenvarken met krokant zuurkoolspek, stamppot van zuurkool, ananas en                 €22.5 

biologische appelstroop. 

Suckling pig racks with crispy sauerkraut bacon, sauerkraut stew, pineapple and  

organic apple syrup 
 
Geroosterde zeebaars met gamba’s, bimi en kreeftensaus     €19.5 
Roasted sea bass with prawns, bimi and lobster sauce 
 
Grainfed runder Rib Eye met schorseneren, kruiden polenta en jus van sjalotten en tijm              €25.5 
Grainfed Rib eye with salsify, polenta herbs with shallot and thyme gravy  

 

Strudel  met paddenstoelen, spinazie en brie de meaux      €16.5 

Strudel with mushrooms, spinach and brie de meaux 
 
Vis van de dag           €18.5 
Fish of the day 

 

Hertenboutbiefstuk, kastanje champignons knolselderij puree, saus van port en vanille                €27.5 
Deer steak, chestnut mushrooms, celeriac puree and a port vanilla sauce 

 

Desserts 

Selectie van chocolade          ` €7.5 
Selection of chocolate 

 
Kalua parfait, boerenjongens, appel crumble en krokante chocolade    €7.5 
Kalua parfait, boerenjongens, apple crumble and crispy chocolate 

 
Tiramisu van stoofpeer, kaneel crème, amandel en sorbetijs van stoofpeer    €7.5 
Tiramisu of stew pear, cinnamon crème, almond and stew pear ice cream 
 
Dessert van de chef          €7.5 
Dessert du Chef 
 
Kaasplank, een selectie van binnen- en buitenlandse kazen     €9 
Cheese platter, selection of (local) cheeses with walnuts and homemade jam 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Verrassingsmenu van de chef   Wijnarrangementen 

2 gangen menu | 2 courses menu € 26,50 p.p.  2 glazen arrangement € 11.00 

3 gangen menu | 3 courses menu € 32,50 p.p.  3 glazen arrangement € 16.50 

4 gangen menu | 4 courses menu € 39,50 p.p.  4 glazen arrangement € 22.00 

5 gangen menu | 5 courses menu € 47,50 p.p.  5 glazen arrangement € 27.50 

 

Heeft u allergieën of dieetwensen? Geef het aub door aan ons dan houden wij hier rekening mee. 
Do you have any allergies or dietary requirement? Please tell us then we can take that into account 

 
Wenst u nog een passend wijnadvies? Onze bediening helpt u graag! 

Would you like a suitable wine recommendation? Our service is happy to help you! 
 
 


