
‘Amis’ is Frans voor vrienden. 
En dat willen we graag met je worden. Met je zijn! 

Gezellig onder een drankje een lekker hapje met elkaar eten. 
Een borrel met garnituur. Een wijntje met wat kleine gerechtjes. 
En mocht je wat meer trek hebben, dan serveren we wat meer 

gerechtjes. Niets is onmogelijk, alles kan! Vraag onze bediening 
naar de mogelijkheden. 

We zijn er immers voor onze gasten, onze vrienden. Nos Amis!

eten & drinken

Wij gaan zorgvuldig om met uw voedselallergie of voedselintolerantie.  
Vraag de bediening naar de informatie over allergenen.

Gevulde puntpaprika met gegrilde groenten, couscous
Gebakken champignons, 

Duxelles dip, kruidenboterZalm tartaar met filodeeg, 
avocado en kerriemayonaise Perzik parfait met een 

sinaasappelmousse



BROODJES
Keuze uit bruin meergranen of wit vloerbrood

Broodje Kwekkeboom kroketten met mosterd (2 stuks) 8,50
Broodje hummus met gegrilde groenten en feta (v) 8,50
Broodje steak tartaar met een gekookt eitje en Dijon mayonaise  11,25
Broodje oude kaas met pestodressing en tomaat (v) 8,50
Broodje carpaccio met pijnboompitten, zongedroogde tomaat, truffelmayonaise, Parmezaanse kaas en rucola  11,00
Broodje gerookte zalm met kerriemayonaise, avocado en kappertjes  11,50
Broodje vitello met makreel, makreelmayonaise, veldsla, rode ui en kappertjes  11,50
Broodje geitenkaas uit de oven met honing en walnoten (v) 9,50

Tosti met ham, kaas of ham en kaas  5,50
Tosti Amis; chorizo, oude kaas en rode ui (kan ook vegetarisch) 6,50

Club sandwich met gerookte kip, oude kaas, spek, een gebakken ei en truffelmayonaise 11,50
Club sandwich met gerookte zalm, wasabimayonaise, kappertjes, rode ui en komkommer 12,50
Club sandwich hummus met gegrilde groenten en feta (v) 10,50
(Wordt geserveerd met gekruide frietjes)

UITSMIJTER
3 gebakken eieren op bruin meergranen brood of wit vloerbrood met boeren achterham, kaas of bacon 9,50
Of kies voor de uitsmijter Amis met gebakken champignons, uitjes, spek en Biltsche oude kaas 10,50

SALADES geserveerd met brood en boter
Carpaccio met pijnboompitten, zongedroogde tomaat, truffelmayonaise, Parmezaanse kaas en rucola  15,50
Caesar salade, rouleau van maïskip, Romaine sla, ansjovis, notendressing, Parmezaanse kaas en een gefrituurd eitje  13,50
Couscous salade met gegrilde groenten en feta (v) 11,50
Salade gerookte zalm met kerriemayonaise, avocado, kappertjes, rode ui en een gefrituurd eitje   13,50

SOEP geserveerd met brood
Klassieke uiensoep gegratineerd met Biltsche oude kaas (v) 8,50
Provençaalse kreeftensoep 11,50
Aardappel-preisoep (v) 7,50

Ook de lunch is een belangrijk moment van de dag. Eet je niet dan word je flauw en neemt je energielevel af. 
Vroeger aten wij juist tussen de middag warm zodat je genoeg energie had om de middag door te komen. 

Die traditie kennen we bijna niet meer, maar ook met een wat lichtere lunch kun je bij Amis alle kanten op.
Wij serveren de lunch vanaf 12:00 tot 16:30 uur.

(v)  vegetarisch gerecht



Op zoek naar een sfeervolle ruimte voor een feestje, vergadering of groepsdiner? Vraag naar

AMIS’ ZAALTJE



PROEVERIJ AMIS

Voor- , hoofd- en nagerechten om te delen in de stijl van Amis. Gezellig met jouw tafelgenoten genieten van het lekkers dat 
de keuken van Amis te bieden heeft. Begin met een gezellige antipasti, kies voor een proeverij van vis, vlees en vegetarische 
gerechten. Van mooie verse producten van de houtskool BBQ tot in de pan gebakken vis. En dan als nagerecht een grand 
dessert, ook om te delen. Uiteraard zijn alle gangen te bestellen met bijpassende wijn!

Graag vooraf eventuele dieetwensen aan de bediening doorgeven. Wij gaan zorgvuldig om met uw voedselallergie of 
voedselintolerantie. Vraag de bediening naar de informatie over allergenen.

Wist je dat je ook een tafel in onze keuken kunt reserveren? 

CHEF’S TABLE

PROEVERIJ AMIS 35,00 
Antipasti
Proeverij vis, vlees en vegetarisch 
Grand dessert



VOORGERECHTEN

Antipasti ; een selectie van kleine gerechtjes samengesteld door de chef  9,95

Carpaccio met pijnboompitten, zongedroogde tomaat, truffelmayonaise, Parmezaanse kaas en rucola  11,50

Vitello ; kalfsvlees met makreelmayonaise, rilette van makreel, rode ui, veldsla en kappertjes  11,50

Gebakken champignons met knoflook, Duxelles dip, kruidenboter en toast  (v) 8,50

Tataki van tonijn met een sesamkorst, bosui, zoetzure komkommer en een Oosterse saus  14,50

Dungesneden eendenborstfilet met hoisin, taugé en krokante uitjes  13,50

Makreel-carpaccio met rode bietjes, ingelegde appel, limoenmayonaise en zoetzure groenten  10,50

Trio van vis met tataki van tonijn, makreel-carpaccio en zalm tartaar met avocado  13,50

Gepocheerd eitje met spinazie, paddenstoelen en Parmezaanse kaas (v) 8,50

Steak tartaar met een gepocheerd eitje, Dijon mayonaise, aardappelcroutons en ui  11,50

Zalm tartaar met krokante filodeeg, avocado en kerriemayonaise  10,50

Klassieke uiensoep gegratineerd met Biltsche oude kaas  (v) 8,50

(v)  vegetarisch gerecht



HOOFDGERECHTEN

Gebakken sliptongen met een remouladesaus  18,50
Gebakken tournedos met paddenstoelen en pepersaus  27,50
Gekonfijte eendenbout met rodekool, Roseval aardappel en jus  23,50
Groentetaartje van filodeeg gevuld met spinazie, feta, paprika, aubergine, pijnboombitten en basilicum (v)  18,50
Truffelrisotto met paddenstoelen en Parmezaanse kaas (v) 19,50
Coq au vin met gebakken champignons, aardappelpuree en rodekool  21,50
Gevulde puntpaprika met gegrilde groenten, couscous en geitenkaas (v) 18,50
Parelhoen met parelgort en tuttifrutti  21,50
Catch of the day          dagprijs
Maaltijd carpaccio met pijnboompitten, zongedroogde tomaat, truffelmayonaise, Parmezaanse kaas en rucola  15,50
Maaltijd salade geitenkaas met gegrilde groenten, walnoten en honing  15,50

GRILL SPECIALITEITEN VAN ONZE HOUTSKOOL BBQ: 
Duo van saté; een ossenhaas-saté en een saté van kippendijen geserveerd met satésaus, kroepoek en gebakken uitjes 18,50
Beef burger Amis met kaas, bacon, ei, ui, tomaat, sla en truffelmayonaise   17,50
Tonijnbiefstuk met noodles, taugé , cashewnoten, paksoi, bosui en hoisin 25,50
Rib-eye met een kruidenmengsel van prei, groene pepers, knoflook en peterselie geserveerd  200 gram 19,50 
met gepofte tomaat en Roseval aardappel  400 gram 29,50
  600 gram 39,50

HOOFDGERECHTEN 

Onze gerechten worden geserveerd met frietjes en salade. (v)  vegetarisch gerecht



NAGERECHTEN
Grand dessert; een selectie van onze desserts  10,50

Tarte Tatin van appel met karamelijs en slagroom  8,50

Perzik parfait met een sinaasappelmousse en gekarameliseerde cranberry’s 9,50

Chocolade cheesecake met een bodem van Bastogne, geroosterde hazelnoten, pistache-ijs en slagroom  8,75

Red velvet cake met gekarameliseerde banaan, vanille-ijs en slagroom  9,50 

Bokkenpootjes tiramisu met een glaasje café glacé  9,75

Kaasplankje; vier wisselende kazen met bijpassend garnituur  11,50

Koffie of thee naar keuze met bonbons (4 stuks)  7,50

Special coffee naar keuze met bonbons (4 stuks)  10,50

DESSERTWIJN
Muscat de Samos (wit)   5,50

Monbazillac (wit)  6,50 

Elysium California (rood)  6,75

Moscatel oro, Floralis  6,75

DESSERTS



APERITIEF 
 
Hendrick’ s gin tonic    9,75
Bobby’s gin tonic  9,75
Crodino (alcoholvrij)   3,75
Kir royale    7,00
Aperol spritz    6,50
Piccolo cava (20 cl)   7,50

BIER / TAP
   
Leckere pilsener    3,00
Leckere gulden craen    4,25
Leckere wisseltap    4,25
 

BIEREN FLES

Leckere Paulus (meergranen blond)   3,50
Leckere Crom Hout (dubbel)   3,50
Leckere Razende Swaen (tripel)   3,50
Radler (ook 0.0%)   3,50
Corona   4,00
Tripel Karmeliet   4,50
La Chouffe    4,50
Duvel   4,00
Wit bier 0.0%   3,50
Liefmans fruitesse    4,00
Heineken 0.0% 3,75
Brand IPA 4,50

DRANKENKAART



Amis eten & drinken schenkt de overheerlijke koffie van Illy. De Illy melange 
kenmerkt zich door een perfecte melange van negen verschillende soorten 

Arabica koffiebonen, geselecteerd door de beste plukkers ter wereld. 
Heerlijke Italiaanse koffie met een duurzaam karakter!

FRISDRANK  
Cola    2,60
Cola light of zero   2,60
Spa rood / blauw  2,60
Cassis   2,60
Fanta   2,60
Sprite  2,60
Ice tea   2,60
Ice tea green   2,60
Bitter lemon   2,60
Tonic   2,60
Rivella   2,60
Ginger ale    2,60
Appelsap   2,60
Tomatensap   2,60
Schulp sap   3,50 
Fristi   2,60
Chocomelk   2,60
Verse jus d’orange    4,00
Melk   2,50
Karnemelk   2,50
Limonade   2,25
San Pellegrino (750 ml)   5,50
Aqua panna (750 ml)   5,50

Koffie   2,50
Cappuccino   2,65
Espresso   2,50
Dubbele espresso   3,50
Espresso macchiato   2,75
Koffie verkeerd   2,60
Latte macchiato    2,75
Caramel on a cloud    4,50
Hazelnut dream    4,50
Thee (diverse smaken)   2,50
Verse munt thee    3,25
Verse gember thee   3,25

SPECIAL KOFFIE  
Irish coffee - whiskey, bruine suiker en room  7,75
French coffee - Grand marnier en room   7,75
Italian coffee - Amaretto en room   7,75
Brazilian coffee - Tia maria, grand manier en room   7,75
Mexican coffee - Kahlúa en room   7,75
Spanish coffee - Licor 43 en room   7,75

Dom coffee - Dom Benedictine en room   7,75  

GEDISTILLEERD  
Jonge jenever    3,50
Oude jenever    4,00
Corenwijn    3,50
Beerenburg   3,50
Jagermeister    3,50
Vieux   3,50
Hendricks gin    6,50
Bobby’s gin  6,50
Bacardi rum   4,00
Vodka    4,00
Campari    4,00
Pernod    4,00
Ricard    4,00 
 

LIKEUREN 
Amaretto    4,75
Tia Maria    4,75
Grand Manier    4,75
Likeur 43   4,75
Drambuie   4,75
Baileys   4,75
Kahlua    4,75
Dom Benedictine    4,75
Frangelico    4,75
Sambuca    4,75
Malibu    4,75
Cointreau   4,75
Limoncello   4,75
 

PORT - SHERRY - VERMOUTH  
Ruby port   4,00
Tawny port   4,00
Witte port    4,00
Late bottled vintage port    6,50
10 jaar oude Tawny port   6,50
Colheita 2002   6,50
Pedro Ximénez sherry   6,50
Sherry dry   3,50
Sherry medium    3,50
Martini rosso   4,00
Martini bianco    4,00
Whisky - Cognac; Neem een kijkje op ons whisky/cognac karretje! 



WIT 
Montgolfier - Chardonnay - Frankrijk, Languedoc/Roussillon   4,00   18,50
Fris en toegankelijk met goede verfijnde zuren en milde rijkheid.

Quercus - Rebula - Slovenië, Brda  4,50  20,00
Exotische geur, aangenaam kweepeer, bloemig, peer, perzik. Een zeer vriendelijke zachte wijn.

Domaine du Haut Perron – Sauvignon Blanc – Frankrijk, Loire, Touraine   5,00   22,50
Opwekkend heldere heerlijk droge wijn met frisheid van appel, kruisbessen & citrus.

Diez Siglos - Verdejo - Spanje, Castilla y León, Rueda   5,50  25,50
Een hele zuivere, fruitige wijn met smaken zoals peren, perzik, appel & citrus. 
Zacht en rond, verleidelijk, goede frisheid, soepel en fijn droog 

Villa Maria – Riesling ‘Cellar Selection’ – New-Zeeland, Marlborough    6,50   32,50
Weelderige aromatische wijn die een goede combinatie kent in zowel frisheid, zuren en rijpheid.  
Complexe wijn door de vele smaken.

Chablis - Chardonnay - Frankrijk, Bourgogne     36,00
Elegant gepaard met milde intensiteit, rijp fruit pallet, elegantie vanuit mineralen.



ROSÉ 

De Cavalier  – Frankrijk, Côtes de Provence   5,00   23,50
Heerlijke frisse, typisch zuid Franse rosé met kenmerkend rood fruit.

ROOD 

Barrique d’Or – Merlot – Frankrijk, Roussillon   4,00   18,50
Smaakvolle zuid Franse wijn met toegankelijke doordrinkbaarheid, droog en fruitig.

Rimbaldi – Montepulciano d ‘Abruzzo – Italië, Abruzzo    5,00    24,50
Fruitig, sappig met aardse tonen en een fijne stevige finale.

Bodega Sottano – Malbec – Argentinië, Mendoza    5,50    24,50
Een echte Malbec, fluweelzacht met kruidigheid, specerijen, chocolade en zwarte bessen.

Marques de Caceres – Tempranillo ‘Crianza’– Spanje, Rioja    5,75    27,50
Dieprode kleur, rijk, zacht en intens, kersen, hot & mild aan vanille.

Dos Camelidos – Cabernet Sauvignon – Chili   6,00   28,50
Herkenbare Cabernet Sauvignon; zwarte bessen, mokka, mint, achtige frisheid, gedegen tannines, pit en vanille.

Fabiano, Valpolicella Ripasso – Italië, Veneto    6,50    30,00 
Vol mild stevig glas, pruimen, amarene kersen en een lange intense smaakvolle afdronk.

Château Malbec – Malbec, Cabernet Sauvignon, Merlot & Cabernet Franc – Frankrijk, Bordeaux   32,50
Stevig, geconcentreerd, maar heeft een zijdeachtig mondgevoel met kenmerkende Bordeaux smaken

MOUSSEREND 

Prosecco – Italië     27,50
     
Cava – Spanje     29,50 

Piccolo cava 20 cl - Spanje     7,50 



Dorpsstraat 81-83  030 - 221 31 81
3732 HH De Bilt  info@restaurant-amis.nl
www.restaurant-amis.nl Volg ons ook op:

Amis eten & drinken is 
7 dagen per week geopend 

vanaf 12.00 uur.
Tot ziens!

eten & drinken


