% Hoofdgerechtenvis &

Zeewolf (seawolf, puree, Dutch shrimps, butter sauce) € 24,50
Met puree, beurre blanc en Hollandse garnalen
Risotto Marinara (Risotto, fish and seafood) € 26,50

Met diverse soorten vis, schaal-en schelpdieren

Vis van de dag (catch of the day) € dagprijs
\L B ﬂ Wijntip: Cantina Gorgo, Bianco di Custoza €2950
@Tﬁ? /taliaanse blend, fris, zacht en evenwichtig.
\‘Jl 7. = Heerlijjk bif visgerechten.
% Vegetarisch &
Huisgemaakte kroketjes (Today's croquettes) € 11,50
Couscoussalade (with goatcheese and asparagus) € 10,50

Met zachte geitenkaas en gegrilde groene asperges

Tagliatelle (with regional mushroom, Gorgonzola and spinach) € 19,50

Met paddestoeltjes uit onze grotten, Gorgonzola en spinazie

Risotto (with grilled vegetables and antiboise sauce) € 18,50

Met gegrilde groenten en antiboise



% Hoofdgerechten vlees &

Steak (Grilled steak, red winesauce) € 19,50

Met rode wijnsaus, groentjes en huisgemaakte frites

Lamstajine (Lambshank,, tomato,garlic, potatoes) € 23,50

Lamsschenkel, tomaat, knoflook en Roseval aardappeltjes

Confit de canard (duckbolts, puree and sauerkraut) € 21,50
Geconfijte eendeboutjes met knolselderpuree

en Elzasser zuurkool

Tagliata (dry-aged beef) € 24,50
Gegrilde dry-aged runderlende met rucola, Parmezaan

en balsamico

Gegrilde ossenhaas (grilled sirloin, pasta,truffelsauce) € 26,50

Met truffelpasta en truffeljus




