Voorgerechten € 6,00 
CEASAR ASPERGE [image: vega] 
asperge / ei / tomaat / parmezaanse kaas / croutons 
VISCOCKTAIL
Noorse garnalen / surimi / ijsbergsla / cocktailsaus
ASPERGE TRIO 
zalm  / groene asperge Serrano ham / soepje
TONIJN
sashimi / avocado / komkommer / wasabi mayonaise / nori chips
CARPACCIO 
grainfed rund / truffelmayonaise / rucola / parmezaanse kaas
LAMSHAM
asperge muffin / lamsham / groene asperge / Hollandaise

Soepen € 4,00  
ASPERGE [image: vega]
gebonden / asperge / room / truffelolie
TOMATEN									
gebonden / tomaat / basilicumroom 
WORTEL 
wortel / gember / kokosroom / lente-ui 
BISQUE (+ € 2,50)
vissoep / mossel / inktvis / garnalen 

Warme tussengerechten € 5,00 
SCAMPI AL AJILLO
ovenwarm / olijfolie / knoflook / pepertje / stokbrood
ASPERGE QUICHE[image: vega]
asperge / bladerdeeg / room / ei / Jersey Hollandse kaas 
[bookmark: _Hlk504562607][bookmark: _Hlk524348262]LAMSSTOOFPOTJE 
lamsvlees / zoete aardappel / ui 
FLAMMKUCHEN[image: vega]  
crème fraîche / tomaat / groene asperge / rode ui / gruyère / rucola
GARNALENKROKETJES
kroketjes / wortel / mosterdschuim 
COQUILLE  (+ € 3,50)
jakobsschelp / asperge / zeekraal / gedroogde ham / kreeftensaus   
[bookmark: _Hlk517694752]

Wij gaan zeer zorgvuldig om met uw voedselallergie of voedselintolerantie. 
Kruisbesmetting van allergenen is in onze keuken echter nooit 100% uit te sluiten.
Heeft u een allergie? Meld het ons!

Hoofdgerechten € 13,50
KABELJAUW
huidgebakken / wortelcrème / kokosschuim / amandelcrunch
KALFSOESTER  
gegrild / kalfsoester /  rucola /  parmezaan / rösti / kalfsjus 
RODE BIETENBURGER[image: vega] 
avocado / tomaat /  rode ui / jursey Hollandse kaas / zoete aardappel friet
SATÉ VAN DE HAAS 
gegrilde gemarineerde varkenshaas / atjar / satésaus
SPARE-RIBS 
houtskool gegrild / gemarineerde ribbetjes / knoflooksaus / BBQ saus
VARKENSHAAS   
gevuld / paddenstoelen / Serrano ham / gemarineerde champignons / kalfsjus 
[bookmark: _Hlk510635160]TOURNEDOS  (+ € 6,00)
gegrild /  Australische Grain Fed ossenhaas / gratin / kalfsjus
[bookmark: _Hlk6133514]SPEENVARKEN
gegrild / rösti / pulled pork / grove mosterd / kalfsjus
ASPERGES ZALM OF HAM  
asperge / ei / gratin / Hollandaise / warm gerookte zalm of gekookte ham
[bookmark: _Hlk6137114]LOSSE PORTIE ASPERGES ( € 6,50) : 5 stuks / Hollandaise / ei
			 
[bookmark: _Hlk495419948][bookmark: _Hlk536629074]Nagerechten € 6,00
SNOEP DESSERT
drop-ijs / zure matten mousse / merengue / kaneelstok / slagroom 
RABARBERCRUMBLE
warm / rabarber / aardbei / vanille-ijs / slagroom  
TIRAMISU PARFAIT
tiramisu-ijs / licor 43 Baristo / espresso koffie / lange vingers / slagroom 
DAME BLANCHE
vanille-ijs / warme chocoladesaus / slagroom
[bookmark: _Hlk528591519][bookmark: _Hlk35012834]DONUT
ovenwarm / karamel zeezout / vanille-ijs / brownie / salgroom / marshmallow 
HEISSE LIEBE
yoghurt-ijs / warme frambozen / Cointreau / slagroom
KAASPLANKJE (+ € 2,50)
[bookmark: _Hlk35012681]3 keuzes uit 5 kazen: Tomme chèvre geit / Brugge Prior abdij / Korenblomst blauwschimmel / gruyère bergkaas / Jersey pikant Hollandse kaas


Kiest u voor ons 5 gangen menu dan stelt u zelf uw menu samen voor € 34,50. 
Alle hoofdgerechten zijn inclusief frieten en gebruik van het saladebuffet!
Voor de kleinere eters;
3 gangen menu vanaf € 23,50
4 gangen menu vanaf € 29,50

Voorgerechten a la carte
BISQUE												€   6,50
lichtgebonden vissoep / mossel / inktvis / garnalen / zalm  

PROEVERIJ VAN VIS 										€ 12,95
bisque / Noorse garnalen / tonijn / garnalenkroketje  
          
VLEESPLANKJE		  									€ 13,50
carpaccio / Serrano ham / lamsham  / pulled pork 
  
CARPACCIO 										 	€ 11,95
ossenhaas / rucola / pittenmix / parmesan  / balsamico-dressing
  

Hoofdgerechten a la carte 
GAMBA’S 15 ST  (donderdags onbeperkt voor € 19,95!)					€ 18,00 
gegrild / gamba’s / knoflook / groene kruiden / chilimayonaise / knoflooksaus 

ZOOTJE VIS 											€ 18,50
warm gerookte zalm / kabeljauw / gamba’s / inktvisringen / knoflookmayonaise 	

SATÉ VAN DE HAAS  										€ 14,95
gegrild / gemarineerde varkenshaas / atjar / satésaus

SPARE-RIBS  (´s woensdags onbeperkt voor € 16,50!)	 				€ 14,95  gegrild / gemarineerde ribbetjes 
 
VLEESPEN											€ 14,95
gegrild / rund / varken / kip 
(HERTOG JAN: dubbele lamskotelet / sparerib extra +  € 3,50)

TOURNEDOS 											€ 24,50
gegrild / Australische Grain Fed ossenhaas / gratin / kalfsjus 			
SUPPLEMENT GEBAKKEN EENDENLEVER (+ € 6,00)

SURF EN TURF 											€ 24,50
5 gamba’s / 150gr Australische  tournedos
LOSSE PORTIE ASPERGES: 5 stuks / Hollandaise / ei 					€  6,50


Wij gaan zeer zorgvuldig om met uw voedselallergie of voedselintolerantie. 
Kruisbesmetting van allergenen is in onze keuken echter nooit 100% uit te sluiten.
Heeft u een allergie? Meld het ons!

Vegetarisch keuzegerecht 	[image: vega]							€ 14,95
Kies twee gerechten die samen een hoofdgerecht vormen: 
broccolitaart met cashewnoten /  corn on the cob / aspergequiche / 
cannelloni met kaas en spinazie / gepofte aardappel / flammkuchen / 
loempia’s van oude kaas / zoete aardappelfriet met truffelmayonaise 

ALLE HOOFDGERECHTEN  MET BIJPASSEND GARNITUUR EN ONZE VERSE GEKRUIDE FRIETEN 
LOOPT U OOK EVEN LANGS ONS SALADEBUFFET,  
WAAR U EEN  RUIME KEUS HEEFT AAN DAGELIJKS VERS GEMAAKTE SALADES.


Bijgerechten
Gemengde broodjes: 	klooster-, noten-, pompoen- en wit broodje met 
tapenade en kruidenboter 					€ 4,95
Mandje stokbrood:		stokbrood met kruidenboter en tapenade			€ 2,95 
Corn on the cob:		gekookte en daarna gegrilde maïskolf met roomboter	€ 3,00
Pofaardappel:			met tzazikisaus		    				€ 3,00
Portie friet p.p.		steakfrieten met bourgondische kruiden			€ 1,25
Zoete aardappelfriet p.p:	geserveerd met truffelmayo					€ 2,00
Mayonaise:			potje echte mayonaise					€ 0,75
Warme saus extra:		saté, kalfsjus, Hollandaise, kreeftensaus			€ 1,75

Kids voorgerechten	
KOPJE SOEP MET KNAPPERIGE CROUTONS, tomatensoepje					€ 3,50
GARNALENCOCKTAILTJE, sla, garnaaltjes en cocktailsaus erover				€ 5,00
KLEINTJE CARPACCIO, net als die van je ouders maar dan een kleintje			€ 5,00
FRUITSPIESJE, vers fruit op een stokje								€ 5,00
MAISKOLFJE, van de grill met een beetje roomboter erbij, knabbelen maar!		€ 3,00

Kids hoofdgerechten
MINI-RIB, lekker stukje spare-rib								€  6,95
FRIKADEL, lekker hoor, je kent ‘m wel! 							€  6,95
HAMBURGERSTEAK, 3 gegrilde miniburgers op een minibroodje				€  6,95
VARKENSSATEETJE,  stukjes saté met satésaus							€  6,95
INKTVISRINGETJES EN GARNALEN KROKETJES, 3 om 3 met een cocktailsausje			€  7,50
PANNENKOEK, Met stroop, poedersuiker, chocolade 	€  5,95


alle kinderhoofdgerechten worden geserveerd met
frietjes, appelmoes, mayo en salade uit het buffet
en een leuke verrassing om mee naar huis te nemen!

Kids nagerechten
KINDERIJSJE, 2 bolletjes ijs met slagroom en versiering					€ 4,50
MINI DAME BLANCHE, 	gewoon vanille-ijs met chocoladesaus en slagroom		€ 4,50

Nagerechten 
SNOEP DESSERT
drop-ijs / zurre matten mousse / merengue / kaneelstok / slagroom 

RABARBER RUMBLE
warm / rabarber / aardbei / vanille-ijs / slagroom  

TIRAMISU PARFAIT
huisgemaakt tiramisu-ijs / licor 43 baristo / espresso koffie / langvingers / slagroom 

DAME BLANCHE
vanille-ijs / warme chocoladesaus / slagroom

DONUT
ovenwarm / karamel zeezout / vanille-ijs / brownie / slagroom / marshmallow

HEISSE LIEBE
yoghurt-ijs / warme frambozen / Cointreau / slagroom

CARTE BLANCHE 										€ 8,50
verrassing van de chef / Grand Dessert 
MET BIJPASSENDE DESSERTWIJN 								€ 9,95

[bookmark: _GoBack]KAASPLANKJE 											€ 8,50
3 keuzes uit 5 kazen: Tomme chevre geit / Brugge Prior abdij / Korenblomst blauwschimmel / gruyère bergkaas / Jersey pikant Hollandse kaas 
Extra kaasje? € 2,50 per kaasje

Ernaast?
Krohn Rode Port Mini proeverij, 3 glazen 						€ 5,95
Ambassador Tawny, 									€ 3,95
Late Bottled Vintage, 10 Years old Tawny 						€ 4,95									
Dessertwijn Mini proeverij, 3 glazen 							€ 6,95
Paul Mas Muscat, Paul Mas Maury (Rood), Moscatel de Setubal			€ 4,95
 
HERTOG JAN DELUXE 										€ 6,50
Liever geen dessert? Laat u verwennen met een Veghelse likeurtje, 
slagroom, koekje, nougat, mokkaboontjes en huisgemaakte bonbons.
KOFFIE, ESPRESSO OF THEE?

ETAGÈRE ZOET 
zoete lekkernijen (huisgemaakte bonbons, koekje, nougat, chocolade)		€ 2,95


[image: simonlevelt]Koffies  
Kopje koffie of espresso									€ 2,25
Dubbele espresso										€ 2,50
Cappuccino											€ 2,50
Latte Macchiato										€ 2,95
Koffie met slagroom										€ 2,50
Koffie Hertog Jan deluxe 									€ 6,50
(koekje, huisgemaakte bonbons, nougat, slagroom, puntje Veghels likeur)		
Koffie Hertog Jan met een puntje Tia Maria						€ 3,50
Irish coffee				        met Ierse whisky 				€ 5,50
Irish cream coffee			        met Baileys 
Café Brasil				        met Tia Maria
Café Français			        	        met Grand Marnier	 
Dom café				        met D.O.M Benedictine
Spanish coffee 			        met Licor 43 

Dammann frères thee per servies						€ 3,50
Kies uw zwarte-, groene-, witte-,  kruiden- of rooibosthee,
het zakje heeft een infusietijd van 4 a 6 minuten, waarna u heerlijk kunt genieten 
van twee koppen thee.  			
Verse muntthee, met honing geserveerd,  s’ zomers uit eigen tuin			€ 3,50

Nog meer thee? Geniet bij Hertog Jan van een goed verzorgde High Tea met
diverse theesoorten en huisgemaakte zoete en hartige lekkernijen, vraag gerust naar
de mogelijkheden. (ook voor grote groepen)

Likeurtjes 								€ 3,95 
Tia Maria, Amaretto Disaronno, Sambuca, Veghels kruidenlikeurtje, Grand Marnier, Drambuie, D.O.M. Benedictine, Baileys, Licor 43 (Orochata, Baristo), Butterscotch, Cointreau, Limoncello. Heeft u misschien?...... 

Zin in Gin?     									vanaf	€ 6,50 
Hendrick’s, Seapearl, Tomato, Wizgin, Crazy Monday, Beefeater pink, Nolet’s 
geserveerd met de juiste touch en bijpassende fever tree tonic 

Whiskey of whisky?     								€ 5,00
Glenfiddich, Dimple, Chivas Regal, Four Roses, Ballentines, Jack Daniels, 
Johnnie Walker, Talisker Skye	
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