ONONTDEKTE DRUIVEN
Witte wijnen, Turkije
glas € 4,95

fles € 28,50

Een elegante droge witte wijn geproduceerd van

Doruk Narince

inheemse Narince-druif met tropische vruchten, abrikoos
en grapefruit aroma's en onderliggende rijpe banaan.
glas € 575
fles € 34,50

Sidalan Pasaeli is afkomstig uit het noorden van Kaz

Sidalan Pasaeli

Gebergte. Geteeld in een enkele wijngaard op een hoogte
van 350 meter. De Pasaeli Sidalan is een aangename wijn
in balans met een goede zuurgraad en een lange afdronk,
die niet gedomineerd wordt door een bepaalde Aroment
structuur.

fles € 38,50

Winehouse Hasandede is een van de uniecke inheemse en

Winehouse Hasandede

zeldzame druif uit de streek van Kalecik in Ankara. De
kleur is licht groengeel met gouden reflecties. Hints van
mint, laurier, linde, kweepeer en citroenengras bevinden zich
in de neus. In de mond proeft u de delicate aroma's

van grapefruit en groene appel.
Rode wijnen, Turkije

Doruk Kalecik Karasi glas € 4,95

fles € 28,50

Een soepele droge rode wijn gemaakt van inheemse druif
Kalecik Karasi in Centraal Anatolié, een druif die zo goed
aangepast is aan de plaats waar ze groeit, dat ze haar
simpelweg de naam van de streek gaven. Het is zacht in de
mond, maar het vult het hele gehemelte met aroma's van
rood fruit, kersen, granaatappel en aardbeien. Lichte en
toch altijd aanwezige tannines blijven in de zachte finish.
glas € 5,50

fles € 32,50

Een volle droge rode wijn met Bogazkere en Okiizgézii

Doruk Okiizgézii-Bogazkere

druiven, afkomstig uit Anatoli¢ met gedroogde vruchten,
vruchtvlees en specerijen aroma’s, krachtig en rijp met
fluweelzachte tannines.

fles € 38,50

Authentiek en smaakvolle rode wijn, gemaakt van de

Winehouse Okiizgézii

Okiizgézii druif. De wijn is zacht en aangenaam met
volledige en uitgebalanceerde tannines en heeft een
lange afdronk om te genieten. Aroma's van kersen,

espresso bonen, sinaasappelschil en nootmuskaat.

DRANKEN

Frisdranken

Cola

Cola zero

Fanta

Spa blauw

Spa rood

Finley Bitter Lemon
Finley Ginger Ale
Lipton Tea Green Tea
Ayran

Sappen
Schulp Appel & Vlierbessensap
Schulp Sinaasappelsap

Thijs thee: granaatappel/framboos

Bionade: gember/sinaasappel

Salgam suyu

Warme dranken
Koffie

Espresso

Dubbele espresso
Cappuccino

Turkse koffie

Thee, diverse smaken
Verse muntthee

Verse gemberthee

Gay

BierenVan de stad

De Leckere Pilsener 5%
Van de streek

Turf 'n’ Surf 8,5%
Oproer brouwerij
Blonde Enigma 6,2%
EFES Pilsener 5%
Heineken 0,0%

Sterke dranken

Yeni Raki

Tekirdag Gold

Hare Kersen likeur

Hare Koffie/macchiato likeur
Voor champagne, whisky of
cognac kan onze bediening u

verder informeren.

€275
€275
S5
SOV
€275
€275
€275
€275
€ 2,00

€275
€275
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,50

€ 3,00
€ 2,50
€556
€ 3,00
€ 3,50
€ 2,90
€ 2,90
SHOIO6)
€ 1,50

€ 2,95
€ 4,50

€ 4,50

€ 3,00
€ 3,00

€ 5,50
€750
€ 5,50
€ 5,50

ANA’'S
LAMS DIS

ANA'S KUZIN heeft na 15 jaar haar concept
veranderd. Onze nieuwe liefde heet
ANA'S LAMS DIS.

Wij staan klaar met vernieuwde energie, passie

en liefde om uw DIS te bereiden.

Het knisperende haardvuur is het hart van onze
keuken. Hier bereiden we onze eerlijke gerechten
met verse ingrediénten en natuurlijk biologisch.
Ambachtelijk en duurzaam koken gaat in ons
geval heel goed samen met authentiek, kwaliteit
en puur. Deze combinatie staat voor onze
bedrijfsfilosofie.
U kunt kiezen uit maaltijdsalades, groente- of

vleesgerechten.

Op het haardvuur geroosterde aubergines,
champignons en paprika’s worden op
traditionele Turkse wijze voor u klaargemaakt.
Als enige restaurant in Utrecht maken wij gebruik
van biologische lamsvlees uit Texel.

Dit wordt door onze maestro omgetoverd tot

Iskender- of Cag kebab.

Live kijken naar de bereiding van uw DIS op ons

haardvuur is al een beleving om niet te missen.

Volgt ons op:
www.facbook.nl/anaslamsdis

www.instagram.com/anaslamsdis




SOEPRP & BROOD

Mercimek ¢orba
Rode linzen soep

Bouillonsoep

Bouillon met wortel, bleekselderij en

bladpeterselie

MAALTIJDSALADES

Bulgurlu salata
Bulgursalade met groene linzen,

jonge bladsla, rucola, cherrytomaten,

verse munt, amandelen + rijke dressing

Sicak peynirli salata

Salade van gebakken fetakaas,

rucola, jonge bladsla, walnoten, olijven,

cherrytomaten + rijke dressing

Tavuklu salata

Gemarineerde kippendijen met rode kool,

wortel, ijsbergsla, rode ui, cherrytomaten

+ rijke dressing

Ocakdan salata

Cag kebab met babyspinazie,
cherrytomaten, rode ui, sumak,

+ rijke dressing

KNISPERENDE HAARD

Cag kebab*

2 spiesen van geroosterd puur lamsvlees

geserveerd met yufka, cacik, sumak

gesprenkelde zoete uienringen

Cag kebab*

3 spiesen van geroosterd puur lamsvlees

geserveerd met yufka, cacik met sumak

gesprenkelde zoete uienringen
Extra Cag
Spies van geroosterd puur lamsvlees

Iskender kebab

Geroosterd puur lamsvlees op een bedje
van lavas overgegoten met hangop yoghurt,

saus van roomboter, salca en nane + salade

Adana kebab*

Spies van met puntpaprika en chilipeper

gekruid gehakt geserveerd met yufka

+ cacik

€ 5,50

€ 6,50

€ 13,50

€ 14,50

€ 14,50

€15,50

€ 19,50

€ 24,50

€250

€ 21,00

€ 16,50

Tavuk* € 17,50
2 spiesen van kippendijfilet met een

marinade van o.a. saffraan, koriander

en honing geserveerd met yutka + cacik

Karigik 1zgara (2 personen)* € 51,50
2 spiesen kippendijfilet, 2 spiesen

geroosterd puur lamsvlees, 1 spies Adana

geserveerd met yufka + cacik

*Deze gerechten worden geserveerd met groente,

rijst en salade

USTA'S 3 GANGEN € 29,50
Corba

Rode linzensoep of bouillon

Cag kebab

2 spiesen van geroosterd puur lamsvlees

geserveerd met yufka, rijst, groente, salade, cacik en
sumak gesprenkelde zoete uienringen,

Cevizli baklava

Dunne deeglaagjes met een vulling van walnoten

Frisdrank of ayran of alcoholvrij bier

KENNERS EN NIEUWSGIERIGEN

Mant € 18,50
Huisgemaakte deegkussentjes gevuld met
gekruid gehakt met saus van knoflook, salca en nane

geserveerd met hangop yoghurt + salade

GROENTELIEFHEBBERS

Nohutlu bamya* € 15,50
Gestoomde okra’s en kikkererwten

Barbunya* ¢/ € 15,50
Gestoomde pittige bruine bonen

Patlican tavasi* € 17,50

Gebakken aubergine met tomaat, paprika’s,

ui en bladpeterselie

Sebzeli iskender € 17,50
Geroosterde groente van de knisperende

haard op een bedje van lavas, overgegoten

met hangop yoghurt + salade

Yesil biber dolmasi € 15,50
Groene paprika’s gevuld met gekruid rijst en

rozijnen, geserveerd met cacik + salade

*Deze gerechten worden geserveerd met rijst en salade

DESSERT

Muska dilimi baklava met ijs
Dunne deeglaagjes met een vulling
van pistache

Cevizli baklava met ijs

Dunne deeglaagjes met een vulling
van walnoten

Kiinefe

Engelenhaar met mozzerella
overgegoten met sorbet

Hurma tathsi

Dadeltaart met o.a. walnoten, biscuit
en kokos

Hurma dolmasi

Dadels gevuld met walnoten

Balli yoghurt

Hangop yoghurt met honing en walnoten

Dondurma

3 bollen ijs

Dondurmal meyve

Vers fruit van het seizoen met ijs

Extra bol ijs bij uw dessert?

€750

€ 6,50

€ 7,50

€ 5,50

€ 3,50

€ 4,50

€ 4,50

€ 7,00

€ 2,00

Onze gerechten bevatten geen kleur- en

geurstoffen, smaakversterkers of

conserveringsmiddelen.

Duurzaam en bewust.
Passie en liefde.
Kwaliteit en loyaliteit.

Puur en biologisch

Heeft u vragen over allergenen vraag onze

bediening naar de mogelijkheden.

Bekijk onze website voor de mogelijkheden van:

Groepsarragementen, Catering & Bezorging

Website:

www.anaslamsdis.nl



