
      Diner 

 17.00 – 21.00 

A la carte 
 

Vorspeisen 
 

Brotkörbchen (veg.)                  4,00 

Brot mit Kräuterbutter und Aioli 

 

Carpaccio          12,00 

Salat, Kernenmix, Rucola, Parmasan und Trüffelmayonaise 

 

Lucas Duo          12,00 

Duo von Räucherlachs und Carpaccio 

 

Gefülte Champignons (veg.)                             9,50  

Marinierte Champignons gefült mit Ziegenkäse gratiniert mit Käse 

 

Hänchencocktail         9,00 

Hänchenbrust mit Früchten, Salat und Cocktailsoβe 

 

Gambas pil pil         9,50 

In Knoblauchöl mit rotem Chilis 

 

Bruschetta classico (veg.)        7,50 

Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum und Parmesan     

 

Crostini tuna melt         8,00 

Knusperiges Brot mit Thunfisch und Cheddar überbacken 
 

Suppen 
 

Tomaten Basilikumsuppe  (veg.)       5,00 

 

Spargelcremesuppe (veg.) bis Juli      6,00 

 

Champignoncremesuppe (veg.) ab Juli      6,00 

 

 

 

 

 

 



      Diner 

 17.00 – 21.00 

Hauptgerichte 

 

Pangasiusfilet         15,50 

Mit rotem Pesto und altem Käse aus dem Ofen 

 

Pochierter Lachs         18,50 

Mit Hummersoβe 

 

Seehechtfilet          17,50 

mit Panko-Zitronenkruste 

 

Schweinefilet         17,50 

Mit Champignonrahmsoβe 

 

Hänchen sate         16,50 

Mit Krabbencracker, Atjar und Röstzwiebeln 

 

Schnitzel vom Schwein mit Soβe nach Wahl     15,50 

Zigeunersoβe/Champignonrahmsoβe/Pfeffersoβe 

 

Spareribs          19,50 

Mit Knoblauchsoβe 

 

Boeuf Bourguignon        17,00 

Nach Französischer geschmortes Rindfleisch 

 

Black Angus Steak         18,50 

Mit Madagaskar-Pfeffersoβe 

 

Tournedos          26,50 

Rinderfilet mit Rotweinsoβe 

 

Alle Hauptgerichte werden serviert mit Pommes, Mayonnaise, Saisongemüse und Salat 

 

 

 

 

 

 

 



      Diner 

 17.00 – 21.00 

Lucas  3-GängeMenü 23,50 

 

Vorspeise Wahl:  
 

Bruschetta classico (veg.) 

Knusperiges Brot mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum und Parmesan 

 

Tomatensuppe mit Basilikum (veg.) 

Tomate und Basilikum 

 

Cremesuppe (veg.) 

Spargelsuppe bis Juli 

Champignonsuppe ab Juli 

 

Crostini tuna melt 

Knusperiges Brot mit Thunfisch und mit Cheddar-Káse überbacken 

 

Hauptgerichte Wahl: 
  

Pangasiusfilet 

Mit rotem Pesto und altem Käse aus dem Ofen 
 

Schweinefilet 

Mit Champignonrahmsoβe 
 

Boeuf Bourguignon 

Nach Französischer Art geschmortes Rindfleisch 
 

Tagliatelle pesto (vegetarisch) 

Gewoktes Gemüse und Pestosahnesoβe 

 

Alle Hauptgerichte (auβer Tagliatelle pesto) werden serviert mit Pommes, Mayonnaise , 

Saisongemüse und salat 

 

Nachtisch Wahl: 
  

Mango Panna Cotta oder Weisse Dame 

 

Oder 
 

Kaffee, Tee, Cappuccino, Espresso, Latte Machiato, Milch Caffee 


