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COCKTAILS BIER

Cuba Libre 6,75 Pils taps- Klein 0.25L 2,75

Cocktail met cola, Bacardi rum Middel 0.35L 4,00

en heel veel ijs Groot 0.50L 5,00

Alcoholvrij bier 2,65

Cocktail De La Casa 6,75 Corona - Desperado (Mexicaans) 4,50

Een verrassende cocktail Wit bier 3,50

Kopse Kirr 5,00

Alcpoholvrije cocktail van verschillende LU LLIE0HE

limonades en grenadine Jonge Jenever, Oude Jenever, Vieux 3,25
. Bacardi, Wodka, Rum, Gin 4,75

playsatily : . 872 Four rosses, B&B Scotch Iris Whisky 5,75

Amerikaanse cocktail van tequila, Johnny Walker, Ballantines, Dimple, 700 = _

triple sec, citroensap en ijs Glenn Fiddich, Jack Daniéls g

Pina Colada 6,75
Een tropische cocktail met bacardi rum, PORT. SHERRY
kokosmelk en ananassap ’
e G 6,75 Port, Sherry, Vermouth, Campari 4,25
Een longdrink van tequila, sinaasappelsap
en grenadine \M

Wij selecteerden voor u de Argentijnse wijnen
LIMONADES van het wijnhuis: fruitige, maar toch stevige drank
Cola, Cola light, Sinas, Rivella, 2,55

_ ‘ Vraag naar onze speciale wijnkaart!
Bitter Lemon, Tonic, 7-up,

Spa Blauw, Spa Rood

Appelsap, Cassis, Chocomel, 2,65
Fristi, Ice Tea, Jus D’Orange

Verse Jus D’Orange 3,75
BRONWATER

Spa rood 0.25 L 2,55

Spa blauw 0.25 L 2,55




BOCADILLO

NACHO’S CON QUESO

SOPAS - SOEPEN

Caldo De Cebolla
Carbonada

Sopa de tomates
Argentijnse tomatensoep

Uiensoep met croutons en kaas

Warm stokbrood met knoflook mayo p.p.

2 Pers.

Originele Argentijnse goulashsoep

2,90

Nacho chips met kaas, uien, komkommers p.p. 4,15

7,50

5,75

6,25

5,75

ENTRADAS FRIAS - KOUDE VOORGERECHTEN

i

PLATOS ESPECIALES - HOOFDGERECHTEN

Jamon Con Melon

Carpaccio

geroosterde pijnboompitten

Cocktail de Camarones

Ham met meloen en geroosterde amandelen

8,50

10,00

Argentijnse ossenhaas met chimichurri en

9,75

Hollandse garnalen met vers fruit en whiskeysaus

ENTRADAS CALIENTES - WARME VOORGERECHTEN

Empanada de Carne
2 Argentijnse Vleespasteitjes

Costillas de Barbacoa
Proeverij van Spareribs

Alas De Pollo

Gegrilde maiskolf met roomboter

Hot Chickenwings met sesamzaad

Gamba’s a la Ajo

3 Tijgergamba’s in chimichurri-olie
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4,25
7,75

6,20

7,00

9,25

1 [Tapa De Cuadril Lendebiefstuk
2 |Bife De Angusto Entrecote

3 |[Lomo Ossenhaas

4 [Bife De Vacio Flank

5 |Bife De Ancho Rib-eye

6 |IMatambre Ribstuk

7 [I-Bone T-Bone

All-IN!:

Salmoén Grilled
Gegrilde zalm met zure room
en bieslook

22,15

Gamba’s

23,75
met knoflook mayonaise

Filet van Victoriabaars
Gegrilde Victoriabaars met
zure room en bieslook

Surf & Turf
Arg. ossenhaas 175 gram
met drie gamba'’s

21,00
29,75

Toro burger 200 gr.

16,75
Met cheddar kaas en chicano saus

Bife De Lomo (ladies) 175 gr. 24,00
Arg. ossenhaas met peper-, knoflook-,
of champignonsaus

Estofado

18,75
Arg. stoofpot van rundvlees met rijst

Pollo Cajun 16,75 §
Kipfilet cajunstijl in chimichurrie-marinade =

Costillas De Cordero 350 gr.
Lamsrib met rozenmarijn

Gran Parrilla Mixta

5 soorten vlees (2 rundsoorten, kipfilet,
varkensfilet en spareribs)

geserveerd op een grill

26,00

p.p. 500 gr. 25,00
2 pers 1000 gr. 48,25
Brochette ala bife 200 gr. 20,50

Spies van rundvlees met uien en paprika

Bife + Costillas de Cerdo 350 gr. 22,50
Combinatie van Arg. steak + spareribs

SPARERIBS

500 gram (voor ladies) 18,75
700 gram (voor gentleman) 23,75
1000 gram (voor gentleman) 27,75
EL GAUCHITO - KINDERMENU
Geserveerd met frites en mayo 9,50

Onze jonge gasten kunnen een keuze maken uit:

Biefstuk, Kipfilet, Spareribs of Toro Burger
100 gr.

VEGETARISCH

Creatie van de kok

17,00



ARGENTIJNSE GEGRILDE STEAKS
ST EA KS T E Prachtige, naturel gegrilde steaks bereid
B ESTE I_ I__ E N op een open houtskoolvuur.

# STEAK TOT 1000 GR!
ToRro piNTO

All-IN!:

MEDIUM

MEDIUM WELL

CHURRASCO DE CUADRIL
Argentijnse lendebiefstuk

Grove structuur en minimaal vet

BIFE DE CHORIZO TORO STEAK SELECTION
best of toro Pinto Beef

Argentijnse entrecote

Stevige structuur met een randje vet 5 p Arg lendebiefstuk + Arg entrecote
+ Arg. ossenhaas
BIFE DE LOMO

Argentijnse ossenhaas
Boterzacht, zeer mals en vetloos

1 Persoon 450 gr. 38,00
2 Personen 900 gr. 72,75

BIFE DE ANCHO

Argentijnse rib-eye steak
Oog van vet, sterke rundsmaak ., , Papa asada GepOfte aardappel
* met room-, kruidenboter of zure room
* met spekjes en zure room

GAURNICIONES - BIJGERECHTEN

Frites - Friet of Aardappel wedges
Arroz criollo - Gekruide rijst

Porotos hervidos - Warme rode bonen
Gebakken champignons met uien
Gegrilde maiskolf met roomboter

Seizoensgroenten

DIAMANTHAAS

De Diamanthaas, oftewel het meest malse stukje
vlees uit de schouder (beef schoulder petitetender)

400 gr. p.p. 34,00 SALSAS - SAUZEN

T-BONE STEAK Knoflook-, Peper-, Champignons-,
of Chicanosaus, Knofloo mayonaise
500 gr. 34,00 Mayonaise

1000 gr. 63,00

Verse spinazie met knoflook,
en citroen

(1000 gram minimaal
1 dag van tevoren
bestellen)




HET VERHAAL VAN TORO PINTO
EN VAN DE STEAK

De betekenis van “Toro Pinto” is
“gevlekte stier”. Het steakvlees van
Toro Pinto heeft gedurende
4 tot 6 weken nodig om te rijpen,
waardoor het nog malser wordt.

In het restaurant wordt het vlees naar
de wens van de gast gesneden en wordt
er zout en chimichurri-olie aan toegevoegd.
Daarna wordt het vlees snel gegrild
boven een heet vuur, waarbij het
slechts eenmaal wordt gekeerd.

Restaurant Toro Pinto
Achter de Kerk 4
8441 ET Heerenveen

Tel: 0513-610519
www.toropinto.nl
toropinto.heerenveen@hotmail.com




