
DE JAPANSE BRILVOGEL  16,5
Gebakken biefstukpuntjes, bospaddenstoelen, ui,
taugé en geroosterde nootjes

DE BLOEDDORSTIGE BEER  15
Dungesneden ossenhaas, geroosterde pitten, Parmezaanse kaas, 
sla melange, blauwe chips en truff elmayonaise

DE ZOMERKONING  15
Aardbeien, vanille-ijs en slagroom 

ZINGENDE NACHTEGAAL 15
Appel, rozijnen, ananas en bruine rum 

LUNCH

PANNENKOEK SPECIALITEITEN
DE VOGELENSANGH  12
Spek, kaas, champignons en ui

PICA DE EKSTER 14,5
Gegratineerde geitenkaas met honing, amandelen, 
geroosterde nootjes en balsamico stroop

HUIS ZWALUW 13,5
Geroosterde pitten, prei, gesmolten brie en balsamico stroop
(spek + 1,5)

DE SCHREEUWENDE VISDIEF 15
Gerookte zalm met rode ui, kappertjes, augurk,
avocado en mierikswortelcrème

ONTBIJT
FRUITBOWL  8,5
Boerenyoghurt met vers fruit, siroop en granola 

BAGEL ZALM  13,5 
Gerookte zalm met avocadosmash, rode ui, augurk en kappertjes

KIDS ONTBIJT  9
Croissantje, boerenbrood, jam, Nutella, gekookt ei en appelsap

VROEGE VOGELS  15 p.p. (vanaf 2 pers.)
Carpaccio, boerenham, oude kaas, geitenkaas uit de oven,
roombrie, tonijnsalade en een gekookt eitje,
geserveerd met vers boerenbrood, een glaasje verse jus d’orange en 
een croissant met jam en Nutella
(gerookte zalm +2)

AMERICAN PANCAKES 9 
Vers fruit, siroop en slagroom

12 UURTJE  14,5 p.p.  (vanaf 2 pers.) 
Carpaccio, Parmaham, oude kaas, gegratineerde geitenkaas, gerookte zalm, 
tonijnsalade en een kalfskroketje, geserveerd met boeren brood       
(Chef ’s soepje +2,5 )

BOERENBROOD TERIYAKI  13,5
Gebakken biefstukpuntjes met ui, bospaddenstoelen, taugé, geroosterde 
nootjes en sla melange 

BOERENBROOD PITTIGE KIP  11 
Pittig gemarineerde kippendijen met ui, bospaddenstoelen, taugé en 
sla melange 

LOWIETJE 19,5
Biefstuk in de pittige jus, rode wijn jus of een champignon pepersaus

HAMBURGER  16
Ouderwetse malse runder burger op een Italiaanse bol met rode ui,
tomaat, pancetta en whisky saus. 
(Old Alkmaar +1,5)

“ANDERHALVE METER”  17,5 p.p.  (vanaf 4 pers.) 
Chef ’s bruchetta, roombrie, carpaccio, gerookte zalm, geitenkaas uit de 
oven, Parmaham, oude kaas, wrap gerookte kip, kaaskroketje, kalfskroketje, 
geserveerd met boerenbrood

VISPALET 12
Chef ’s soepje, boerenbrood tonijnsalade, boerenbrood gamba kroketjes 

VLEES NOCH VIS  12
Chef ’s soepje, boerenbrood geitenkaas, boerenbrood kaaskroketjes

MEAT DE CHEF  12
Chefs soepje, boerenbrood carpaccio, boerenbrood kalfskroketjes

CHEF’S LUNCH   dagprijs
Wisselend lunchgerecht van onze Chef 

UITSMIJTER RUSTHOEK  8,5
Boerenham, oude kaas, tomaat en drie eieren



OM TE DELENOM TE DELEN

BROOD OP DE PLANK 6
Ovenheerlijk brood met huisgemaakte smeersels

SMULPLANKJE 17 
Samenstelling van verschillende warme en 
koude borrelhappen 

CHEFS BRUSCHETTA 9,5
Onvergetelijk lekker en elke week wat anders 

DINER

HoofdgerechtenVoorgerechten

FRIET EN SALADE SERVEREN WIJ PER TAFEL

VARKENSHAAS 17
Saté van gemarineerde varkenshaas met huisgemaakte satésaus, kroepoek 
en zoetzure komkommer

YAKATORI 17
Saté van gemarineerde kippendijen met yakitori saus, seroendeng en 
cassave chips 

CHEF’S MEAT  dagprijs
Wisselend vleesgerecht om je vingers bij af te likken 

SPARERIBS 18,5
Mals van het bot, geserveerd met seroendeng en een barbecuesaus

LOWIETJE 19,5
Biefstuk in de pittige jus, rode wijn jus of een champignon pepersaus

HAMBURGER  16
Ouderwetse malse runder burger op een Italiaanse bol met rode ui,
tomaat, pancetta en whisky saus. 
(Old Alkmaar +1,5)

FISH & CHIPS 17
Verse kabeljauw in een krokant jasje 

VANGST VAN DE DAG  dagprijs  
Wisselend visgerecht, vers binnengehengeld 

VEGA HIT dagprijs
Wisselend vegetarisch gerecht

TRUFFELPASTA 16
Overheerlijk uit eigen keuken 

CHEF’S SOEP 6,5
Verse wisselende huisgemaakte soep  

CARPACCIO VAN DE OSSENHAAS 12
Geserveerd met geroosterde pitten, Parmezaanse kaas, 
sla melange, blauwe chips en truff elmayonaise

VITELLO TONNATO  12
Gebraden kalfsfricandeau met tonijnmayonaise, kappertjes, sla melange en 
knofl ookcroutons 

GEROOKTE ZALM 12,5
Ambachtelijk gerookt op toast met rode ui, kappertjes, augurk, sla melange, 
avocado en mierikswortelcrème 

DUIVELSE GAMBA’S 13
Pittig gemarineerd en gebakken in de knofl ookolie, geserveerd met toast

VISJE WISSELEN  dagprijs  
Wisselend voorgerecht uit eigen keuken  

Maaltijdsalades

CAESAR SALADE 16,5
Verrassende salade met Little gem, pancetta, knofl ookcroutons, 
Parmezaanse kaas, gemarineerde kippendijen en een dressing van ansjovis

TERIYAKI SALADE 18,5
Frisse sla melange en dressing met komkommer en tomaat met gebakken 
biefstukpuntjes, bospaddenstoelen, ui, taugé en geroosterde nootjes 

GEITENKAAS SALADE 16 
Frisse sla melange en dressing met komkommer en tomaat met 
gegratineerde geitenkaas, honing, amandelen en geroosterde nootjes


