
Voorgerechten Hoofdgerechten

Twee maïspasteitjes gevuld met rundergehakt en groenten Langzaam gegaarde kalfswang in een saus van rode port
en gekonfijte aardappel

Dorade filet met knoflook gamba’s in kokos crème

Malse spareribs met een onze eigen BBQ marinade

Mixed grill met varkenshaas, kipfilet, spareribs en diamanthaas

Gesmoord rundvlees met maïskoekjes en knapperige bakbanaan Authentieke bonenschotel vergezeld met gesmoord rundvlees, 
ovengebakken spek, spiegelei en avocado

Rijkelijk gekruide runderstoofpot met diverse groente

Geroosterd brood met knoflookolie en Spaanse ali oli

Ossenhaaspuntjes in een marinade van milde Peruaanse 
pepers en cassave partjes

Varkenshaas met zoete aardappelpuree en blauwe bessensaus

Gepaneerde gamba’s met gegrilde ananas en saus 
van de tamarindevrucht

Ook vegetarisch verkrijgbaar

Ook vegetarisch verkrijgbaar

Vegetarisch

Ook vegetarisch verkrijgbaar

Ook vegetarisch verkrijgbaar

7.50 23.50

21.50

17.50

21.75

9.50 20.00

19.50

6.50

10.50

10.00

9.50

EMPANADAS CARRILLERA MELOSA

MIXTO CARIBE

COSTILLAS

PICADA

AREPA & PATACÓN BANDEJA CARLINA

ESTOFADO

PAN CON ALI OLI

ANTICUCHO PERÚ

LOMO BOLIVIA

GAMBA TAMARINDO

Latin Cuisine

De authentieke smaken van Latijns Amerika!



Bienvenidos! De Culinaire Reis

Onze specialiteitEven voorstellen

Dessert Proeverij

Vanuit onze open keuken serveren wij in de Culinaire Reis authentieke 
en gevarieerde Latijns Amerikaanse gerechten met zowel groenten, vis, 
kip, varken, als rundvlees.  
 
Met de Culinaire Reis waant u zich in een ander continent!

Uw reis begint met Street Food gerechten die wij op culinair niveau 
hebben gebracht.
 
Vervolgens ontdekt u de veelzijdige Amazone met verrassende 
gerechten die wij zorgvuldig bereiden met eigen kruiden en specerijen.
 
Daarna maakt u kennis met Traditionele gerechten uit kleine 
bergdorpjes, ambachtelijk gemaakt volgens oude tradities.
 
De Culinaire Reis wordt geserveerd in 3 gangen, bestaande uit 
verschillende voorgerechten, tussengerechten en hoofdgerechten.

Ook vegetarisch verkrijgbaar

Te bestellen vanaf 2 personen voor 34.50 p.p.

Te bestellen vanaf 2 personen voor 9.50 p.p.

U kunt uw diner afsluiten met een heerlijke dessert. Laat u verrassen door 
onze chef-kok met een proeverij van tropische zoetigheden.

Ik ben Sandra Vasquez Burbano, afkomstig uit de 
salsa-stad Cali in Colombia en sinds 2000 woon ik in 
Nederland.

Mijn cultuur heb ik altijd dicht bij me gedragen en uit het gemis 
hiervan is mijn droom ontstaan om een eigen restaurant te beginnen. 
Sinds 2010 laat ik mensen bij Carlina’s kennis maken met mijn mooie 
cultuur, waarbij de Latijns-Amerikaanse gezelligheid, muziek en passie 
centraal staan.

Waarom de naam Carlina’s?
Het restaurant is vernoemd naar 
mijn moeder Carlina, van wie ik het 
traditioneel koken heb geleerd toen 
mijn zussen en ik haar hielpen met het 
maken van gerechten die wij op straat 
verkochten”. Ter ere van haar draagt 
het restaurant de naam Carlina’s!

Latin Cuisine

De authentieke smaken van Latijns Amerika!


