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Een box met onze heerlijke pincho’s en cocktails

2 x Cocktail met gerookte rib eye

2 x Cocktail met Hollandse garnalen

2 x Pincho truffel salami met geitenkaas crème

2 x Pincho gerookte paling en zalm kaviaar

2 x Pincho gerookte forel met dille mayonaise

2 x Pincho hertenham met cranberry

BOX RUTTE (VOOR 2 PERS) € 18.5
Een box met onze heerlijke pincho's!

2 x Carpaccio met oude kaas

2 x Gerookte zalm met kikkoman wasabi omelet

2 x Coppa di parma met geitenkaas-crème

2 x Caprese van tomaat en mozzarella

BOX HUGO € 18.5
6 heerlijke verse oesters die wij al voor u geopend hebben.

Geserveerd met citroen, rode wijnazijn, gesnipperde sjalotjes en een klein

flesje prosecco

STARTERS

BOX  XL (VOOR 4 PERS) € 28.5

Breekbrood citroen met kruidenboter
Breekbrood volkoren met kruidenboter
Open Keuken olijven

4.00
4.00
3.00

Dit is alleen op bestelling, tijdens kerstdagen, op te halen tussen 15.00 en 17.00 uur.

Bestel gemakkelijk via info@indeopenkeuken.nl of bel naar 0251 27 37 70
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HOOFDGERECHTEN (OPWARMEN IN DE OVEN)

Wellington met zalm, spinazie en mozzarella

Gegrilde tournedous (200gr) met een klassieke jagersaus

Gegrilde hertenbiefstuk (200gr) met een klassieke jagersaus

Vegetarische strudel gevuld met morilles, portabello, Feta kaas, avocado en Vegan meat

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met: gegrilde spruitjes-bacon-cranberry-

pecannoten, huisgemaakte aardappelgratin en een stoofpeer

VOORGERECHTEN
Carpaccio van ossenhaas met truffelmayonaise en oude kaas

Carpaccio van zalm met een marmer van nori en dille mosterd en groentechips

Bladerdeeg gevuld met peer en geitenkaas en bijpassende salade

Dit is alleen op bestelling, tijdens kerstdagen, op te halen tussen 15.00 en 17.00 uur.

Bestel gemakkelijk via info@indeopenkeuken.nl of bel naar 0251 27 37 70

KERSTMENU

2 gangen kerstmenu (voor- en hoofdgerecht)
3 gangen kerstmenu (voor, soep en hoofdgerecht)
4 gangen kerstmenu (voor, soep, hoofd en dessert)
Tussengerecht € 12.5 per persoon

35.00
40.00
45.00

SOEPEN (THUIS OP TE WARMEN)
Goed gevulde uiensoep met een kaascrouton

Kreeftensoep met rivierkreeft staartjes

Dubbel getrokken ossenstaart met bouillon met kruidenomelet

TUSSENGERECHT (THUIS OP TE WARMEN)

Gekonfijte fazantenbout - cognac roomsaus - zuurkool

DESSERT

Omelette Sibérienne

Gebrand eiwit gevuld met Red Velvet parfait
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