


Lunch       tot 17.00 uur

Donker Desem Brood 

Bij het maken van desembrood voegen bakkers geen gist toe, maar 
een moederdeeg. Dat is een papje van bloem met water, dat de 
bakker uren, soms dagen laat rijzen. In dat desempapje doen de 
melkzuurbacteriën en natuurlijke gisten vanzelf hun werk. Door het 
deeg steeds aan te vullen met bloem en water, komt de bakker tot de 
ideale verhouding voor het bakken van zuurdesem.

► Dun Gesneden Runderhaas ► Truffelmayonaise 
► Grana Padano ► Olijven ► Rucola          9,25

► Gerookte Zalm ► Kruidenkaas ► Rucola                                                                              9,95

► Ham ► Kaas ► Eiersalade ► Sla ► Rauwkost  
► Mosterdmayonaise 8,50

► Twee “Oma Bobs” Rundvlees Kroketten  
► Mosterd ► Salade                                                                                             8,75

► Brie ► Walnoot ► Honing ► Rucola                                                                                     8,50

► Boeren Omelet ► Champignons ► Paprika  
► Tomaat  ► Kaas ► (en voor de liefhebber Spek)                       9,95



Witte Stokbroodjes uit de oven 

 ► Pikant Gehakt ► Kaas  ► Zoete Chilisaus                                                                                     7,50

► Spianata Romano ► Tomaat ► Paprika ► Olijf ► Kaas                                                         7,95

► Champignons ► Paprika ► Ui ► Brie 7,00

Italiaanse bol

► Gebakken Kip ► Champignons  
► Salade ► Cocktailsaus 9,95

Lunch “T Kleine Verschil”

► Twee sneeën desem brood ► Eiersalade-kip ► Brie                                                                              
► “Oma Bobs” rundvlees- of groente kroket  
► Kop heerlijke soep

11,50



Lunch       tot 17.00 uur

Gerechten met een           zijn vegetarisch of kunnen  
vegetarisch worden aangepast

Soepjes

Soepjes worden geserveerd met desembrood en roomboter.

► Franse vissoep                                                                                     7,75

► Heldere gevogelte bouillon met julienne van flensjes en kervel                                                                                                                  6,00

Tosti & Sandwich

► Club Sandwich ► Kip ► Spek ► Eiersalade  
► Salade ► Cocktailsaus                                       11,50

► “Dubbele Tosti” ► Ham ► Kaas  
► Salade ► Curry                                                                   5,50



Salades

Salades worden geserveerd met desembrood en roomboter. 
Salades als maaltijdsalade + € 3,00

► Gebakken Kiphaasjes ► Fruit ► Kerrie Saus  11,50

► Gerookte Vissoorten ► Cocktailsaus 13,75

► Brie ► Walnoten ► Croutons                                                                                           11,00



Diner      vanaf 12.00 uur

Brood

(voor ca 2 personen)

► Half desembrood ► baguette ► aioli ► kruidenboter                                                                                                                                     5,50

Voorgerechten

► Carpaccio Van Runderhaas ► Truffelmayonaise  
► Grana Padano ► Olijven ► Croutons ► Rucola 11,75

► Kalfsfilet ► Tonijnmayonaise ► Groene Asperges  
► Rucola                                            11,75

► Chefs Special ► 6st Scampi  
     In kruidenboter en knoflook gebakken                              11,95

► Burrata ► Zongedroogde Tomaatjes  
► Pistache ► Pesto                                                 12,00

► Champignons a l’escargot 10,50



Salades
Salades, voorgerechten en soepjes worden geserveerd met desem-
brood en olijfolie. Salades als maaltijd salade + € 3,00

► Gebakken Kiphaasjes ► Fruit ► Kerrie Saus  11,50

► Gerookte Vissoorten ► Cocktailsaus 13,75

► Brie ► Walnoten ► Croutons                                                                                           11,00

Soepjes

Soepjes worden geserveerd met desembrood en roomboter.

► Franse vissoep                                                                                    7,75

► Heldere gevogelte bouillon met julienne van flensjes en kervel                                                                                                                  6,00



Diner      vanaf 12.00 uur

Ons  kalfs- en rundvlees is afkomstig van het Limburgs Limousin rund.
De runderen grazen voornamelijk in natuurgebieden, waar ze alle 
ruimte en rust hebben. Het resultaat is een kwalitatief hoogwaardig 
stukje vlees dat door zijn mooie structuur lekker mals en sappig is.
De kleur is vaak iets lichter dan andere runderen.

Hoofdgerechten

► Zalmfilet ► Groenten ► Aardappelgarniture  
► Roomsaus             19,50

► Vispotje ► Penne Pasta ► Groenten ► Vissaus                                                                19,50

► Kalfsoester ► Groenten ► Aardappelgarniture  
► Mosterdsaus                                            23,00

► Vega Curry ► Kokosrijst ► Groenten  
► Champignon ► Paprika ► Cashewnoot                 17,00

► Biefstuk ► Champignon- Of Pepersaus ► Groenten 
► Aardappelgarnituur                  19,50

► Saté van Varkenshaas ► Atjar ► Kroepoek ► Frites                                                             17,50

► Lamsstoof met couscous 19,00

► Eendenborstfilet ► Sinaasappelsaus ► Groenten  
► Aardappelgarniture 20,50



Supplementen

► Portie frites               2,75

► Bakje warme groenten   3,50

► Bakje salade                                                   3,00

► Mayonaise ► Mosterd ► Curry ► Ketchup 0,65



Diner      vanaf 12.00 uur

Kids tot 12 jaar

► Tomaten Crème Soep                                                                                                          4,50

► Kroket Of Frikandel Met Frites ► Appelmoes ► Mayo                                                             5,00

► Kipnuggets Met Frites ► Appelmoes ► Mayo                                                                       5,50

► Schnitzeltje Met Frites ► Warme Groenten                                                                         7,50

► Biefstukje Met Frites ► Warme Groenten                                                                            9,95

► Poffertjes                 4,25

► Kinderijsje 4,50

Kindermenu
► Tomaten crème soep
► Penne pasta “Bolognese”
► Kinder ijsje

14,50



Toetjes

► Koffie of cappuccino “T Kleine Verschil” bol ijs  
► slagroom ► 2 bonbons van Smores     6,25

Smores, gelegen in Meerssen staat voor kwaliteit en puurheid.
Jennifer Heijnen en Sebastien Trudelle hebben elkaar leren kennen 
op de finale van de “World Chocolate Masters” in Parijs en hebben 
sindsdien vele Awards binnengesleept. In 2019 behaalde Sebastien 
de hoogst haalbare titel; “Meilleur Ouvrier de France” waarvoor hij 
werd gehuldigd door de Franse president Macron.

► Roomijs ► Chocoladesaus ► Slagroom                                                                                                6,75

► Straciatella Mousse met Advocaat                                                                                        7,50

► Crème Brûlée  ► Aardbeien ► Roomijs                                                                                   8,50

► Limoncello gebak met een sorbet van passievrucht 8,95

► Kaasplankje ► Zwartbrood ► Appelstroop                                                                           9,95



Koffie  - specials

► Irish koffie met Jameson 6,75

► French koffie met Grand Marnier                                                            6,75

► Limburgse koffie met Els La Vera                                                                                                                                     6,75

► Spanish koffie met Tia Maria                                                                                                                                          6,75

► Italian koffie met Amaretto                                                                                                                                   6,75



Knabbel
► Draadjesvlees bitterballen “Oma Bob” met mosterd - 6 st.                4,75

► Vleesvrije bitterballen “Oma Bob” - 6 st.                                                                                                      4,75

► Kaas-rucola croquetjes - 6 st. 5,25

► Serranoham croquetjes - 6 st.                        6,00

► Calamaris met knoflooksaus - 10 st. 6,50

► Portie olijven                                                                                                                 3,75

Plankjes

► Kaasplankje - Vier soorten kaas met desembrood 12,50

► Broodplank - ½ desem brood - ½ baguette 
     kruidenboter - aioli      5,50



Dranken
Frisdrank
Pepsi 2.35

Pepsi Max 2.35

Sourcy Rood 2.35

Sourcy Bauw 2.35

Icetea 2.50

Icetea Green 2.50

Tonic 2.50

Bitter Lemon 2.50

Ginger Ale 2.80

Cassis 2.50

Sisi 2.35

7up 2.35

Rivella 2.60

Crodino 3,00

Appelsap 2.50

Chocomel 2.50

Jus d’orange      2,75

Tafelwater R/B 5.00

Kan ijswater 1.50

Bier – van het vat
Lindeboom Pilsener 2.35

Gouverneur 140 2.60

Gouverneur Dubbel 4.00

Gouverneur Blonde 4.00

Gouverneur Triple 4.50

Wisseltap 4.00

Bier – fles
Lindeboom Oud Bruin 2.75

Lindeboom Radler 3.00

Palm 3.25

Liefmans Fruitesse 3.75

Erdinger Weizen 3.75

La Chouffe Blonde 4.50

Maredsous Triple 4.50

Desperados 3,75

Bier – alcoholvrij
Lindeboom Radler 0% 2.75

Erdinger Weizen 0% 3.50



Wijnen – Wit
Metairie,  
Les Oliviers Blanc

Pays d’Oc IGP,  
Frankrijk

Grenache BLanc – Chardonnay, 
citrus, bloemig en levendig 4.25 / 21.00

Rochaubry, Domaine de 
Gournier

Cevennes IGP,  
Frankrijk

Rousanne met een uitgesproken 
aroma van Sauvignon 4.25 / 21.00

Metairie, Les Barriques Languedoc,  
Frankrijk

Grenache Blanc – Chardonnay, 
citrus, bloemig en levendig - /24.95

Aotearoa, Marlborough,  
Nieuw Zeeland

Sauvignon Blanc, verfrissende en 
fruitige wijn met een mineralige 
touch

- / 29,00

Jägerschoppen Schmitt Söhne , 
Duitsland Zoet….. 4.00 / 21.00

Eximius Brut .. Cava, .. 4.50 / 24.50

Wijnen - Rosé
Tiberius Pays d’Oc IGP, Frankrijk Soepel en fruitige wijn 4.25 / 21.00

Wijnen - Rood

Massieria Pietrosa, 
Negroamaro

Puglia,  
Italië

Maak kennis met onze favoriete 
donkerrode wijn. Heel veel fruit, 
kruiden en een pepertje met een 
hele lekkere lange afdronk

4.25 / 21.00

Rochaubry, Domaine de 
Gournier

Cevennes IGP,  
Frankrijk

Merlot, Grenache Noir en 
Mouvedre. Zachte tannines, lichte 
en sappige rode wijn

4.25 / 21.00

Alto Palena, Carmenere 
Reserva

Valle de Colchaqua, 
Chili

Specerijen en chocolade. Subtiel 
en zeer smaakvol - / 28.75

Metairie, Merlot Pays d’Oc IGP, 
Frankrijk

Volle, robuuste en evenwichtige 
rode wijn. Vanille en klein rood fruit - / 24.95

Dessertwijn
Dona Helena, Moscatel Barcelona, Spanje Frisse sinaasappel en hongingsmaak 4.75



Warme dranken
Koffie 2.30

Cappuccino 2.60

Latte Macchiato 3.00

Espresso 2.30

Dubbele Espresso 4.20

Koffie Verkeerd 2.60

Koffie bonbon 4.50

Warme Chocomel 2.75

Warme Chocomel slagroom 3.50

Warme Chocomel Rum 4.50

Thee 2.30

Verse Muntthee 3.00

Monin Siroop 0.50



Cocktails
43 Summer

Zoet & verfrissend 
Licor 43, Ginger Ale, 
Citroensap, Munt en Citroen

8,00

 Strawberry Fizz
Zoet & verfrissend 
Strawberry Licor, Vodka, 
Citroensap, 7up, Aardbei

8,00

Aperol Spritz Aperol, Sourcy Rood, 
Prosecco, sinaasappel 5.00

Limoncello Spritz Limoncello, Sourcy Rood, 
Prosecco, Citroen 5.00

Kir Royal Créme de Cassis, Prosecco 5.00

Mauriljo Strawberry Licor, Limoncello, 
Prosecco, Aardbei 6.50

Gin & Tonic - Royal Club

Gin Mare / Thomas Henry Rozemarijn 6.50 / 3.25

Hendricks / Fever Tree Komkommer 5.50 / 3.50

Tanqueray (alc. Vrij)    Citroen 4.50 / 2.50

Damrak / Thomas Henry Sinaasappel 5.50 / 3.25

Nordes / Fever Tree Grapefruit 6.00 / 3.50

Ginsin Alcoholvrij Aardbei 7.50

Sterke Dranken
Jonge Jenever 2.50

Oude Jenever 2.75

Els La Vera / Jägermeister 2.75

Campari / Pernod 3.50

Port Rood / Wit 3.50

Kopke Port 10 4.50

Sherry Medium / Dry 3.50

Martini Rood / Wit 3.50

Port Rosé 3.75

Limoncello 4.00

Red Label 5.00

Black Label 6.00

Jack Daniels Honey 5.50

Chivas Regal 6.50

Ballantines / Famous Grouse 5.50

Dalwhinnie 8.50

Jameson / Four Roses 5.00

Grappa 4.50

Bacardi / Dom Benedictine 5.00

Courvoisier / Joseph Guy 5.50

Marie Duffau / Busnel Calvados 5.00

Amaretto Disaronno / Drambuie / 
Grand Marnier 4.50

Amarula / Bailey’s / Cointreau 4.50

Licor 43 / Sambuca / Tia Maria 4.50



Peschstraat 50
6166 CT Geleen 

046 475 1030

info@hetkleineverschil.eu
www.hetkleineverschil.eu

Vormgeving: John Baggen


