In den Bergsche tuin

Het logo van ons restaurant bestaat uit 2 vlinders, dit hebben wij gekozen omdat

vlinders de meest geliefde insecten ter wereld zijn. Zo hebben we ook de meest geliefde gerechten bij elkaar gezocht en gebundeld in onze menukaart.
Mochten de gerechten om wat voor reden dan ook tegenvallen laat dit ons dan direct weten!

Wij wensen U een smaakvolle avond toe.

Roland en Eefje.

3- gangen keuzemenu € 24,00
Iedere dinsdag, woensdag, donderdag (met uitzondering van feestdagen)

3- gangen keuzemenu € 27,50

Iedere vrijdag, zaterdag, zondag (ook met feestdagen)
U kunt uit onze gehele menukaart een 3-gangen 

menu samenstellen uit de voor, hoofd en nagerechten

Wij vragen voor de gerechten met een * een meerprijs van € 2,00

Wij accepteren: Contant, Pin, Visa, Eurocard, Mastercard.

Let op !!! Door de te hoge kosten voor ondernemers van American Express 
zijn wij helaas genoodzaakt deze kaart niet te accepteren!! Graag uw begrip hiervoor.
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Vanaf vrijdag 6 juli
Kunt ook  op vrijdag, zaterdag en zondag genieten van 
een 3- gangen keuzemenu.
U kunt dan kiezen uit de voorgerechten, hoofdgerechten en 

nagerechten. U kunt ook in plaats van een dessert ook koffie nemen.

Op dinsdag, woensdag en donderdag blijft het 

3 – gangen keuzemenu € 24,00 

U kunt ook vriend worden van onze facebook pagina;
In den bergsche tuin

Regelmatig hebben we hier spontane diner acties en andere leuke dingen.

Koude voorgerechten
Carpaccio uit den vreemden, Door den eeuwen heen zijn er vele gerechten den traditionele keuken binnen geslopen, zo ook deze carpaccio van runderhaas.






Negen euro en negentig eurocent
Carpaccio meets Geitig, Rundercarpaccio gecombineerd met geitig lekker. Hoe kun je jezelf beter verwennen dan met deze unieke combinatie?! Voor Geitig lekker, lees 5 gerechten verder.




tien euro en twintig eurocent
Garnalencocktail, Met de keuze uit rivierkreeftjes, Noorse garnalen of beide.

( En voor de trage mensen onder ons: Uw keuze doorgeven graag.)




Normale portie zeven euro en negentig eurocent


Kleine portie Zes euro en twintig eurocent 

Japannerke, Een lekker bordje met een diversiteit van sashimi van vis .


Normale portie acht euro en tachtig euro cent


Kleine portie zes euro en negentig eurocent

Vistaartje,  We nemen je niet in de maling, maar het is letterlijk een taartje van  
gemalen gerookte zalm en garnalentartaar.




Zeven euro en zeventig eurocent
Griekse spinaziesalade, Een gerecht van dagverse producten. Vanmorgen geplukt, gewassen en nu al op uw bord. Zo snel kan HAK het niet eens. Geserveerd met giros en tzatziki-mosterddressing.
( kan ook vegetarisch, heet dan Popeye salade)


Normale portie zeven euro en zeventig eurocent


Kleine portie zes euro en zeventig eurocent
Geitig lekker, Een frisse salade van witlof, noten, gebakken spekjes met gesmolten zoethout-geitenkaas.


(kan vegetarisch)





Normale portie zeven euro en veertig eurocent


Kleine portie zes euro en tien eurocent

meloentje, Een oud gerecht wat op vele menukaarten voorkwam, maar nu weer bij ons. Meloen met salade en serranoham.




Zeven euro en negentig eurocent


Warme voorgerechten 

Reuze champignon, Reuze afgezaagd, maar reuze lekker!! Een portabella roergebakken in oestersaus en gevuld met; Kip, Kangaroe of Noorse garnalen of vegetarisch gegratineerd met jonge kaas.






  
( maak keuze)







acht euro en twintig  eurocent

Kip paniekie, Ondertussen een klassiek gerecht geworden in In den Bergsche tuin. Ontstaan door zware paniek in de keuken, te hete olie, te veel sambal en te veel sambuca. En fikken!!! Beetje heet……wel lekker en apart. 
( Kan ook vegetarisch)




Normale portie zeven euro en twintig eurocent



Kleine portie zes euro en twintig eurocent
Knoflookballekes, Heftig met knoflook gevulde gehaktballekes geserveerd in pikante tomatensaus met uitjes en jonge kaas. Morgen een belangrijke afspraak , gaat U door naar buffalo wings.




( Kan ook vegetarisch)




Normale portie zeven  euro en nul eurocent



Kleine portie zes euro en nul eurocent
Buffalo wings, Overgewaaid uit de status of America. Kipvleugeltjes met een pikante buffalo saus en een blue cheese dipper.




acht euro en negentig eurocent
Taartje van bloedworst, Gebakken bloedworst met appelcompote en geitenkaas. Lekker ouderwets genieten van een heeeel oud gerecht. De haute cuisine van onze keuken. bla bla



zeven euro en negentig eurocent
Heksenfeest, Terug van weggeweest, mosselen in een kruidige roomsaus en verschillende paddenstoelen met een vleugje knoflook.

(kan ook vegetarisch)






Normale portie zeven euro en tachtig euro cent




Kleine portie zes euro en tien eurocent
Gamba’s, Gamba’s gegaard in een heerlijk gebonden knoflook jus.(gepeld)







Normale portie zeven euro en zestig eurocent
Nr 1 voorgerecht, De lekkerste voorgerechten warm en koud, vlees en vis, 

op één bord geserveerd. Speciaal voor degene die niet kan kiezen





acht euro en negentig eurocent

Binnenkomers
Kleine broodjes met olijven tappenade en kruidenboter
  
€ 5,80

Portie groene olijven







€ 2,80

Portie ham/tomaat rolletjes






€ 2,80

Monchou knoflookbonbons






€ 3,00

Grote garnalen








€ 3,50

Gekruide ansjovis







€ 2,90

Gemengde tapa’s schotel 






€ 11,90

Soepen
Maissoep, Een supersoepje!! Mais en een beetje room. Een ideale soep om de bioscoop avond mee te beginnen.



(is vegetarisch)




vijf euro en zeventig eurocent

Pompoentje, Een lekker soepje om terug te denken aan de koude donkere dagen. Om de soep niet te traditioneel te maken, hebben wij een vleugje cocos toegevoegd.  (is vegetarisch)




vijf euro en zeventig eurocent
Joodse goulash, Goed gevulde Joodse goulashsoep met runderhaas en groentes.


 vijf euro en zeventig eurocent
Lente, Een romige ongebonden soep op basis van kippenbouillon gevuld met kip, lente uitjes en bieslook!










 vijf euro en zeventig eurocent


Hoofdgerechten vlees 
Rollator haasje, Een varkenshaas ingewikkeld met, ham, tomaten, basilicum pesto en mozzarella met oosterse roerbakgroenten. 




zeventien euro en zestig eurocent

Cowboy mix, Voor de echte vleeseter een trio van runderhaas, kangaroe en een lekker kruidig gemarineerd stuk spare rib.





zeventien euro en tachtig eurocent

* Het echte werk, Het zelfde als bij de Cowboy mix (staat hierboven) maar dan nog aangevuld met gegrilde kipvleugels en een kleiner op een stokske.





negentien euro en zestig eurocent

Lekker stuk, Een goei lekker stuk runderhaas van de grill met onze eigen kruidenmix. Geen grappen over de naam, we hebben ze allemaal al gehoord, gaaaaap!!








twee en twintig euro en tachtig eurocent
Duiveltjes quesedilla, Pikant ovengerecht van runderhaaspuntjes met spaanse 

pepers en jalapeno pepers en kaas. En als wij zeggen pikant, bedoelen we ook pikant!!





zeventien euro en negentig euro cent

Op een stokske, Spiesjuh van gemarineerde varkenshaas in een donkere kerriesaus.

Meer dan 300 gram en hier kom je zeker voor terug!




achttien euro en tien eurocent

Aan U de keuze, 300 gr. rib eye pikant gemarineerd en geserveerd in een pikante chimmichurri saus of de ouderwetse; in zoetige, pikante tomatensaus.




achttien euro en negentig eurocent
* Tournedos, Een lekker stuk runderhaas gevuld met geitenkaas of blauwe kaas.  





twee en twintig euro en nul euro cent

* Duckske, Eendenborst filet van de gril overgoten met een verse sinaasappelsaus.
negentien euro en vijftig eurocent
Safari, Origineel gerecht uit gambia. Met een pistache – kaneel marinade, gemarineerde kangaroe spiesjes. Je waant je gewoon even op safari.
achttien euro en vijftig eurocent
Spinazie xl, Het grote broertje van de spinaziesalade zoals omschreven bij de koude voorgerechten.

veertien euro en tachtig eurocent

Hoofdgerechten vis 
Vietnamees viske, In bananenblad gegaarde Pangasius in een origineel vietnamese kruidenmix. 

zeventien euro en twintig eurocent
Slippertje,  Een speciaal gerecht voor alle scheef-schaatsers. Verse slibtongetjes gesudderd in roomboter. Een gerecht uit de middeleeuwen maar hij blijft lekker.







zeventien euro en zestig eurocent
Stoofpotje,  Stoofpotje van botervis, garnalen, gerookte zalm met kappertjes. Het lijkt misschien een wat vreemde combinatie maar echt, echt lekkurr.





zeventien euro en tachtig eurocent
Vispotje, We zijn geen verraders en zullen dat zeker niet doen (nee niet een mix van          left overs) een combinatie van gebakken en gegrilde vissoorten in een pannetje.




zeventien euro en negentig eurocent
Gamba’s, Flink in knoflook gemarineerde grote ongepelde gamba’s. 

achttien euro komma nul nul eurocent
Fisherman, gemengde salade met een diversiteit van zeevruchten. De dressings worden los geserveerd.


Veertien euro en negentig eurocent
Hoofdgerechten kip
Marokaanse kip, Gegrilde kipreepjes gegaard in een marokaanse tahin. Bij dit gerecht worden de originele kruiden uit de Marokaanse keuken gebruikt.







zestien euro en negentig eurocent
Romige kip, Kipreepjes gestoofd in een romige witte wijn saus en suri-jammersticks (crabsticks)

zestien euro en vijftig eurocent

Kip faijitas, Kipfilet reepjes met orginele Mexicaanse faijita kruiden. geserveerd met tortillas enz enz.

zestien euro en negentig eurocent
Kipse hutsepot, Gehutseld potje van kip en groenten gebakken in een zeer smaakvolle, licht pikante, tomaten tappenade. 





 zestien euro en vijftig eurocent


Vegetarische hoofdgerechten
Uit ’t vuistje,  Een maaltijdsalade met alles erop en eraan met verschillende 

soorten kaas. Dus niet alleen voor konijnen.





dertien euro en tien eurocent

Thai curry mix, Een licht pikante mix van groenten, groene curry en vlees alternatieven.
zestien euro en tien eurocent
Groenten chakalakka, Een heerlijke groentemix en vlees alternatieven in een Afrikaanse chakalakka saus met mango en lychees. Wakka Wakka.





zestien euro en twintig eurocent
Paniek,  Zie voor een minder beknopte uitleg, voorgerecht paniek.








vijftien euro en negentig eurocent

Vegetarisch Mexicaantje,   Een traditionele Mexicaans gerecht maar dan vegetarisch

met groenten en diverse vlees alternatieven. Geserveerd met tortilla pannenkoekjes,

tomaat, kaas en uitjes. Toppertje van onze kaart………





vestien euro en vijftig eurocent
Hutsepot, Lekkere vega gehakt met groentes gebakken in een zeer smaakvolle, licht pikante tomaten tappenade.






vijftien euro en negentig eurocent
Menu voor de kleintjes

Kip nuggets of frikandel stukjes met franse frietjes en appelmoes.





zes euro en vijftig eurocent

Desserts

Vruchtenstokkie, fruitspiesjes van versfruit met slagroom.





zes euro en negentig eurocent

Dame blanche, bij ons met vanille- en chocolade-ijs en warme chocoladesaus en slagroom.



zes euro en nul eurocent
Bananarama, gebakken banaan in zoete espresso saus met noten, bolletje vanille-ijs en slagroom.


zes euro en nul eurocent
Kersenfik, brandende kersen met boeren roomijs en slagroom 





zes euro en nul eurocent
Chocoladetaartje, een chocolade brownie met witte chocolade cocossaus 





zes euro en twintig eurocent
Nr 3, Na veler verzoek eindelijk de hekkensluiter van het nr 1 voorgerecht. Een verrassende combinatie van onze nagerechten.




zes euro en twintig eurocent
American Beauty, Traditionele Amerikaanse cheesecake, maar dan wel lekker!





zes euro en twintig eurocent

* Coupe Belachuluk, Veul ijs enzo……





acht euro en vijftig eurocent

(uitzonderlijke meerprijs in keuzemenu van 2,50)
* Kaasplankje, Ja di gaa’k nie uitleggen………….




acht euro rond
Zomers,  Speciaal voor de mensen die de zomer ook gemist hebben. Een frisse sorbet van mango en passievruchten sorbet ijs.





zes euro en twintig eurocent
Wijntip!!
Een zachte, zoete Spaanse dessert- wijn en kaaswijn met de zonnige smaak van rozijnen.
Per fles (halve liter)
€ 20,00
Per glas


€   5,00

Koffie 







 € 2,30
Cappuccino/ koffie verkeerd




 € 2,30 

Thee 








 € 2,10
Espresso







 € 2,30
Dubbele espresso






 € 3,80
Cafeïne vrije koffie 





 € 2,30
Cafeïne vrije cappuccino/ koffie verkeerd


 € 2,30
Cafeïne vrije espresso





 € 2,30
Warme chocomel






 € 2,40
Warme chocomel met slagroom




 € 2,60
Special coffees:

Belgium coffee






 € 6,30
Irish coffee 
(jameson)





 € 6,50
Spanish coffee (tia maria)




 € 6,30
Italian coffee  (amaretto)





 € 6,30
French coffee (grand marnier)




 € 6,30
Bergsche tuin coffee (frangelico)



 € 6,30
Long cappuccino met;

amandel siroop 






 € 4,70
hazelnoot siroop






 € 4,70
caramel siroop 






 € 4,70
Irish cream siroop






 € 4,70
Normale koffie’s kunnen ook als dessert in het weekmenu besteld worden, de special coffees niet, daar rekenen wij € 4,-  voor de drank en de koffie zit dan in het menu.

