
SUPPLEMENTEN EN BITTERGARNITUREN
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Brood met Kruidenboter🥬 €   6,50
Van Dobbe Bitterballen (6 st.) €   8,50
Van Dobbe Bittergarnituur (12 st.) € 12,00
Kaasplank🥬 € 11,50
Nacho’s met signature black angus mix
overbakken met kaas € 12,75
Met guacamole, salsa en sour cream.

FINGERFOOD PLATES ⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻

Rustique Tapenade🥬 € 13,50
Drie verschillende rustique broodsoorten met
aioli, olijf- en tomatentapenade.

Vleesplank € 20,25
Plankje met nacho’s en guacamole saus,
chickenwings, brie, Van Dobbe bitterballen,
pistachenootjes, olijven, serranoham, walnoten,
jalapeño pepers, augurk en wedges.

Mediterraanse plank € 21,00
Plankje met nacho’s en guacamole saus,
gefrituurde garnalen, brie, inktvisringen,
pistachenootjes, gerookte zalm, jalapeño pepers,
gerookte forel, augurk, wedges en knoflooksaus.

Vegaplankje🥬 € 20,00
Plankje met nacho’s en guacamole saus, olijven,
mini loempia’s, brie, kaasstengels, zongedroogde
tomaatjes,  mozzarella sticks, pistachenootjes,
jalapeño pepers, augurk en wedges.

VOOR DE KLEINTJES ( T/M 12 JAAR ) ⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻

Kipfingers € 7,00
Kroket € 7,00
Frikandel € 7,00

Deze kindergerechten worden geserveerd met
friet en appelmoes.

Kinderpasta € 7,50
Pasta Bolognese

SUPPLEMENTEN
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Gewone friet🥬 € 3,00
Pasta aglio oglio🥬 € 5,00
Gebakken champignons met knoflook🥬 € 5,00
Gemengde salade🥬 € 5,00
Warme groenten🥬 € 4,00
Mayonaise, Ketchup of Curry € 0,75
Koude sauzen € 1,00
Warme sauzen € 3,00
Gemarineerde Olijven🥬 € 3,50



LUNCHGERECHTEN
Verkrijgbaar tot 18.00 uur

KOUDE EN WARME BROODJES
Barra Gallega Gezond € 7,90
Met kaas, slagersham, ei, ui, komkommer, tomaat
en cocktailsaus.
Barra Gallega Carpaccio € 11,50
Met rucola, pijnboom-, pompoenpitten,
parmezaanse kaas en truffelcrème.
Waldkorn Gerookte Zalm € 12,00
Bruin brood met roomkaas, gerookte zalm,
rode ui en rucola.
Barra Gallega Tonno € 10,75
Tonijnsalade, rode ui en rucola.
Barra Gallega Delicious🥬 € 10,75
Brie, honing, walnoten en rucola.

Barra Gallega Bali € 11,50
Gerookte kipfilet, satésaus, gebakken uitjes en
kroepoek.
Barra Gallega Vega🥬 € 10,00
Prei, paprika, ui, champignons en gegratineerd
met kaas.
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Duo sandwich Di Mare € 13,75
Duo van gerookte zalm met cocktailsaus en
gerookte forel met een mosterd-dressing op
tramezzini brood.
Duo sandwich Carne € 12,50
Duo van carpaccio met pijnboompitten,
parmezaanse kaas, balsamico dressing en
truffelcrème. Vitello tonato met rode ui en
tonijnmayonaise op tramezzini brood.

ONZE MEGA TOSTI’S
Tosti Ham en/of Kaas € 8,00
Met cocktailsaus en een vleugje knoflook op
tramezzini brood.
Tosti Hawaï € 9,25
Met ham, kaas, ananas, cocktailsaus en een
vleugje knoflook op tramezzini brood.
Tosti Caprese🥬 € 10,50
Kaas, mozzarella, tomaat, rode ui en kruidenolie
op tramezzini brood.
Tosti Momus € 10,50
Ham, kaas, salami, tomaat, rode ui en chilisaus op
tramezzini brood.
Tosti Zalm € 11,75
Gerookte zalm, mozzarella, rode ui en kruidenolie
op tramezzini brood.

KLASSIEKERS
Van Dobbe Vleeskroketten € 9,75
Met friet of Molenaarsbrood.
Uitsmijter € 11,00
3 eitjes met ham/ kaas en bacon of een
combinatie op Molenaarsbrood.
Boerenuitsmijter € 12,00
3 eitjes met ham, kaas, prei, paprika,
champignons en ui op Molenaarsbrood.
Momus Club € 12,00
Kipfilet, ham, kaas, ei, rode ui, mexican madness
marinade en cocktailsaus op Molenaarsbrood.

Glutenvrij
Het is mogelijk om onze gerechten op glutenvrij brood te
krijgen



WARME GERECHTEN EN SALADES
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⎻⎻

Varkenshaas € 13,25
Varkenshaas met champignonroomsaus, warme
groenten en friet.
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⎻⎻⎻

Tomaten-crèmesoep🥬 €   6,75
Huisgemaakte uiensoep🌶 €   7,00
Met een lichte bite en gegratineerd met kaas.
Seizoenssoep €     DP
Vraag naar onze seizoenssoep.

PASTA
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Pasta Bolognese € 14,00
Penne met huisgemaakte bolognesesaus van
black angus gehakt.
Pasta Kip-Pesto € 14,50
Penne met kip, champignons en rode pesto.
Pasta Vegetariano🥬 € 14,25
Pasta met verse groenten en roomsaus.
Pasta Napoli🥬 € 14,25
Vegetarische ricotta-spinazie tortelloni met verse
tomaten-basilicumsaus
.
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⎻⎻⎻

Salad Crispy Chicken € 16,00
Krokante kipfilet.
Salade Niçoise € 17,00
Een combinatie van tonijnsalade en ansjovis.
Salade Lardon € 16,00
Een verfrissende salade met gebakken
spekreepjes, ei, brie, afgeblust met
frambozendressing.

Onze salades worden standaard met brood geserveerd
Friet of wedges in plaats van brood € 2,00



MOMUS SPECIALS
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ELKE DAG ONBEPERKT SPARERIBS VOOR € 28,50
DONDERDAG VOOR € 19,50

Licht pikant gemarineerde ribjes met knoflook-, tapassaus en spicy wedges.🌶

***

IEDERE VRIJDAG SATÉ À LA MOMUS VOOR € 15,00
Gemarineerde varkenshaas saté gegarneerd met atjar,
gebakken uitjes, salade, kroepoek en spicy wedges.🌶



HUISGEMAAKTE BLACK ANGUS HAMBURGERS
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CHEESEBURGER € 18,00
Black Angus hamburger (100% rundvlees) met kaas, tomaat,

rode ui, appel chutney, ijsbergsla, spicy wedges en barbecuesaus.

***

AMERICAN CLASSIC € 18,50
Black Angus hamburger (100% rundvlees) met bacon, kaas, tomaat,
rode ui, appel chutney, ijsbergsla, spicy wedges en pulled porc saus.

***

ITALIANO BURGER € 18,75
Black Angus hamburger (100% rundvlees) met rode ui, basilicumcrème,

mozzarella, tomaat, ijsbergsla, spicy wedges en augurk-burgersaus.

Share your experience #MomusLive



VOORGERECHTEN
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Steak Tartaar € 14,25
Met wasabi crumble, truffel crème en yka leaf.
Cannelloni € 14,00
Cannelloni van gandaham. Gevuld met appel, sjalot, kastanjechampignon, augurk en ponzu crème.
Runder Carpaccio € 11,50
Fijngesneden rundvlees met pijnboom-, pompoenpitten, parmezaanse kaas, rode ui, zongedroogde
tomaatjes, aceto en truffelolie.
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Zalm Tartaar € 15,00
Met gember, kapperappeltjes, basilicumcrème en gedroogde bloedsinaasappel.
Terrine kreeft € 15,25
Kreeft met basilicum en ponzu crème.
Gillardeau oesters Per Stuk €   4,00
Aantal naar keuze

VEGETARISCH
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Caprese salade🥬 € 12,00
Salade met een combinatie van tomaten en mozzarella.
Tomaten-crèmesoep 🥬 €   6,75

SHARED DINING
⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻⎻

Rustique Tapenade🥬 € 13,50
Drie verschillende rustique broodsoorten met aioli, olijf- en tomatentapenade.

Vleesplank € 20,25
Plankje met nacho’s en guacamole saus, chickenwings, brie, Van Dobbe bitterballen, pistachenootjes, olijven,
serranoham, walnoten, jalapeño pepers, augurk en wedges.
Mediterraanse plank € 21,00
Plankje met nacho’s en guacamole saus, gefrituurde garnalen, brie, inktvisringen, pistachenootjes,
gerookte zalm, jalapeño pepers, gerookte forel, augurk, wedges en knoflooksaus.
Vegaplankje🥬 € 20,00
Plankje met nacho’s en guacamole saus, olijven, mini loempia’s, brie, kaasstengels, zongedroogde
tomaatjes,  mozzarella sticks, pistachenootjes, jalapeño pepers, augurk en wedges.

Een allergie? Vertel het ons en wij denken met u mee.



HOOFDGERECHTEN
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Saté à la Momus*🌶 € 19,25
Twee gemarineerde varkenshaas of kipsaté spiesjes gegarneerd met atjar, gebakken uitjes en kroepoek.
Per extra spiesje + €   4,95
Spareribs*🌶 € 19,50
Licht pikant gemarineerde ribjes met knoflook- en tapassaus.
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Gamba’s à la Provençale € 22,25
Black Tiger garnalen in tomatensaus en knoflook, rucola en groenten.
Gamba’s Teriyaki € 22,50
Gemarineerde Black Tiger garnalen in teriyaki saus met groenten.
Zalmfilet € 23,00
Vers gefileerde zalm op de huid gebakken gegarneerd met groenten en witte wijnsaus.
Dorade € 28,50
Dorade in het geheel gegaard gevuld met groenten, basilicumcoulis, zeekraal en knoflooksaus.
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Vegetarische Tortilla Wrap🥬 € 19,25
Vegetarische wrap gevuld met groenten, buffel mozzarella, champignons, rode ui, artisjok, mini maïs en prei
gegratineerd met kaas. Gegarneerd met gefrituurde courgettebloem.
Vegetarisch stoofpotje🥬 € 19,75
Vegetarisch stoofpotje met diverse groenten, aardappel in huisgemaakte tomatensaus met basilicum, feta en
gegratineerd met kaas.

Hoofdgerechten worden geserveerd met seizoensgebonden groenten crème en spicy wedges. Behalve
gerechten met een *

Een allergie? Vertel het ons en wij denken met u mee.
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RIBEYE
De Ribeye zit aan de voorkant van de rug en zit vast aan
de lende. De voorkant is vaak minder gespierd en
daarom zachter. Er zit een duidelijke vetstructuur in het
vlees die voor meer smaak zorgt.

TOMAHAWK
De Tomahawk Steak is een been rib biefstuk met het
hele rib intact. Dit lange bot wordt ontdaan van vlees en
vet. Zo blijft het meest pure stuk vlees over, met behoud
van de grootste hoeveelheid intramusculair vet. Zo
ontstaat de meest smaakvolle steak.
De naam is afgeleid van de Tomahawk van de indianen.
De Tomahawk is gesneden op basis van de dikte van het
bot en kenmerkend twee centimeter dik. Een Tomahawk
kan gemakkelijk door twee worden gegeten.
Deze unieke steak is bij ons op bestelling te verkrijgen.
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BLACK ANGUS ENTRECÔTE
Aberdeen Angus is een 19e eeuws oud Schots
rundveeras. De runderen zijn hoornloos en hebben
korte benen. De meeste Angus-runderen zijn zwart. De
entrecôte heeft een klein vetrandje dat extra smaakt
geeft. Entrecôte betekent letterlijk vertaald ‘tussen de
ribben’ waar het ook uit gesneden is.

T-BONE
Deze steak bevat de twee meest kostbare stukken
vlees van het rund, dunne lende (entrecôte) en de
tournedos (3). De steak kenmerkt zich door zijn T-vormig
bot.
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OSSENHAAS
De ossenhaas is een deel van de rug van het rund. Deze
spier ligt op de wervels in de buikholte van het rund en
loopt via het bekken door tot het bovenbeen bij de
heup. De ossenhaas is enorm mals, omdat het een fijne
structuur en vrijwel geen bindweefsel heeft. Hierdoor is
het dan ook het meest malse vlees van het rund.
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BLACK ANGUS KOGELBIEFSTUK
Deze biefstuk wordt kogel genoemd, aangezien het bij
het kogelgewricht zit. Van de verschillenden soorten
biefstukken is de kogelbiefstuk een van de malste.

Onze Tomahawk Steak (2 pers.) is vanwege de exclusiviteit enkel op reservering verkrijgbaar.

Share your experience #MomusLive
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SPIES VAN OSSENHAAS (3) 225 GRAM € 24,75
Ossenhaas met kruidenkorst, knoflooksaus en wedges.

AUSTRALISCHE BLACK ANGUS KOGELBIEFSTUK (4) 250 GRAM € 28,50
Kogelbiefstuk met teriyakisaus en wedges

RIBEYE STEAK GRAINFED (1) 250 GRAM € 30,00
Ribeye met knoflooksaus en wedges.

BLACK ANGUS ENTRECÔTE GRAINFED (2) 300 GRAM € 35,50
Schotse Aberdeen Angus steak met bearnaisesaus en wedges.

T-BONE STEAK (2/3) 450 GRAM € 33,00
Geserveerd met knoflooksaus en wedges.

MIXED GRILL € 27,50
Mix van kipfilet, sparerib, kogelbiefstuk en varkenshaas. Geserveerd met knoflook-,
champignonroomsaus en wedges.

Warme groenten €   3,75
Wij bereiden vleesgerechten met onze eigen samengestelde specerijen.

Een aanrader voor bij onze steakgerechten.

Carnivor Verenigde Staten Per glas € 8,75 Per karaf € 22,00 Per fles € 34,50
Cabernet Sauvignon Californië

Een allergie? Vertel het ons en wij denken met u mee.
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Choco Mousse € 8,00
Huisgemaakte tricolori - puur, melk en witte chocolademousse.
Dame Blanche € 7,75
Vanille ijs met chocoladesaus en slagroom.
Crème Brûlée € 8,25
Van mokka op kapseldeeg en karamelsaus.
Chocolade Fudge Cake € 8,50
Met een variërende seizoensmaak.
Parfait € 8,25
Een huisgemaakte ijstaart met een variërende seizoensmaak, vraag naar de smaak.
Kinderijs € 4,00
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Pralines met koffie € 6,50
Een stukje zoetigheid met een laagje chocolade eromheen.
Kaasplankje € 8,25
Een kleine kaasplank.

Een lekker digestief om na te tafelen
Jameson, Dewar’s, Jack Daniel’s, Johnnie Walker Red Label, Johnnie Walker Black Label, Glenkinchie.
Remy Martin VSOP, Courvoisier VSOP, Calvados, Grappa.

Share your experience #MomusLive


