
VOORGERECHTEN / APPETIZERS
Brood en kruidenboter	   4,50

Bread and garlic butter

Gravad Lax	  11,90
met mosterd-dille dressing
Marinated salmon with mustard-dill dressing

Carpaccio 	  11,90
met balsamicomayonaise, pijnboompitten en parmezaanse kaas
Carpaccio with balsamic mayonnaise, pine nuts and  
parmesan cheese

Vitello Tonnato 	  11,90
dungesneden kalfslende, tonijnmayonaise, kappertjes, rode ui en pijnboompitjes
thinly sliced ​​veal, tuna mayonnaise, capers, red onion and  
pine nuts

Gegratineerde geitenkaas (V)	  11,90 
op een bedje van gemengde salade en balsamicostroop
Goat cheese au gratin on mixed salad 
with balsamic syrup

SOEPEN / SOUPS
Leidsche Mosterdsoep	 6,75

Local mustard soup

Gegratineerde Uiensoep	 7,00
Gratinated onion soup

Soep van de dag	 6,75
Soup of the day

BIJGERECHTEN / SIDE DISHES
Portie frites met mayo	 3,75 

Portion of french fries and mayonnaise

Gemengde salade	 3,75 
Mixed salad

Extra groenten	 3,75 
Extra vegetables

HOOFDGERECHTEN / MAIN COURSES
Lasagne met paddenstoelen en bieslook (V)	 18,50

Lasagne with mushrooms and chives (V)

Kippendijen van de grill 	 19,50
met kruidenboter, frites en groenten
Chicken thigh with carlicbutter, fries and vegetables

Zalmfilet met kruidenkorst	 21,50
Geserveerd met frites en groenten
Salmon filet with herb crust, fries and vegetable

Vispotje van kabeljauw, zalmfilet en gamba’s	 21,50
met peterseliesaus, frites en groenten
Fish platter of codfish, salmon and shrimp with  
fries and vegetables

Gamba’s	 19,50
met frites en groenten
Stir-fried prawns with fries an vegetables

Entrecôte van Hereford rund (250 gram) 	 23,50
met frites en groenten (peper-, champignon- of gorgonzolasaus) 
Sirloin of Hereford beef with fries and vegetables
(pepper, mushroom or blue cheese sauce)

Schotse kogelbiefstuk met frites en groenten
(peper-, champignon- of gorgonzolasaus)
Grilled steak with fries and vegetables
(pepper, mushroom or blue cheese sauce)

Iberico ribs 	 21,50
Ribfingers zonder bot met frites en groenten 
Boneless Iberico ribs with fries and vegetables

Proeverij ‘Oudt Leyden’	 27,50
Biefstuk, Iberico ribs en kippendij met frites en groenten 
Tasting plate of Iberico ribs, chicken thigh and steak 
with fries and vegetables

ENTREKOOS MENU	 37,50 

VOORGERECHT/ APPETIZER
 Carpaccio van Runderhaas of

 Salade met gegratineerde geitenkaas (v) of
 Gravad Lax met mosterd-dille dressing

HOOFDGERECHT / MAIN COURSE
Entrekoos (250 gram) van het Hereford rund 

of Zalmfilet met kruidenkorst
Met frites en groenten

NAGERECHT / DESSERT
 Crème brûlée of Tiramisu of Warm chocoladetaartje

NAGERECHTEN / DESSERT
Dame blanche	 6,00

Vanilla ice creamwith chocolate sauce and whipped cream

Poire belle hélène	 7,00
Vanilla ice cream with pear, chocolate sauce and whipped cream

Warm chocoladetaartje	 7,00
Warm chocolate cake with cherries and pistachio ice cream

Tiramisu	 7,00
Italian dessert

Crème brûlée	 7,00
Caramelised custard

Oudt Hollandse wafel met warme kersen en slagroom	 8,50
Dutch waffle with warm cherries and whipped cream

Kaasplankje	 8,50
van nationale- en internationale kaasspecialiteiten

Plater of mixed cheese

Tip: Kaasplankje met een glaasje rode port	 12,50
Plater of mixed cheese with a glass of Ruby Port

200 gram	 19,50

300 gram	 26,50



www.entrekoos.nl

THEATERMENU    29,95
VOORGERECHT/ APPETIZER

Italiaanse tomatensoep

HOOFDGERECHT / MAIN COURSE
Kogelbiefstuk van de grill

(peper-, champignon- of gorgonzolasaus) 

 of Zalmfilet met kruidenkorst 
Met frites en groenten

NAGERECHT / DESSERT
Dame Blanche

TUSSEN 17.00 en 18.00    24,95


