





BISTRO
BAR
BEAUNE

Synoniem voor de reis. Een reis
doorde tijd en de reis naar het
suiden. Rust hier onderweg. Blijj
maar reis. Doordrenkt met het
Bourgondische leven, waar ze
klassickers eren en gewoonten
doorbreken. Waar ogenblikken en
jaargetijden het zicht veranderen.

Sta stil en reis.



DEJEUNER /DINER

ENTREES - STARTERS

GROENE OLIJVEN - gemavrineerd in dragonolie -
GREEN OLIVES, marinated in tarragon oil « 4,50

64 °EI - met mierikswortel en nori - 64 ° EGG, with
horseradish and nori - 3,00 Ist - (Supplement Oscietre
kaviaar - Supplement Oscietre caviar « 35,00 10gr)

OESTERS - mel citroen en sjalotvinaigrette - OYSTERS,
with lemon and shallot vinaigret(e - 3,20 Ist - 18,00 65

JHARCUTERIE - drie soorten, wisselend assortiment -
JHARCUTERIE, three types, varying assortment « 15,00

BOERENPATE - huisgemaalet, met zuurdesem en
wisselende chutney - FARMER'S PATE, homemade, with
sourdough and changing chutney « 10,00

GARNALENCOCKTAIL - Hollandse garnalen met
groene appel en gerookie paprika - SIIRIMP

JOCKTAIL, Dutch shrimps with green apple and smoked
bell pepper « 14,50

‘PETIT CROISSANT" - gevuld mel eiersalade en trujjel -
‘PETIT CROISSANT Jilled with egg salad and trujjle
- 12,50

PLATS - DISHES - 13,50

GERECHTEN TER GROOTTE VAN EEN TUSSENGERECIHT

‘DRY AGED WORTEL’ - met yoghurt, duindoornbes en
dragon < ‘DRY AGED CARROT", with yoghurt,
sea buckthorn berry and tarragon

KOOLRABI DIMSUM - met shiitake en tamavinde -
KOIHLRABI DIMSUM, with shiitake and tamarind

UI ‘MARTINI CONSOMME - met comié kaas, lavas en
knojlookcrunch - ONION ‘MARTINI CONSOMME,
with Comté cheese, lovage and garlic crunch

GEMARINEERDE ZALM - met dille, komkommer en
karnemellz « MARINATED SALMON, with dill, cucumber
and buttermilk

ZEEBAARS CEVICHE - mel pompocen, groene peper en
vadouvan - SEA BASS CEVICIE, with pumpkin,
green pepper and vadouvan

STEAK TARTAAR - mel gekonjijte eidooier en sjalot -
STEAK TARTARE, with candied egg yolk and shallot
CARPACCIO - met oude Remelker, jenegriel: en basilicum -
CARPACCIO, with old Remeker, jenugreck and basil

GEBAKKEN BLOEMKOOL - met Pierre Robert créme
en Taggia olijven - BAKED CAULIFLOWIER, with Picrre
Robert cream and Taggia olives

SPITSKOOL VAN DE BBQ - mel salsa verde en
mierikswortelcréme - BBO POINTED CABBAGE,
with salsa verde and horseradish cream

KABELJAUW - met courgelle, kerrie en palingsaus
COD, with zucchini, curry and eel sauce

EENDENBORST - met Amarene kersen, pistache en
balsamico jus - DUCK BREAS'T, with Amarene cherry,
pistachio and balsamic gravy

RON’S FAMOUS SPARERIBS - zonder bot met

huisgemaalkie sambal - RON'S FAMOUS SPARE RIBS,
boneless with homemade sambal

SUPPLEMENTEN - SUPPLEMENTS

Verse trujjel - Fresh trujfle - 10,-
oscietre kaviaar - Oscietre caviar - 35,00 10gr




PLATS - DISHES - 18,50

GERECHTEN TER GROOTTE VAN EEN TUSSENGERECHT

NEDERLANDSE YELLOWTAIL - op krokante pizza met
kreejtenkeetchup - DUTCH YELLOWTAIL, on crispy
pizza with lobster ketchup

OCTOPUS - met brioche, chorizo en piment -
OCTOPUS, with brioche, chorizo and allspice

GELAKTE KALFSZWEZERIK - met hazelnoten

engerookte créme jraiche - LACOUERED VEAL
SWEETBREADS, with hazelnuts and smoked jresh cream

— SPECIALITES - SPECIALS

GEKONFITE LAMSNEK - met aubergine, gepojie
boclweit en rozemarijn jus - CONFI'T LAMB NECK, with
cgaplant, pujjed buckwheat and rosemary gravy

KING BOLEET - met moville, epoisses en waterkers -
KING BOLETE, with morel, epoisses and watercress

FRIETEN - met kruidenmayonaise
enoude kaas - FRIES, with herb
mayonnaise and aged cheesce - 5,00

DE DAGVANGST, WILD- EN VLEESSPECIALS
WORDEN GESERVEERD MET FRIETEN EN
KROPSLA - The catch of the day, game and meat
specials are served with Jries and letiuce

BOUILLABAISE - provencaalse vissoep met schaal-
enschelpdieren - BOUILLABAISE, provencal [ish
soup with shelljish - 24,50

LANGOUSTINE - met vanille/sinaasappel beurre
blanc enzilte groentjes - LANGOUSTINE, with
vanilla/orange beurre blanc and salty vegetables
<2750

DAGVANGST - altijd vers en in het seizoen - dagprijs -
DAILY CATCH, always jresh and in season « daily price

JOTE DE BOEUF - met bearnaisesaus en rode wijnjus,
+/- 600 gram - COTE DE BOEUF, with bearnaise sauce
and red wine gravy +- 600 gram - 65,00

CHATEAU BRIAND - met bearnaisesaus en rode wijnjus
+/-400 gram - CIIATEAU BRIAND, with bearnaise sauce
and red wine gravy +/- 400 gram - 75,00

WILDSPECIAL - altijd vers enin het seizoen - dagprijs -
GAME SPECIAL, always jresh and in season « daily price

DESSERTS - 9,50

MACARON - met jrambozen en vlierbloesem
* MACARON, with raspberries and elderflower

TARTE TARTIN - van ananas mel rozemarijn ijs
« TARTE TARTIN, of pincapple with rosemary ice cream

SURPRISE EITJE - mel vrabarber, geitenyoghurit en
munt - SURPRISE GG, with rhubarb, goat yogurt and
mint

DESSERT TO SHARE - emmertje vers gedraaid roomijs
mel zoete garnituren « DESERT TO SHARE, bucket
Jreshly made ice cream with sweet garnishes - 16,00

KAZEN keuze uit drie of vijj, vraag naar ons
assortiment - CHEESES, choice of three or five cheeses,
ask jor our assortment « 10,00 3st - 16,00 5si

ALLERGIEEN > Laat het ons tijdig weten « ALLERGIES 2 Letus know in time
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VIN

MOUSSEREND -

CAVA RESERVA BRUT NATURE / PARES
BALTA /CATALUNYA, SPANJE
Rijp jruit, brioche, citrus, zachte mousse

CREMANT DE BOURGOGNE /DOMAINE
AMIOT /FRANKRIJK
Witte bloemen, rijp fruit, lichte mousse

CHAMPAGNE BRUT GRAND CRU
‘CONVERSATION’/).L. VERGNON/
FRANKRIJK

Complex, mineraliteit, ronde ajronk

MERGELLAND BLANC DE BLANCS /
WIINGAARDSBERG/

LIMBURG, NEDERLAND

Citrus, rijpe appel, brioche, Jrisse zuren

8,00- 48,00

9,00+ 54,00

13,50- 80,00

- 60,00

SEKT BLANC DE NOIRS BRUT EKTHAUS
BURKHARDTSCHUR /FRANKEN,
DUITSLAND

Ziltig, roodjruit, jrisse appel, levendige
uurgraad

- 70,00

CHAMPAGNE BRUT / BARONS DE
ROTHSCHILD/FRANKRIJK
Rijp jruit, peer, rijk aan mousse. Strakke
ajdronk

- 100,00

DOM PERIGNON /2010 VINTAGE
JHAMPAGNE /FRANKRIJK
When you know, you knou...

* 300,00

WIT - OPEN WIJNEN

‘CATARRATTO’ /CANTINE SETTESOLI/
SICILIE, ITALIE
Wit jruit, weidenbloemen, peperije

SAUVIGNON BLANC /CONNOISSEUR /
GASCOGNE, FRANKRIJK
Citrus, vers gras, kruidig, zachte ajdronk

VIURA RIOJA BLANCO/OSTATU/
LE RIOJA, SPANJE
Rijpe appel, jris soepel, zachte ajdronk

‘ALIGVAROM’ /NYAKAS/
ETYEK-BUDA, HONGARIJE
Intens, hoge Jruitige aromas, volle smaak

5,00 - 25,00

6,00 - 30,00

6,50 - 32,50

700 - 35,00

TREBBIANO /CANTINA DI SCANSANO/
TOSCANE, ITALIE

Florale tonen, bergemot, vol maar jris, tikje
mineraliteit

700 - 35,00

WEISSBURGUNDER TROCKEN /HEES /
NAHE, DUITSLAND

Finesserijke aromas, peer, noot, klassicke
mineraliteit, mooie zuren

750 - 37,50

GRUNER VELTLINER RESERVE “JOE /
DOCKNER/ KREMSTAL, OOSTENRIJK
Vol Jruitig, mineraliteit, subtiel hout

8,00 - 40,00

ALIGOTE /BOURGOGNE BOUZERON
‘LES BOUILLOTTES’ /2017 / DOMAINE
AMIOT, FRANKRIJK

Romige stijl, rijpe appels, citrus, sjick hout

10,00 - 50,00



WIT -

PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE
‘GREGORIS’ /FATTORI/VENETO, I TALIE
Hooi, noten, elegant, zacht

GELBER MUSKATELLER KITZECK-SAUSAL
WOHLMUTH /STEIERMARK, OOSTENRIJK
Fijne nootmuskaat, vlierbloesem, wit tropisch
Jruit

ROERO ARNEIS /GIACOMO BARBERO/
PIEMONTE, ITALIE

Wit Jruit, verse kruiden, witte bloemen,
mineraliteil

VERDEJO ‘CARRASVINAS ’BARRICA’/
FELIX LORENZO CACHAZO /RUEDA,
SPANJE

Dik tropisch jruit, kruidig, getoast hout,
boterig

CHARDONNAY CLASSIC/PMC/
BURGENLAND, OOSTENRIJK

Rijpe papaja, geroosterde aroma’s complexe
romigheid

ALBARINO RIAS BAIXAS /LAGAR DE
CERVERA /GALICIA, SPANJE
Rijpe abrikozen, ananas, Ziltigheid, sappig

SOAVE CLASSICO ‘MONTE CARBONARE’ /
SUAVIA / VENETO, ITALIE
Vol tropisch jruit, rokerig turf, verfijnde zuren

SANCERRE /DOMAINE JEAN PAUL
BALLAND /LOIRE, FRANKRIJK
Florale tonen, buxus, wit jruil, citrus

JUHFARK ‘ARANYHEGY’/ TORNAI/
NAG )’-S()i\lL(j, HONGARDE
Honing, hars, volle aromas, lange ajdronk

LANGHE BIANCO /PARUSSO/
PIEMONTE, ITALIE
Zuiver, Jris, sappidg tropisch jruit, mineralig

GRUNER VELTLINER ‘THAL’/HIEDLER /
KAMPTAL, OOSTENRIJK
Rijp wil Jruit, kruidigheid, clegant

MERGELLAND CHARDONNAY /
WIINGAARDSBERG / LIMBURG,
NEDERLAND

Veltige Jruittonen, subtiel hout, kruishes,
tropisch Jruit

+30,00

+37.00

38,00

- 40,00

- 42,00

« 45,00

- 45,00

45,00

« 45,00

- 49,00

- 49,00

RIESLING TROCKEN AUENER HOHE / HEES /
NAHE, DUITSLAND
Intens, complex, petrol, mineraliteil

VOUVRAY ‘ARPENT’ /DOMAINE SEBASTIEN
BRUNET/ LOIRE, FRANKRIJK
Aromatisch, aardse tonen, strakdroog

BOURGOGNE BLANC /VINCENT ET SOPHIE
MOREY / BOURGOGNE, FRANKRIJK
Rokerig, meloen, mineraal, subticle toast

‘LES PERRIERES’ /ARNOUX PERE ETFILS /
COTE DE BEAUNE, FRANKRIJK
Wit Jruit, bloemig, mineraliteil, lange ajdronk

SAINT-JOSEPH BLANC /DOMAINE MONIER
PERREOL /2019 /RH ONE, FRANKRIK
Krachtige aromars, rijp gedroogd jruit, mooie
uren

FERMENTACION LENTA /XIM, ENEZ-
SPINOLA /2019 /ANDALUCIA, SPANJE
Complex, aromatisch, rijpjruit, vol hoult. Niet je
allerdaagse glas wijn

CHABLIS /LAURENT TRIBUT/ 2019/
BOURGOGNE, FRANKRIJK

Rijpe citrus, strak, ziltig, veel spanning en
mineraliteit

CHATEAU CARBONNIEUX / FAMILLE PERRIN

/2017 /BORDEAUX, FRANKRIJK
BExotisch Jruit, toast, zuiver, eiken,

MEURSAULT “LES TESSONS’/ MICHEL
BOUZEREAUET FILS /2019 / BOURGOGNE,
FRANKRIJK

Rijk, krachtig, verfijnde aroma’s

GRUNER VELTLINER ‘M’ SMARAGD
/F.X.PICHLER /2019 / WARCHAU,
OOSTENRIJK

Wit tropisch Jruit, rokerig, zcer rijk aan honing

CHASSAGNE-MONTRACHET IER CRU ‘LES
CAILLERETS’ /DOMAINE AMIOT /2018 /
BOURGOGNE, FRANKRIJK

Prachtige aroma, elegante smaak, complex

ALTO ADIGE LR /COLTERENZIO/ 2017/
TRENTINO-ALTO ADIGE, ITALIE
Fruitig bougquet, vol en krachtig, lange ajronk

47,50

+50,00

*50,00

55,00

< 70.00

+75.00

- 80,00

- 110,00

- 150,00

- 170,00

- 185,00

-200,00



ROSE - (OPEN) WIINEN

BARBEBELLE ROSE / CHATEAU 700 - 35,00 ROSE ‘SIBYLLE ’/ GERARD BOULA Y/ * 50,00
BARBEBELLE / PROVENCE, FRANKRIJK SANCERRE, FRANKRIJK
Zuiver, bloemig, rijp bosjruit, strak droog Aardbet, kersen, mineraal en ziltig
ROSADO/GRAMONA MART/ - 40,00
CATULUNA, SPANJE
Rijpe perzik, ris rood Jruit, meloen, roze
peper
ROOD - OPEN WIINEN
MERLOT/TERRANA WINES / 5,00 - 25,00 ZWEIGELT ‘HEIDEBODEN CLASSIC’/ 700 « 35,00
TRENTINO-ALTO ADIGE, ITALIE PMC/BURGENLAND, OOSTENRIJK
Zwarte kers, salmiak, kruidigheid, vanille Sappig, rood jruit, zacht, jraai hout
‘SANGIOVESE’/ CANTINA DI 6,00 - 30,00 SPATBURGUNDER /STERN/ 750 - 37,50
SCANSANO/TOSCANE, I TALIE PFALZ, DUITSLAND
Rond jruitig, kruidig, zacht Elegant, kruidig, boshessen, kersen, fraai
hout
GRENACHE, SYRAH, CARIGNAN/CUVEE 6,00 - 30,00
PIERRE MIALHE / CHATEAU VIEUX PARC SAINT-EMILION / CHATEAU LA CROIX LA 8,00 - 40,00
/LANGUEDOCG, FRANKRIJK BASTIENNE / BORDEAUX, FRANKRIJK
Cacao, vol roodjruit, kruidigheid, zachte Rijp rood jruit, bessenaromas, vleugje eiken
lannine
CABERNET FRANC ‘LA FOLIE’ / CHATEAU 10,00 - 50,00
YECLA MONASTRELL BARRICA / 6,50 - 32,50 YVONNE /LOIRE, FRANKRIJK
JONSENTIDO/MURCIA, SPANJE Rijp donker jruit, elegant, sappig, soepele
Zwarle bessen, vijgen, pruimen, pitlig, rijpe tannines
lannine
ROOD -
ZWEIGELT/INKY/JUDITH BECK/ *35,00  DORNFELDER ‘IM HOLZFASS GEREIFT’/ - 42,50
BURGERILAND, OOSTENRIJK STERN /PFALZ, DUITSLAND
Sappig, specerijen, zachte tannine Explosiej, cassis, wilde bes, volle houttoets
PRIMITIVO /CAIAFFA / PUGLIA, ITALIE - 35,00 GARNACHA PENEDES INDIGENA’/ - 45,00
Donker fruit, krachtig, zwoel PARES BALTA /CATALUNYA /SPANJE
Florale tonen, romig, specerijen, donker
ST. LAURENT /UMATHUM / *38,00  yood ruil
BURGENLAND, OOSTENRIJK
Kruidig, vlezig, rijpe tannine, sappig RIOJA RESERVA “VINA ALBERDI’/ -50,00
rood jruit LA RIOJA ALTA /LA RIOJA, SPANJE
Klassiek, vanille, zacht hout, rijp rood jruit,
‘BARBERA DALBA’/ GIACOSA FRATELLI / - 40,00 sappige ajdronk

PIEMONTE, ITALIE
Aards, leer, rood jruit, hout



ROOD -

MERGELLAND PINOT NOIR / - 50,00 SANGIOVESE /MASSA VECCHIA /2016 / - 90,00
WIINGAARDSBERG/ TOSCANE, ITALIE
LIMBURG, NEDERLAND Welkom in the new world of wine.
Framboos, amandel, houtaroma’s, mooi Proej, ervaar en deel...
bouquet
SAINT-EMILION GRAND CRU CLASSE - 125,00
ROSSO DI MONTALCINO/ PIETROSO/ * 55,00 / CHATEAUJEAN FAURE, /2018/
TOSCANE, ITALIE BORDEAUX, FRANKRIJK
Verjijnd, kersen, aromatisch, zachte Zeer chique, rijp jruit, zwarte bes, cassis,
ajdronk kruidig, prachtig houtgebruik
‘CUVEE SIMONE’ '/ DOMAINE AMIOT / * 55,00 BAROLO BRUNATE /ENZO BOGLIETTI/ - 160,00
BOURGOGNE, FRANKRIJK 2015/ PIEMONTE, ITALIE
Elegante Jruittonen, kersen, rokerig, Tonen van rozen, donker jruil, specerijen,
chocolade, rijpe tannine viooltjes
SAINT-JOSEPH “TRADITION’ / DOMAINE « 65,00 CAMARTINA IGT/QUERCIABELLA / 2016 - 200,00
MONIER PERREOL /RHONE, FRANKRIJK /TOSCANE, ITALIE
Diep donkerrood, zwarte peper, kruiden, Intens Jruit, volle warme smaak, ciken,
warte bes vanille
POMEROL/ CHATEAU I’EVECHE /2016/ - 70,00 PREMIER CRU ‘LES VIGNES-RONDES’ - 250,00
BORDEAUX, FRANKRIJK /DOMAINE CONFURON-COTETIDOT/
Riken, tabak, sappig, kruiden 2017/ BOURGOGNE, FRANKRIJK
Rijk, intens, fruitge aromas, zachte hout-
SPATBURGUNDER KLINGENBERGER / - 85,00 onen
2019/ FﬁRST/ FRANKEN, DUITSLAND
Zeer elegant, rood Jruit, Zijdezachte ajdronk JHATEAU MONTROSE/ 2012/ - 270,00
BORDEAUX, FRANKRIJK
AMARONE DELLA VALPOLICELLA - 85,00 Klassicker, dieprood jruit, zacht eiken,
‘RUVALN’/CORTE SANTALDA /2016 / milde tannine
VENETO, I'TALIE
Gedroogd rijp rood [ruit, mineraliteit, RIBERA DEL DUERO ‘EL PICON’/ PAGO - 300,00
verfijnde zuren, vol DE LOS CAPELLANES /2015 /CASTILLA Y
LEON, SPANJE
Sjiek hout, kaneel, tabak, complex, eindeloze
ajdronk
DESSERT -
NECTAR PEDRO XIMENEZ SHERRY / 6,50 - BEERENAUSLESE ‘CUVEE’ KRACHER / 700 -
JEREZ DE LA FRONTERA, SPANJE BURGENLAND, OOSTENRIJK
Zoete sherry met de smaak van rozijnen en Steenvruchien, mandarijn, citrus met
zongedroogde vijgen. Lekker bij kaas clegante zuren. Lekker bij een Jris dessert
JHATEAU SIMON SAUTERNES / 8,00 - GUY PINARD ‘PINEAU DES CHARANTES 750 -

BORDEAUX, FRANKRIJK
Rijp gekonjijt fruit, honing en vanille. Als
dessertwijn bij een zoet dessert

BLANC’, CHARANTE, FRANKRIJK
Versterkte wijn, gemaakt met*; cognac.
Lekker als aperitief, maar ook waanzinnig
in combinatie mel kaas
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Fotoserie Expositie
Bistrobar Beaune:
Fabio Jansen.

Sta stil en rei
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Bistrobarbeaune.nl
Injo@bistrobarbeaune.nl
Facebook.comybistrobarbeaune
Instagram bistrobarbeaune

Reis 0ok eens naar
Bistrobar Berlin en
Bistrobar Banloh.
Kijk op bistrobars.nl




