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RAND CAFE DE WAL

- Lunchen - High Wine

- Dineren - Locatie af te huren voor feesten
- Borrelen : Royale wijnkaart

- Vergaderen - Speciaalbier & Grolsch Proeverij
- Kopje koffie - Arrangementen voor groepen

- High Beer - Menukaart met streekproducten

Voor meer informatie vraag onze bediening!
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Koffie 2,60
Espresso 2,50
Doppio Espresso 3,50
Espresso Macchiato 2,90
Cappuccino 2,80
Koffie Verkeerd 3,20
Latte Macchiato 3,20
Koffie van kwaliteit

Q Ambachtelijke koffiebrander sinds 1993
|qh-"| T ) 1

@J raditioneel brandproces

@ Moderne kwaliteitscontrole

{@ Hand geplukte bonen

COOKE@BOON

coffeeroasters
THEE
Thee - keuze uit 9 smaken 2,60
Verse Munt 3,30
Verse Gember 3,30
by FRANK & PAUL
IJSCOUPES
Coupe 'n Walleke 8,00
Vanille-ijs, koekkruim, rood fruit, slagroom
en een scheut Walleke.
Coupe Aardbei 8,00
Vanille-ijs, koekkruim, aardbeien en slagroom
Coupe Chocolate 8,00
Vanille-ijs, chocolade-ijs, slagroom,
choco snippers en saus.
Kinderijsje 4,00

Vanille-ijs, koekkruim en slagroom.
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KOFFIE

MET EEN SCHEUTIJE
Irish Coffee 7,00
De bekendste! Met slagroom en bonbon.
Spanish Coffee 7,00
Met Spaanse likeur, slagroom en bonbon.
French Coffee 7,00
Met Grand Marnier, slagroom en bonbon.
Italian Coffee 7,00

Met Disaronno Amaretto, slagroom en bonbon.

LEKKER BlJ DE KOFFIE

Appelgebakje 3,10
Appelgebakje Slagroom 3,60
Appelgebakje Deluxe 4,30
Met vanille-ijs en slagroom.

Gebakje van de dag 3,60
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PISTOLET OERBROOD KOUD

Old Amsterdam
Oude kaas, bladsla, komkommer, walnoten
en mosterdmayonaise.

7

Gezond 9,75
Achterham, kaas, tomaat, komkommer, ei en dressing.
Pistolet ala Jeroen 9,75

Wisselende favoriet van onze keukenbrigade.

Vraag de bediening!

Carpaccio 9,75
Rundercarpaccio, Parmezaan, tomaat,

ui, komkommer en pesto.

Gerookte Zalm 9,75
Gerookte Noorse zalm, bladsla, roomkaas,
komkommer, ei, ui en dressing.

Di Serrano 9,75
Serranoham, buffelmozzarella en balsamico.

Franse Brie 9,75
Romige brie, komkommer, tomaat, honing en walnoot.
Tonijnsalade 9,75

Huisgemaakte tonijnsalade, komkommer, rode ui,
gekookt ei en Hollandse garnaaltjes. 1

SALADES

Salade Warme Kip 12,75
Gemengde salade met kruidig gebakken

kipdij, ui, champignons, paprika

en honing-mosterddressing.

Salade Carpaccio
Gemengde salade met rundercarpaccio,
ui, tomaat, Parmezaan, pesto en truffelmayonaise.

Salade Gerookte Zalm

Gemengde salade met gerookte Noorse zalm, ui,
ei, komkommer en frisse dressing.

Salade Geitenkaas - ook als vega

Gemengde salade met geitenkaas, spek,
appel, walnoten en honing-mosterddressing.

Salade di Mozzarella
Gemengde salade met zoete tomaatjes,
buffelmozzarella, balsamico en walnoten.

12,75
12,75
12,75
12,75

Geserveerd met brood. Ook als hoofdgerecht te bestellen.

UITSMIUTER

Uitsmijter Kaas 7,95
Uitsmijter Ham 7,95
Uitsmijter Ham & Kaas 7,85
Uitsmijter Gerookte Zalm 8,85
Uitsmijter Carpaccio 8,85

PISTOLET OERBROOD WARM

Warme Kip 9,75
Kruidig gebakken kipdij, ui, champignons, paprika
en een honing-mosterddressing.

Beenham & Brie 9,75
Malse beenham, overbakken met brie en
honingmosterdsaus.

Geitenkaas 9,75

Zachte geitenkaas, spek, appel,
walnoot en honing-mosterddressing.

Brie uit de Oven 9,75

Romige brie, honing-mosterddressing en walnoot.

Bourgondische Kroketten 9,00
2 kroketten van ‘De Bourgondiér’ op
brood met mosterd (ook als vega).

Soep Van Het Moment
Huisgemaakt van wat het seizoen brengt.
Vraag de bediening!

12-uurtje

Soep van het moment, klein belegd broodje
en een kroket op brood.

6,50

13,50

Tosti Kaas 4,75
Tosti Ham & Kaas 4,75
Tosti Old Amsterdam met uien spek 5,75
Tosti Kaas, Tomaat & Pesto 4,75

LUNCHPLANK

Gezellig even bijkletsen of iets te vieren? Reserveer dan
onze lekkere lunchplank voor €21,50 per persoon.

Huisgemaakte soep, diverse luxe belegde broodjes,
eiergerecht, kroketten, zoetigheid, koffie naar keuze
en geperste jus d'orange.

Alles wordt vers voor u bereid,
dus even een dag van te voren reserveren.
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STARTERS

Stoet’'n Veur 'n Snoet’n (ein/groot) 6-8
Provencaals Plukbrood met smeersels.

I’'m Nacho Type (klein/groot) 6-8
Tortilla chips, cheddar, huisgemaakte tomatensalsa

en creme fraiche.

Don’t Go Bacon My Heart 8,50
Serranoham, Coppa di Parma en olijfjes.
Verborgen Champi 8,50

Champignons, knoflook, volle room,
overbakken met Old Amsterdam.

Regel 1: ‘De Chef heeft altijd gelijk’ 18,50

Proeverij van de Chef voor twee personen.

VOORGERECHTEN
Carpaccio Di Casa 11,00

Rundercarpaccio, Parmezaan, pesto, ui
en truffelmayonaise.

Soep Van Het Moment 7,50
Met lekkers van het seizoen. .
Vraag de bediening.

Als Een Baars! 11,00

Ceviche van verse zeebaars, creme van verse zalm,
Romeinse sla en citrusdressing.

Lente In Twente - ook als vega 11,00
Licht gerookte lamsham, gegrilde groene asperge,
bataat en Vitelotte Noir.

HOOFDGERECHTEN

‘k Vist Het Wel! 21,50

Gebakken verse beekridder, tuinboontjes
en frisse limoensaus.

Een Rib Uit Je...

Malse spareribs, langzaam gegaard in
eigen marinade. Om je vingers bij af te likken!

Loeigoed!
Onmeunig lekket, afkomstig van gespecialiseerde
boerderijen uit Twente. Vraag de bediening!

Doe Je Burgerplicht
Beefburger, mozzarella, serrano, pesto, sla,
tomaat én een passend biertje van de tap!

Zo Mak Als Een Lammetje 21,50

Stoof van lamsvlees, gemarineerd in tijm,
knoflook, rozemarijn, rode wijn met ratatouille.

19,50

25,00

19,50

Die Is Het Haasje 19,50
Saté van varkenshaas, atjar, kroepoek en pindasaus.
Alle Seinen Op Groen 19,50

Gevulde groene curry van verse groente en
gebakken wilde rijst.

Onze gerechten worden geserveerd met friet en salade.

DINER

Mini Frikandelletjes 6,00
Met oerfriet, mayo en appelmoes.
Bitterballetjes 6,00
Met oerfriet, mayo en appelmoes.
Vissticks 6,00
Met oerfriet, mayo en appelmoes.
Spareribs 7,50
Met oerfriet, mayo en appelmoes.
Poffertjes 6,00

Met poedersuiker en stroop.

NAGERECHTEN

Ben Blijven Plakken 9,00

Gemarineerde ananas, boerenyoghurtijs,
caramelsaus en slagroom.

It Takes Two To Mango 9,00
Bavaroise van mango, passievrucht en chocolade.

Wat Maak Je Me Wauw! 9,00
Toetjesplank van de keukenbrigade.

'n Walleke 9,00

Vanille-ijs, gemarineerde balsamico aardbeien,
slagroom en een goeie scheut 'n Walleke.

KOFFIE

Irish/French/Italian/Spanish 7,00
Cook&Boon koffie met een scheut Ierse whisky,

Grand Marnier, Amaretto, Licor 43.

Met slagroom, koekkruim en bonbons.

Koffie & Bonbons 7,50

Cook&Boon koffie compleet met een likeurtje, slagroom en
bonbons.

Kloosterkoffie 8,00
Cook&Boon koffie met Ootmarsums eigen

kloosterlikeur van buurman Stokerij Sculte.

De likeur zorgt voor een zoethout-droptwist.

Met slagroom, koekkruim en bonbons.




Sauvignon Blanc 4,70 - 23,50
Druif: Sauvignon Blanc

B B Wijnhuis: La Colombette

Mooie frisse en doordrinkbare wijn met

smaken van lychée, kruisbes en appel.

Chardonnay

Druif: Chardonnay

B B Wijnhuis: La Colombette
Goud geel in het glas, lekker romig en fruitig.

4,90 -24,50

Small Hill White 4,90-24,50
Druif: Sauvignon Blanc — Gelber Muskateller

= Wijnhuis: Weingut Leo Hillinger

Geurig, vol en fris met citroen, klein pepertje

en zoetje van honing.

Griiner Veltliner Easy
Druif: Griiner Veltliner

s Wijnhuis: Weingut Leo Hillinger’
Van Oostenrijks bekendste druif, mooie
verkwikkende wijn en lekker fris met
een groen appeltje.

4,90-24,50

J. Forster Moezel Kabinett 4,40-22,00
Druif: Thurgrau en Silvaner (zoet)

E=® Wijnhuis: Peter Mertes

Onze zoete witte, lichtgeel, fris met tonen

van appel en perzik.

Notorious Pink 4,90 - 24,50
Druif: Grenache

il Wijnhuis: La Colombette

Topper uit Zuid-Frankrijk, heerlijk fruitig en

licht droog.
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WIJNEN

RODE WIJNEN

Pugibet Flamingo 4,70-23,50
Druif: Syrah Grenache

| N | Wijnhuis: La Colombette

Levendige Fransoos met zwarte bes,

kers en specerijen.

Pinot Noir

Druif: Pinot Noir

B B Wijnhuis: La Colombette
Op hout gelagerd, daardoor soepel, zacht en zoet
met sappig fruit, kers en een beetje kruidigheid.

4,90-24,50

Hillinger Blaufrankisch
Druif: Zweigelt

= Wijnhuis: Weingut Leo Hillinger

Intens bouquet, donkere bessen, sappige kersen,
fijne specerijen, mooi ronde afdronk.

4,90- 24,50

Small Hill Red

Druif: Merlot — Pinot — St. Laurent
mmm Wijnhuis: Weingut Leo Hillinger
Sappig rood, fruitig met

donkere bessen en chocolade.

4,90 - 24,50

WIST JE DAT...

We ook flessen heerlijke bubbels koud
hebben liggen. We helpen je graag kiezen,
vraag de bediening!
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BIEREN
BLOND

Othmar Blond 6,5% Grolsch Pilsner

Duvel 8,5% Grolsch Van Het Seizoen
Grolsch 'Uit De Proeverij'
DUBBEL Grimbergen Blanche

Grolsch Volle Dubbel Othmar Proeverij vers van de lokale brouwerij

Wisseltap vraag onze bediening
WIT & WEIZEN

Wisseltap vraag onze bediening
L Wisseltap vraag onze bediening
Othmar Weizen
't 1J Dwit

Erdinger Hefe Weizen
Grolsch Dunkel Weizenbock

Grolsch Proeverij

Grand Café De Wal is een trots Proeverij
Café. Speciaal gebrouwen unieke:Grolsch
bieren, exclusief verkrijgbaar bij
geselecteerde Grolsch Proeverij Café's.

FRUITIG

't J LP.A. Grolsch Radler 2,0%
Huttenkloas Double I.P.A. Liefmans Fruitesse 3,8%

TRIPEL ALCOHOLARME BIEREN

Othmar Tripel 8,9% Grolsch Malt 0,0%
Grolsch Kruidige Tripel 8,3% Pott’'s Weizen 0,0%
Van der Streek I.P.A. 0,0%

Liefmans Fruitesse 0,0%
BOTTLES TO SHARE 't 1J Vrijwit 0,0%

In onze bierkelder bewaren we mooie bieren in
0,75L flessen, speciaal om te delen.

Delirium Tremens
Nocturnum Delirium Tremens Red Delirium Tremens Delirium Argentum
ﬁ Sterk donker bier, % Sterk fruitbier, # Sterk blond bier ﬁ Sterk rood amber
met smaken van met een zacht | met een flinke F'. bier, met citrus,
karamel, mocca, F fruitig aroma, i scheut alcohol, i pompelmoes, een
chocolade. F hints van r licht moutig en g vleugje karamel

amandel en licht
zure kersen.

en een frisse,
volle en bittere
afdronk.

goed kruidig voor
een Belgische
Blonde.

Specerijen als
zoethout en
koriander zijn
aanwezig.




BlJ DE BORREL

Smulplank De Wal 15,00
Voor wie niet kiezen kan

Hollandse Plank 9,50
Met diverse soorten kaas en vleeswaren

Portie Olijven 3,70
Bitterballen van ‘de Bourgondiér’ 6,30
Portie van 8 stuks, met mosterd

Provencaals Plukbrood (uein/groot) 6-8
Met smeersels

Muchos Nacho’s (ein/groot) 6-8
Nacho's uit de oven met tomatensalsa,

creme fraiche en cheddar

Mini Saté 7,00
Spiesjes van kipsaté met pindasaus en brood

Mini Garnalen 7,00
Portie van 10 stuks met chilisaus

Frietje Met 4,00

Portie oerfriet met mayo

MET BUBBELS

Prosecco Extra Dry - piccolo  0,2L - 6,00
Druif: Prosecco
Bruisende Spumante, fris droog en toch fruitig.

Rosé Prosecco - piccolo 0,2L-6,00
Druif: Glera Prosecco

Een zonnetje in je glas. Heerlijk fris met rood.
Hugo Glas-4,70
Verfrissend van vlierbloesem en munt.

Aperol Spritz (alc.vrij als Grodino) Glas - 6,00
Prosecco, Aperol, bruiswater, sinaasappel.

Limonsecco Glas-6,00
Fijne bubbel, Limoncello, munt, citrus.

P IWRG E S S R LB S R s S &
BlJ DE BORREL

GIN TONIC

8,00

Sculte Gin Tonic

Gin oet de Siepelstad. Gestookt door onze
buurman Stokerij Sculte. Deze gin heeft een frisse
smaalk, fruitige geur met citrus en een kruidige
afdronk met een toon van zoete ui. Geserveerd
met Indian tonic, citroen en jeneverbes.

Bombay Sapphire 8,00
's Werelds best verkochte gin doordat deze zo
zacht en gebalanceerd is. Geserveerd met ijs,
Indian Tonic en limoen.

Bobby's 8,00
Een frisse gin uit Schiedam met een

smaak van sinaasappel en kruidnagel.
Gordon’s Pink 8,00

De fruitige gin van Gordon's geeft

subtiele smaken van rood fruit en zorgt voor een
prachtig zomers kleurtje. Geserveerd met rood
fruit, munt, ijs en Indian Tonic.

NIEUW: Damrak Virgin-0.0% 8,00
100% smaak van Bols Amsterdam. Frisse citrus,
jeneverbes en lavendel.
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RONDJE DE WAL -

Een verrassend 4-gangenmenu van

Chef Stefan. €42,50 per persoon. .
Eventueel te combineren met een . "
wijncombinatie per gang. zi
€19,60 per persoon. %

9 CADEAUBON

e — [ —

Geef De Wal als cadeau: SENN e m!, Orwht o DEwa WD

+ Luxe lunchplank voor twee personen €21,50 p.p. B Japeen BB Y d i
- Rondje De Wal 4-gangenmenu €42,50 p.p. = : . ‘
+ High Wine voor twee personen €35,-p.p- WAL B ; LT ,“m_ *
« High Beer voor twee personen €35,-p.p- L e {rt i

+ Bedrag voor een lunch, diner of borrel  zelf bepalen

& |
T

HIGH WINE - HIGH BEER

Maak kennis met 4 verschillende wijn- &
spijscombinaties. €35,- per persoon.

PR e ¢ o I Z N A e, N
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Maak kennis met 4 verschillende bier- &
spijscombinaties. €35,- per persoon.
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« Arens Keurslager, Ootmarsum

Wist je dat wij lokale leveranciers : Manderw_;ense Aardbei, Manderveen
« [Jsboer Bolte, Nutter

hebben die elke week bij ons verse - Natuurlijk Mander, Mander
producten bezorgen? - Vondelkoek, Almelo

- A
e
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: STREEKPRODUCTEN £
3 *
e A
Proef de streek in ons mooie Twente Lokale leveranciers van De Wal: }‘é
3 We werken graag samen met liefhebbers van - Twentse Zuivel van Boer Kees, Agelo A
smaak, net als wijzelf. Gelukkig vinden we * Bierbrouwerij Othmar, Ootmarsum f
die hier gewoon om de hoek in ons mooie * Bierbrouwerij Huttenkloas, Albergen s
smaakvolle Twente! - Twents Broodhoes, Ootmarsum §
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) - BIERCAFE & CAFETARIA |
3 DE POORT

Sinds 1886 is biercafé De Poort een begrip in
Ootmarsum. Geniet van de gezelligheid en proost
met een van onze vele lokale of

speciale bieren!
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Elke donderdag is speciaalbieravond bij De Poort.

CAFETARIA & SOFTIJS

Bij Cafetaria De Poort haal je de lekkerste friet &
snacks. Je kunt gemakkelijk bestellen via 0541 299
390. Bekijk de menukaart

op www.biercafedepoort.nl.
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; Tf' Wist je dat Cafetaria De Poort ook het
\ > lekkerste softijs van de stad heeft? Loop langs
f&. het loket en bestel een heerlijk softijsje!
;,.n.
&3
‘h.
= -
, — BORRELEN—— — VACATURES —
> | Wilt u na uw diner bij Grand Café De Wal Biercafé en Cafetaria De Poort
E!:‘ lekker borrelen? Kom dan naar zijn op zoek naar medewerkers in de
Biercafé De Poort. Tot snel! bediening en cafetaria. Solliciteer via

info@biercafedepoort.nl.

DE POORT

BIERCAFE
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KOM JIJ ONS
TEAM VERSTERKEN?

AFWAS
KEUKEN

BEDIENING
CAFETARIA

Solliciteren bij De Wal of De Poort?
Vraag onze medewerkers of stuur een mail
naar info@grandcafedewal.nl.



GRANDCAFE



