
MENU

Wijnkaart
* Cava
  DE PRO, Spanje  5,5/27,5 

 Fruitige mousserende wijn met zachte smaak. 
Zeer geschikt als aperitief

* Witte wijnen
  DUTCH HOPE, Chenin-Blanc/Viognier 

Zuid-Afrika  4,5/22,5 
Fruitige plezierige frisse wijn

  URMENTA, Chardonnay, Chili  5/25 
Toegankelijk fruitig wijntje met beetje hout

  CANDONI ORGANIC, Pinot Grigio,  
Italië  5,5/27,5 
 Zachte evenwichtige wijn met body en een 
geweldige smaak

  CHEVAL QUANCARD RESERVA, Sauvignon / 
Sémillon, Bordeaux, Frankrijk 6 / 30 
Gewoon echt lekker 

* Rosé
  MARIVAL, Languedoc, Frankrijk  4,5/22,5 

Heerlijk bloemig

* Rode wijnen
  DUTCH HOPE, Shiraz/Mouverde,  

Zuid-Afrika  4,5/22,5 
Toegankelijke wijn met genoeg body

  CANDONI ORGANIC, Pinot Noir 2020,  
Italië  5,5/27,50 
Op klassieke wijze gemaakt, medium body en 
fijne tannines maar toch fruitige afdronk

  CHEVAL QUANCARD RESERVE 2020, 
Bordeaux, Frankrijk  6/30 
Perfect uitgebalanceerd met lange afdronk 
verfraaid met zijdezachte tannines

 



* Vers gebakken brood
  met 2 soorten roomboter, tapenade  

en humus  7

* Gerookte Forelfilet
  met een tonijn-mayonaise 10

* Gamba’s aillo
  grote garnalen in olie met rode pepertjes en 

knoflook  9

* Buikspek
  in Teriyaki saus 9

* Dimsums
  gestoomde kleine gerechtjes met licht zoete 

chilisaus 9

* Steak tartaar
  malse tournedos met lenteui, augurken, 

kappertjes, tabasco, sjalot en worcestersaus 
op een brioche broodje  14  

* Mini kroketjes
 - 3 Italiaanse tomaat-mozarella  5

 - 3 Spaanse chorizo  5 

 - 3 Hollandse groenten  5

* Sashimi van zalm
  met Japanse kruiden, wasabi kaviaar, wasabi 

mayonaise en sojasaus  12

* Kipspiesjes
 -  tipsy, gemarineerd in Belgisch bier, soja en 

honing met smokey bbq saus, 3 stuks  11

 -  oh oh Cherso, gemarineerd in Griekse 
yoghurt, knoflook en diverse kruiden met 
tzatziki saus, 3 stuks  11

* Peking Duck
  krokant gebakken eend met Chinese 

pannenkoekjes, bosui, komkommer en 
hoisinsaus  16

* Kaas fondue
   van diverse soorten kaas met huisgemaakte 

croutons en rauwkost  14  

* Gewoon saté
  spies van varkenshaas met satésaus, 

huisgemaakte atjar  16

* Stoofpotje
  Gestoofd rundvlees volgens grootmoeders 

recept: gepofte aardappel, crème fraîche en 
seizoensgroenten 16

* Vispannetje
  verschillende soorten vis in witte wijn en room,  

gegratineerd met kaas, gepofte aardappel, 
crème fraîche en seizoensgroenten  16

* Gezwam
  gemengde paddenstoelen in roomsaus, 

gebakken met verse kruiden, ui en knoflook, 
afgeblust met cognac, met knapperig brood 15

* Cannelloni
  pasta rolletjes gevuld met drie soorten kaas 

met boerenkool en pompoen 18

* Beenhammetje
  gepofte aardappel, crème fraîche en 

seizoensgroenten, met mosterd-honingsaus 18

* Special van de chef
  verrassingsmenu, laat je verwennen met 

specialiteiten van de chef, kleine gerechten 
om te delen . 29 pp

 Alleen per tafel en tot 20.00 uur te bestellen.

* Voor erbij
 - puntzak friet met mayo  4

 - gegrilde groentesalade  4

 - noedels met sugarsnaps en teriyaki saus 4

Om het af te leren
* Potje mousse
  chocolade of aardbeien  4

* Kaasplankje
  verschillende soorten kaas, met compôte en 

walnoten  11

* Espresso Martini
  heerlijke cocktail met wodka, espresso en 

koffielikeur  9  

* Chocolade taartje
  vanille ijs, slagroom, crispy sweet en  

caramelsaus 9

* Speciale koffie
 koffie met borreltje ernaast of erin  9

* Guilty Pleasure
  3 bonbons uit het chocoladefabriekje van 

Strijp  5

de meeste gerechten zijn 
makkelijk te delen

Keuken open van 17.00 tot 21.00 uur

vraag 
gerust 

een extra 
bordje


