
Heeft	u	een	allergie?	Laat	het	ons	weten.	Voor	allergeneninformatie	kunt	u	zich	wenden	tot	het	personeel.	
	

																																								 	
	

																																													Menu		
	 	

3	GANGEN	MENU					 	€	47.50	 Wijnarrangement	€	25.50	 	
	
4	GANGEN	MENU	 €	57.50	 Wijnarrangement	€	34.00	
	 	
5	GANGEN	MENU	 €	67.50	 Wijnarrangement	€	42.50	 	

	

Tartaar	van	biet	met	haringkaviaar	 	 	 	

Fijngesneden	rode	biet,	zoetzure	chioggia	biet,	appel	en	sjalot,	witte	
balsamico	en	krokantje	van	prosciutto	ham.		

Roodbaars	met	amandel		(4	gangen)	

Gebrande	roodbaars	met	amandel,	romige	puree	van	pastinaak	en	een	
beurre	blanc	op	basis	van	Noilly	Prat.			

Polderkip	met	langoustine	(5	gangen)	 	 	 	 	 	

Polderkip	met	limoen,	truffel,	parmezaan	en	knoflook.	Geserveerd	met	een	
crème	van	aardappel,	olijfolie	en	truffel,	Biancardosaus,	langoustine	en	
kletskop	van	parmezaan.			

Kalfslende	met	romige	demi-glace	

Dunne	lende	van	het	kalf,	ingekookte	jus	de	veau	met	room,	pomme	
duchesse	met	soubisse	van	gerookte	ui,	rolletje	van	spitskool	met	Marrakech	
mix,	in	beurre	noisette	gebakken	koolraap.		

Brownie	met	curd	van	sinaasappel	

Klassieke	combinatie	van	chocolade	en	sinaasappel	met	kletskop	van	
amandel	en	pistache	met	five-spice	en	quenelle	van	hangop.		


