
Broodplank   acht
Voor 3 personen, met diverse smeersels

Carpaccio   twaalf
Stokâlde Fryske kaas, pijnboompitten en truffelmayonaise

Warm Gerookte Zalm   twaalf
Ambachtelijk gerookt

Voorgerechten

Fryske Mosterdsoep   zeven
Huisgemaakt, met of zonder Fryske spekjes

Gebakken Champignons   acht
À la Peter, in knoflook

Gerookte Ganzenborst   veertien
Met cranberry's en portsiroop

Voorgerechten worden geserveerd met brood

= (kan) vegetarisch = (kan) glutenvrij

Hoofdgerechten
Beppe's Stoofpotje   negentien
Zoals pake het vroeger lekker vond, van rundvlees

Saté-Spies   negentien
Van malse kippendijen, de pindasaus apart

Kogelbiefstuk   drieëntwintig
225 gram, van de Fryske Black Angus rund

Schnitzel   zestien
225 gram

Koudumer Hamburger   twintig
Brioche broodje van Uilke, hamburger van Meindert en kaas van de Fryske

Vlees van de Week   dagprijs 
Check het krijtbord of informeer bij onze bediening

SPARERIBS
Huisgemarineerd, geen bestek nodig

It Fryske Duo  drieëntwintig
Met kogelbiefstuk van de Fryske Black Angus rund en 
een ganzenbout van de lokale jager

(indien voorradig)

Lekker voor bij de hoofdgerechten
Pepersaus   plus een     Champignonsaus  plus een

Du Chef Garnituur   plus drie
(gebakken champignons, ui, spek en knoflook)

WisVis   dagprijs
De vis die wisselt!

Pannetje Gamba's   drieëntwintig
In knoflookolie of op Oosterse wijze

Ravioli   tweeëntwintig

Ravioli met Gamba's   zevenentwintig
Koudumer Vegaburger   twintig
Brioche broodje van Uilke, vegaburger van Meindert
en kaas van de Fryske

Kindergerechten
Kroket, Frikandel of Kaassoufflé  zeven
Kipnuggets  zeven
Sparerib  elf

Pasta Bolognese   acht
Met friet en appelmoes

LYTS
GEWOAN

             GRUT

TWINTIG
VIJFENTWINTIG
DERTIG

Zalmfilet   dagprijs
Met hollandaisesaus

400 gram

600 gram

800 gram

Van boschampignons en truffel
met stokâlde Fryske kaas




