
Vegetarisch gerecht

Heeft u een allergie? 
Meld het dan even bij
ons personeel.

Visgerecht

Specialiteit v/d chef

VOOR

Vitello tonato 13,95
Rosé gegaarde kalfsmuis met tonijnmayonaise, 
kappertjes, rucola en zongedroogde tomaat.

Tomatensoep 7,95

Carpaccio  13,25
Geserveerd met jonge bladsla, zongedroogde 
tomaat, pittenmix, truffelmayonaise en oude kaas 
van Kloas in’t Hof.

Tonijn tataki 14,75
Oosters getinte tonijn tataki met een sesamrandje 
en geserveerd met wakamé en wasabi mayonaise.

Rondje Loo 13,95 p.p
Een proeverij van vijf verschillende voorgerechtjes, 
geselecteerd door de keukenbrigade.

Gamba’s 13,95
Gebakken, gepelde gamba’s, afgeblust met  
knoflook en witte wijn en geserveerd met brood 
om te dippen.

Broodplankje 6,95
Met drie huisgemaakte dips.

Loo-kale appetizers 9,75 p.p
Plattelands, rauwe ham van Piggy’s Palace,  
meloen, kaas van Kloas in ’t Hof, gefrituurde
champignons met beslag op basis van een 
Tanklokaal biertje, olijven van de Olijvenkoning, 
brood met Loodip en Achterhoekse chips van 
Woestenenk.Champignon duo  10,25

Knoflookchampignons in een krokant bakje 
samen met gefrituurde champignons waarvan 
het beslag op basis is van een Tanklokaal biertje 
en geserveerd met een knoflookdip.

Seizoenssoep 7,95

Onze welbekende tomatensoep van Dré.

Een verrassende soep van de chef.

STARTERS



Portobello 23,95
Gevulde portobello met vega(n) gehakt, diverse 
soorten paddenstoelen, abrikoos, geitenkaas en 
gegarneerd met rucola, crumble van walnoten en 
honing van Henk Oplaat.

Pasta paddenstoelen 24,95
Linguine met paddenstoelen, geroosterde 
puntpaprika, geitenkaas en afgetopt met  
honing en rucola.

HOOFD

“PI-PA-PORC” Shaslick   26,75

Specialiteiten van het 
varkensparadijs Piggy’s Palace 
in Loo Bathmen. Voor meer 
informatie kunt u kijken op 
www.pipaporcrestaurant.nl.

“PI-PA-PORC” Specialiteit

Spies met varkenshaas en puntpaprika met  
Griekse kruiden samen met een yoghurtdip en 
gegarneerd met een crumble van feta kaas.

Specialiteiten

Diamanthaas 27,95
Gegrilde steak gesneden uit de schouder van 
het rund. Begeleid met een huisgemaakte 
kruidenboter.

Burger Loo 24,50
Brioche broodje met een rosé gebakken burger, 
relish, tomaat, augurk, rode ui, spek en cheddar.

Gevulde toktok 24,95
Gevulde kipfilet met brie en omwikkeld met spek. 
Geserveerd met een abrikozenchutney.

Surf en Turf 29,75
Gamba’s in combinatie met medaillons van 
diamanthaas, begeleid met chimichurri.

Visafslag LOO 28,95
Vangst van de dag! De bediening  
informeert u graag over het gerecht.

Alle hoofdgerechten worden geserveerd 
met een luxe salade, friet met mayonaise 
en groente garnituren op het bord. Onze 
sauzen worden niet apart geserveerd, 
tenzij anders staat aangegeven. Heeft u 
dit liever wel, kunt u dit melden bij één 
van onze medewerkers.

GARNITUREN

Compote van het seizoen 
Watermeloensalade met feta en 
amandelschaafsel

BIJGERECHTEN
3,25
4,00



Chocolate cherry 8,95
Witte chocolademousse met een kersengelei, 
Bastogne crumble en geserveerd met een bolletje 
yoghurt-kersenijs van Ôans.

DESSERT

Exotic parfait 8,95
Mango parfait met exotisch fruit en slagroom.

Trio van klassiekers  8,95
Crème brûlée, witte chocolademousse en eton 
mess met bijpassend ijs van Ôans.

.

WARME DRANKEN

Koffie/Thee/Espresso 2,95

Latte macchiato 3,95

Cappuccino/Koffie verkeerd 3,25

Dubbele espresso 3,80

Niet in het menu verkrijgbaar.

Irish coffee (Jameson whiskey) 
French coffee (Grand Marnier)  
Dom coffee  (Dom Benedictine)
Dutch coffee (Ketel 1 Jenever)
Italian coffee (Amaretto)
Spanish coffee (Likeur 43)

Special Coffee 7,50

Karamel siroop 1,50

Warme chocolademelk 3,75
met slagroom.

Koffie/Thee Loo 7,25
Koffie of thee naar keuze met verschillende  
lekkernijen en een likeurtje.

Dessert du Chef 9,95
Verrassende lekkernijen geselecteerd door de chef.

Lime fresh 8,95
Mascarpone met een limoencrème, frambozen en 
geserveerd met een bolletje exotisch ijs van Ôans.



Voorgerechten

Tomatensoep
Onze welbekende tomatensoep van Dré.

Seizoenssoep
Een verrassende soep van de chef.

Carpaccio
Geserveerd met jonge bladsla, zongedroogde tomaat, pittenmix, truffelmayonaise en 

oude kaas van Kloas in’t Hof.

Ham en meloen à la Bertus
Rauwe, plattelandse ham van Piggy’s Palace, geserveerd met een meloenbootje.

Champignon duo
Knoflookchampignons in een krokant bakje samen met gefrituurde champignons waarvan het  

beslag op basis is van een Tanklokaal biertje en geserveerd met een knoflookdip.

Hoofdgerechten

“PI-PA-PORC” Schnitzel
Geserveerd met champignonsaus.

Spareribs
Onze welbekende spareribs van Dré met huisgemaakte knoflooksaus.

Kogelbiefstuk 
Gegrilde en gekruide steak met een garnituur van spek, ui, champignons en tomaat.

Rode mul
In de oven gegaarde rode mul op een bedje van groente en geserveerd met een witte wijn pestosaus.

Avocadoburger
Brioche broodje met een avocadoburger, rode ui, relish, augurk en tomaat.

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met een luxe salade, friet met mayonaise en groente garnituren 
op het bord. Onze sauzen worden niet apart geserveerd, tenzij anders staat aangegeven. 

Nagerechten

Coupe Loo
Twee bollen Ôans ijs met fruit en slagroom.

Eton Mess 2.0
Stukgeslagen meringue met fruit en bijpassend Ôans ijs.

Koffie/thee Loo
Koffie of thee naar keuze met verschillende lekkernijen en een likeurtje.

3-gangen keuzemenu € 37,95 p.p.



Kindercocktail
3,25



FRISDRANKEN
Coca Cola/Coca Cola zero 2,80

Fuze tea/Fuze tea green 2,90

Bitter lemon 2,90

BIEREN OP DE TAP
Birra Moretti 3,20

Sparkling Limoncello                     7,75
Met cava en citroen

Seizoensbier vanaf  3,90

Texels skuumkoppe 4,20

Birra Moretti 0,5L 5,50

Wisseltap vanaf 4,90

BIEREN OP FLES
Texels zeebries blond 4,20

Affligem tripel  4,60

Tanklokaal speciaal bier vanaf 4,75

Texels dubbel 4,60

Amstel radler 3,75

Texels skuumkoppe 0% 4,20

DRANKENKAART

Sweet and tropical                         8,75
Met Passoa, Safari, Vodka, Fanta en sinaasappel.

Ginger ale 2,90

Tonic 2,90

Fanta 2,80

Cassis 2,80

Sprite 2,80

Rivella 2,90

Chaudfontaine rood 0,25/0,5L   2,80/4,75

Chaudfontaine blauw 0,25/0,5L  2,80/4,75

Appelsap 2,80

Chocomel/Fristi 2,90

Verse jus d’orange 4,50

Peachy Roses                                         8,75
Met Peachtree, Fentimans rosé lemonade
en rood fruit.

Floreale Spritz (alcoholvrij)                  8,25
Met appelsap, Chaudfontaine rood en citroen.

COCKTAILS

Milanese Gin & Tonic       9,75

Aperol Spritz                     7,25

Met Campari en rode vruchten.

Met sinaasappel

Gin tonic Tanqueray      8,95
Met citroen.

Gin tonic Seedlip (alcoholvrij)               8,75
Met sinaasappel en kruidnagel.

Heineken 0%  3,75

Affligem blond 0% 4,20

Amstel radler 0% 4,20


