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De uitbaters zijn Jovanny en Viviane. Trotste, hardwerkende ouders, waarbij hun kinderen altijd op nummer één staan. Jovanny werkt al sinds
2004 bij de politie en Viviane werkt al vanaf haar 16e in de horeca.

Beiden hebben altijd een diepgewortelde wens gehad om te ondernemen. Zo wilde Viviane altijd al een eigen restaurant, een wens die realiteit
zou worden. Hun ogen vielen op een horecagelegenheid die hijna te mooi was om waar te zijn. Een groot restaurant met een terras aan de
Rijn. Een prachtig uitzicht. Camperplaatsen en diverse faciliteiten die met wat aanpassingen geschikt gemaakt kunnen worden om feesten en
partijen te huisvesten.

In samenwerking met de verhuurder, de steenfabriek vanderSanden, werden de plannen doorgesproken. Zo werd ook al snel duidelijk dat beide
partijen erg enthousiast waren over deze nieuwe ontwikkeling van voormalig restaurant en camperplaats de Swaenebloem.

De naam “Steengoed” werd al snel bedacht en is te danken aan een rijke geschiedenis van meer dan een eeuw oude steenfabrieken in de
directe omgeving.




Bij Restaurant Steengoed! Gelegen aan de prachtige Rijn, bieden wij een gezellig restaurant met een adembenemend uitzicht. Als jonge
en gedreven ondernemers verwelkomen we je graag. Onze zorgvuldig samengestelde menukaart prikkelt de zintuigen en verwent de
smaakpapillen. Naast heerlijk lunchen, borrelen of dineren, bieden we ook zaalverhuur voor speciale gelegenheden. Of je nu een intiem
diner wilt of een groot feest gaat geven, ons enthousiaste team staat klaar om je een onvergetelijke ervaring te bezorgen.

De mogelijkheden bij restaurant STEENGOED:

High tea
Koffietafels
Vergaderingen
Feesten
Bruiloften
Zaalverhuur

Wil je meer weten? Informeer dan naar de mogelijkheden bij ons personeel!




Een ode aan de steenfabrieken die voor werkgelegenheid en
economische groei voor de omgeving zorgen. Met diezelfde filosofie
wil restaurant Steengoed ook omgaan met de gemeenschap. Het
doel is om voor de omwonenden een stamrestaurant te worden
en dat toeristen, dagjesmensen en medewerkers van bedrijven uit
de omgeving ons als middelpunt gaan zien. Met een STEENGOEDE
menukaart trachtten wij de diverse gasten zo goed mogelik te
bedienen.







VAN 11.30 TOT 17.00 UUR

SALADES

Zalm salade € 1750
gerookte zalm, sla, rode ui, tomaat,

radijs, kappertjes en basilicumdressing

Geitenkaas salade € 1550
geitenkaas, sla, walnoten, rode ui, venkel,

tomaat en honing-mosterd dressing

Carpaccio salade € 1750
rundercarpaccio, sla, kaas, pittenmix,

tomaat en keuze uit pesto of truffel topping

Pulled chicken salade € 1750
pulled chicken, sla, teriyaki, rode ui,

tomaat, rode peper en bosui
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SOEPEN

«  Romige tomatensoep met pestocroutons
en rundergehakt balletjes

« Uiensoep
met kaas en croutons

« Soepvan de dag

8,50
8,50

9,00

S

CHOTELS [met friet en sla)
Hamburger
Cheeseburger
Kipsaté met huisgemaakte atjar en kroepoek
Schnitzel met saus naar keuze
Groente quiche
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14,50
16,50
16,50
16,50
12,50

UITSMITERS (keuze uit bruin of wit brood)
o Uitsmijter
met 3 eieren, ham en kaas
«  Uitsmijter Steengoed
met 3 eieren, ham, kaas, paprika, ui en spek

€

€

12,50

13,00
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SOEPEN

«  Romige tomatensoep met pestocroutons 8,50
en rundergehakt balletjes

« Uiensoep 8,50
met kaas en croutons

« Soep van de dag 9,00

VOORGERECHTEN

o Breekbrood 795
kruidenboter en aioli

o (arpaccio
met sla, kaas, pittenmix en keuze uit 10,50
pesto of truffel topping

o Warme tortillachips
met kaas, tomatensalsa, guacamole 5,50
€N zure room

o (roente quiche (VEGA] 10,25
met balsamico en rucola

« (amba'sin pittige olie 10,00
met breekbrood

« Steengoede proeverij 10,50
diverse hapjes van de chef

HOOFDGERECHTEN
geserveerd met salade, verse groenten en friet of
gebakken aardappelen

o Biefstuk met saus naar keuze € 2250
«  (ssenhaas met saus naar keuze € 2950
o Lamsrack met rozemarijn € 2650
« Visvande dag € 20,00
o Opde huid gebakken zalm € 2450
met hollandaise saus
« Spareribs met marinade naar keuze € 20,00
kies uit sweet-honey/pittig/bbg
o Mixed grill € 2450
biefstuk, kipspiesjes en procureur
o Kipsate € 18,00
met huisgemaakte atjar, satesaus en
kroepoek € 1750
«  Schnitzel met saus naar keuze € 1950
o STEENGOEDE schnitzel
met paprika, ui, spek en kaas € 18,00
» Pastakip pesto
met kippendij € 18,00
» Pastagambaretie
met gemarineerde gamba's € 1850
o Pastarisotto met spinazie
met champignonroomsaus
Sauzen
Champignon roomsaus
Peperroomsaus
Stroganoffsaus
KINDERMENU (tot 12 jaar)
Geserveerd met friet en appelmoes
o Kroket, frikandel of kipnuggets € 700
o Schnitzel € 800
o Spareribs € 800




NAGERECHTEN

o Cremebrilée € 950

o Huisgemaakte ijstaart € 950
met karamel of bosvruchten

« Pannacotta € 950
met rood fruit en frambozenijs

 Huisgemaakte Tiramisu € 900
met advocaat of bosvruchten

o Triovanis € 950
met fruit en slagroom

o Brownie € 9/
met vanille ijs en slagroom

o  STEENGOEDE koude verrassing € 1050

diverse lekkernijen
o Kinderijsje € 450




Sorirelin

BORRELPLANK

« Borrelplank koud g€ 900
serranoham, olijven, kaasblokjes, notenmix en
worst

« Borrelplank warm € 1350
tortillachips, bitterballen, garnalen en
kipvleugels

 Borrelplank Steengoed de Luxe € 2450

tortillachips, serranoham, bitterballen,
garnalen, kippenvleugeltjes, kaasblokjes,
breekbrood en diverse dips

 Broodplank € 79
kruidenboter en aioli

« Bitterballen (8 stuks) € 950

« Bittergarnituur (18 stuks) € 1200
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RICHARD KONINGS ~ CHEF-KOK RESTAURANT STEENGOED

De afgelopen jaren heb ik in een andere keuken gewerkt. Hier kreeg ik de smaak als chef-kok goed te pakken. Dus toen ik de kans kreeg om
samen met een geweldig team, restaurant STEENGOED op de (menuJkaart te zetten, zei ik direct JA! Onze gerechten worden vol met passie
bereid en volledig vanuit één gedachte: “STEENGOED genieten”.

Want wat is er nou fijner dan om op zo'n toplocatie te genieten, van de fantastische omgeving om je heen, tot samen ontspannen met een
heerlijk glas wijn en een smaakvolle maaltijd. Onze gastvrouwen en gastheren zullen alles uit de kast halen om het u zo aangenaam mogelijk
te maken. En natuurlijk zullen mijn toppers en ik in de keuken met passie en veel smaak uw maaltijd bereiden.




Restaurant

L A %

POR e AR
e <

Bijland 3, 6916 KA Tolkamer

info@restaurantsteengoed.nl
+31616135569




