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Lu’nCﬁﬁa«Tte von 12.00 bis 16.00 Uhr
Aperitif :

Marinierte Oliven, Tomaten Tapenade und Brotchips
Mini-Baguette mit Krduterbutter
Portion Kise und Wurst mit Amsterdammer Zwiebeln und Senf

Panini :

Gerducherter Lachs mit Krduterkdse, Tomate, Gurke und Rucola
Huhn mit Pesto, Tomate, Gurke und Rucola

Ziegenkdse mit Honig, Apfel und Walniissen

Gesund: Schinken, Kdse, Tomate und Gurke

Suppen :

Spargelcremesuppe mit Livar-Schinken
LammeRraftbriihe mit provenzalischem Gemiise

Salatteller :

Salat mit Speck und Himbeerdressing
Caesar Salat: gegrillte Huhn und Anchovismayonaise
Salat mit Spargel, Réaucherlachs und Krdauterdressing

“Warme Gerichten :

Champignons d [escargot

Tagliatelle mit gebratenen Scampi und Krduterol
Bommeriger Huhn mit Spitzkohl und 5-Krdiuter-Sofe
Spargel Flamande mit Livar Schinken, Ei und Buttersauce

Gebdck :
No-bake Passionsfrucht Kdsekuchen mit Vanilleeis und Sahne

Apfelstrudel mit Vanillesofle, Vanilleeis und Sahne
Briisseler Waffel mit warmen Kirschen, Vanilleeis und Sahne

Fisbecher

Dame Blanche
Pech Melba: Vanilleeis mit pochiertem Pfirsich Himbeersauce und Sahne

Bib Gourmand Restaurant
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Bib Gourmand Restaurant

Vorspeisen

Zucchini-Carpaccio mit Parmesan, gerducherten Mandeln und Limonendressing 19,50
Roastbeef von der Ente mit Friihlingssalat und Himbeerdressing 22,50
Fischterrine mit gevducherter Forelle, griinem Spargel und Tobiko-Kaviar 22,50
Limburger Spargel mit lauwarmen Lachstranchen und Champagnersauce 23,00
Marbré von Foie Gras und Rindevfilet mit Mango-Chutney und Brioche 23,00
Knusprig gebratenes Kalbsbries mit gegrilltem Spargel und PX-Sauce 25,50
Suppe

Spargelcremesuppe mit Livar-Schinken 9,00
LammeRraftbriihe mit provenzalischem Gemiise 9,50
Schaumige Mohren-Ingwer-Suppe mit vosa Krabben 11,00
Hauptgerichte

Cannelloni mit Brie, griinem und weiflem Spargel und Safransofie 28,00
Bommeriger Huhn mit Spitzkohl und 5-Krduter-Sofie 29,50
Spargel Flamande mit Livar Schinken, Ei und Buttersofie 32,50
Gebratenes Kalbsentrecote mit karamellisiertem Chicorée und CognacsofSe 34,00
Lammfilet mit Krduterkruste mit Weiflen-/Schnippelbohnen und Thymianjus 36,00
Schollenfilet mit Limburger Spargel und Rieslingsofe 30,50

Seebarsch auf der Haut gebacken mit Zucchini-Spaghetti und Noilly Prat-Sofe 32,00

Nactispeise

Dame Blanche 11,50
Honigparfait mit Romanoffsauce und marinierten Erdbeeren 14,00
Schokoladentrio: Mousse au Chocolat, Lavakuchen und Stratiatella-Fis 14,50
Roquefort-Panna-Cotta mit Kumquat-Chutney und Bananenbrot 15,00

Kdseplatte 16,00
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Bib Gourmand Restaurant

Menu Mondriaanr

Spargelcremesuppe mit Livar-Schinken

* K ¥

Bommeriger Huhn mit Spitzkohl und 5-Krduter-Sofie

EE TS
Dame Blanche

€ 37,50

Menu Remprandt

Marbré von Foie Gras und Rinderfilet mit Mango-Chutney und Brioche
oder
Fischterrine mit Hummer, Zucchini-Spaghetti und Wasabi-Creme

* K ¥

LammeRraftbriihe mit provenzalischem Gemiise

* K ¥

Gebratenes Kalbsentrecote mit karamellisiertem Chicorée und Cognacsofie
oder
Schollenfilet mit Limbuvger Spargel und Rieslingsofe

* KK

Honigparfait mit Romanoffsauce und marinierten Erdbeeren
oder
Roquefort-Panna-Cotta mit Kumquat-Chutney und Bananenbrot

€ 48,50
Menu Surprise
Lassen Sie sich fiinf Gdinge lang vom Kiichenteam iibevraschen € 62,50

Haben Sie Allevgien? Teilen Sie es uns mit.



