Menukaart

Hierna volgen een aantal standaard buffetten die wij u aanbieden welke wij groepen van
minimaal 20 personen kunnen verzorgen.

Buffet 1

Tomatensoep
Stokbrood en plukbrood met kruidenboter van het huis
*
Brunchsalade, luxe uitvoering van de huzarensalade.
Ei bieslooksalade, geschikt voor vegetariérs
Zalmsalade, heerlijke frisse vissalade, opgemaakt met diverse soorten vis.
Kartoffelsalade met spekjes, stevige salade met creme freche
Kip kerriesalade, frisse met een uitstekende kerrie smaak en goed gevuld met stukjes kip.
Rauwkostsalade met o.a. ijsbergsla, tomaat, komkommer, uitjes, dressing, olijven, feta e.d.
Gebakken aardappeltjes
Sperzieboontjes omwikkeld met spek
Stoofpeertjes warm
Gebraden stukjes kipfilet in gevogeltesaus
Oma’s stoofpotje in rode wijnsaus
Gestoofde kabeljauwfilet met romige vissaus

Buffet 2

Champignonsoep, heerlijke romige soep met verschillende champignons.
Stokbrood en plukbrood met kruidenboter van het huis
*
Brunchsalade, luxe uitvoering van de huzarensalade
Ei bieslooksalade, geschikt voor vegetariérs en bovendien een topper.
Zalmsalade, heerlijke frisse vissalade, opgemaakt met diverse soorten vis.
Kartoffelsalade met spekjes, stevige salade met creme freche
Rauwkostsalade met o.a. ijsbergsla, tomaat, komkommer, uitjes, dressing, olijven, feta e.d.
Gebakken aardappeltjes
Warme witte rijst (niet teveel)
Worteltjes met peterselie
Snijboontjes met witte bonen
Gebraden kipfiletreepjes met roerbakgroenten en kerriesaus
Varkenshaasmedaillons in champignonroomsaus,
Kleine balletjes gehakt in satésaus



Buffet 3

Brunchsalade, luxe uitvoering van de huzarensalade
Ei bieslooksalade, geschikt voor vegetariérs en bovendien een topper.
Zalmsalade, heerlijke frisse vissalade, opgemaakt met diverse soorten vis.
Kartoffelsalade met spekjes, stevige salade met creme freche
Kip kerriesalade, frisse met een uitstekende kerrie smaak en goed gevuld met stukjes kip.
Gebakken aardappeltjes
Warme witte rijst

Bloemkool met kaassaus

Sperzieboontjes met uitgebakken spekjes

Hamlappen met stroganoffsaus
Grootmoeders stoofpotje (draadjesviees)

Pannen buffet

Met grote koekenpannen (met steel) van 60cm. rond kunt u diverse gerechten zelf bakken. Een leuk
alternatief voor de barbecue, het rookt minder en het ziet er ook gezellig uit..!
Presentatie groente, aardappeltjes e.d. ook in “terra cotta schaaltjes” waardoor het buffet nog meer
uistraling krijgt.

Vers afgebakken broden (ongesneden)
Kruidenboter en gezouten roomboter
*
huzarensalade
ei-bieslooksalade (ook geschikt voor vegetarisch)
kipkerrie salade
fruitsalade
zalmsalade
rauwkostsalades (divers lekkere frisse rauwkost met- en zonder dressing)
*
biefstuk reepjes, Kleine hamburgers, Plakjes beenham, Stukjes gemarineerde kipfilet, Shoarmavlees,
Roerbakgroenten en champignons, voorgekookte aardappeltjes,
Sauzen
Satésaus, knoflooksaus, joppiesaus, dille saus, kerriesaus

Barbecue buffet

Stokbrood
Kruidenboter

ei-bieslooksalade (ook geschikt voor vegetariérs)
kip-kerrie salade, kartoffelsalade met spekjes, zalmsalade
U krijgt een mix van 4 vleesproducten per persoon o.a.:
Satébiefstuk, ribeyesteak, kip tournedos, polderspies, shaslick
Amerikaanse hamburger, gemarineerde kipfilet
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Sauzen
Satésaus, knoflooksaus, joppiesaus, piri piri

Grill buffet

Sweet potato salad
Koolsalade
Pittige cajun potatoes
Spare ribs met bijpassende sausjes
Hotdogs met zuurkool en bijpassende sausjes
Pittig gekruide kipvleugeltjes met mango chutney
Slagershamburger met gebakken uien en joppiesaus op een wit bolletje

Stamppotbuffet
(per 10 personen 1 smaak)

Stamppot boerenkool met ambachtelijke rookworst
Stamppot zuurkool met ananas en speklapje
Stamppot andijvie met stukjes spek en kleine balletjes gehakt
Hutspot met klapstuk
Chili con carne
Schaaltjes picallily, zilveruitjes en tafelzuren

Brunch/Lunch buffet

Soep naar keuze
Uienbrood met roomboter
*
Brunchsalade
Diverse vers afgebakken broodjes (pistolets, kaiserbrotchen, triangelbroodjes, suikerbrood etc.)
Zachte witte bolletjes
Schaal met 4 soorten fijne vleeswaren en kaas
Boter

Zoet beleg

Clubsandwich

Quiche puntjes/taartjes
Wrap gevuld met kip kerrie roerbakmix

Vers fruit

Bij de brunch

High Tea

Club sandwich
Chocolade broodje



Petit fours
Petit glacée
Chocolademuffin
Vruchtenmuffin met rijpe blauwe bosbessen
Portugese cakejes
Met Zwitserseroom gevuld krentenbolletje
Vruchtenbroodje
Vers afgebakken mini saucijzenbroodje
Wrap met gerookte zalm en verse kruidenkaas
Wrap met avocadomousse en gerookte kipfilet
Grote bokaal met vers fruit
Leuk en luxe presenteren op etagére e.d..
Zelf zorgen voor luxe thee .e.d.

Tapasbhuffet

Knoflookbrood met Toscaanse roomboter
Minibroodjes met garnalentapende
Tomatenkaviaar
Roulleau van tonijn op een vers afgebakken tomatenbroodje
Gevulde dadels met gerookt spek omwikkeld
Seranoham met meloen
Rauwkostsalade met o.a. zongedroogde tomaatjes, olijven, pijnboompitjes en feta.
Klein glaasje met Hollandse garnalen en cocktail saus
Klein glaasje met paté en rauwe Ham
Wraps gevuld met eikenbladsla, roomkaas en gerookte zalm
Met pesto gemarineerde carpaccio van ossenhaas op een crostino
Warme wilde rijst
Fruitige kipcurry
Gevulde rollade met cranberrycompote en verse tijm
Zuurkoolrol met warm gerookte zalm en snoekbaars op druivensaus
Quiche puntjes
Bokaal met cocktail van vers fruit

Eventueel uit te breiden met “Life and Cooking”:
Wokje van kipreepjes en met knoflook gemarineerde gamba's
Tournedos Rossini met een bouquet van diverse paddenstoelen
Gevulde champignons.

Mediterraans buffet:

Ministronesoep
Pasta salade
Italiaanse rauwkostsalade
Plukbrood met roomboter en tapenade
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Toast met olijfenboter
Champignon gevuld met mozarella
Lasagne
Pizza
Biefstukjes met gebakken ham en parmezaanse kaas
Lamskoteletjes met honing en verse tijm
Toscaanse cannellon van aubergine

Indonesische buffet Soekaboemi

Ajam Peteh Ketjap (Kip in sojasaus met peteh bonen)
Ikan Assem Manis (gebakken vis in zoetzure saus)
Babi ritjah (varkensvlees in sambal/gembersaus)
Daging Rendang (rundvlees in pittige kokossaus)

Ajam Kerrie (kip in milde kerriesaus)

Sajoer Lodeh (groenten in kokosmelk)

Sambal Goreng Boontjes (sperzieboontjes in pittige saus)
Nasi Putih (witte rijst)
Bami goreng vega (gebakken fijne mie met ei en groenten)
Seroendeng
Kroepoek
Atjarn fruitsappen en melk geserveerd.

Chinees Indisch buffet

Nasi en Bami
Gado Gado
Balletjes gehakt in pangangsaus
Stukjes kipfilet in roerbakgroenten met kerriesaus
Saté in satésaus
Kroepoek, zuren



